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SANCAN SL

Es fabricante de productos que aseguran el buen sabor, la perfecta conservacion y la
presentacion de los alimentos. Nuestros clientes nos valoran como el laboratorio en el que
confiar la elaboracion del producto adecuado, para su aplicacion en el momento en que
se necesita.

Esta empresa, desde su fundacién en el afio 1969, ha basado su producto en la investigacion
sobre los alimentos, sobre sus problemas y sobre la mejor aplicacion del Condimento,
Aditivo o cualquier Ingrediente Funcional a cualquier producto alimentario.

Deseamos que esta informacion les resulte facil de consultar, y les ayude a desarrollar su
trabajo de un modo mas eficaz.

POLITICA DE CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

Con el propdsito de seguir siendo referentes en el sector de los condimentos alimentarios,
SANCAN implanté en 2014 un Sistema de Gestion de la Calidad segun la norma ISO 9001,
ampliado en 2017 la gestion de la Seguridad Alimentaria segun la norma ISO 22000 con el
propdsito asegurar, mantener y mejorar el nivel de servicio hacia nuestros clientes.

Si hemos conseguido que nuestros clientes continiuen confiando en nosotros es porque
les damos un valor anadido a su producto a través del asesoramiento y servicio que nos
permite solucionar sus necesidades.

Nuestro sistema de calidad se basa en los siguientes puntos:

» Estamos enfocados a la satisfaccion de nuestros clientes, aportandoles valor, dandoles
la maxima calidad a nuestros condimentos alimentarios, atendiendo en todo momento los
requisitos de nuestro cliente. Para ello, utilizamos el minimo tiempo necesario para hacery
entregar los pedidos, de forma que el cliente pueda disponer de su pedido lo antes posible.

* Nuestros condimentos son de elevada calidad, cumplen con el marco legal aplicable y
solucionan la necesidad a partir de condimentos eficientes y por tanto requieren dosis
pequenas como para el control y seguimiento de la seguridad alimentaria.

* A nuestros trabajadores y colaboradores les ofrecemos la oportunidad de participar en el
proyecto, con estabilidad, seguridad y formacion.

* Al aplicar la mejora continua, queremos ir mas alla del cumplimiento, tanto de los requisitos
legales como de las expectativas y requisitos de nuestros clientes. En este sentido, y en
el marco de la Revisién por la Direccidon, establecemos los objetivos de calidad de la
empresa.

* La politica es comunicada a todo el personal de la empresa, asi como la revisamos
anualmente en el marco de la Revision por la Direccion.

. www.sancan.com




INDICE POR PRODUCTO AL QUE VA DESTINADO

01-PRODUCTO FRESCO 008 ‘
02-PRODUCTO COCIDO 034 ‘
03-PRODUCTO CURADO 052 CU

04-PRODUCTO PRECOCINADO 074 PC

05-ADOBOS Y MARINADOS 092 A

06-TRATAMIENTO DE TRIPAS 118 T




INDICE POR PRODUCTO

10-ESPECIES 122 E

11-DESHIDRAT / LIOFILIZADOS 136 DL

12-REBOZADOS 150 (R
13-SABORIZANTES 156 (O
14-TEXTURIZANTES 166 T
15-COLORANTES 174 ' C
16-CONSERVAS 180 CV
17-ADITIVOS 184 (Ad
18-INGREDIENTES 186 |9
20-ACCESORIOS 188 ‘

. www.sancan.com




o
)

Y

- “# Crustaceos Huevos

N

GITJien

Altramuces

Moluscos

Sulfitos

s,
P o T
ar & o £
. . o - -4
Sésamo Tk 4 . = Frutos secos
b el

Mostaza

Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 25 de
octubre de 2011, sobre la informacién alimentaria facilitada al consumidor.

QS = Quantum satis (cantidad sin especificar, la que satisfaga, guste o desee el
cliente).
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Les hacemos las cosas faciles, nos adaptamos a su realidad

PERSONALIZAMOS SUS PRODUCTOS

. ™ Creamos i adaptamos for-
mulas personalizadas i ex-
clusivas para cada cliente

Nos adaptamos a su con- 1,1. 15.
veniencia, envasando sus , I
productos a su medida 25 ) 5.

*Pedido minimo 25 Kg.

En Sancan damos especial importancia al contacto directo con el personal y a la
flexibilidad para la adaptacién a los requerimientos y necesiddes del cliente.

Estos dos hechos diferenciales, junto con una rapida tomas de decisiones y puesta
en marcha de nuevos métodos, nos han hecho evoucionar junto a nuestros clientes

durante ma de 50 anos

Formulamos, creamos y actualizamos para nuestros
clientes qualquier productos.

Investigamos para y con el cliente para conseguir nue-
vas formulas y productos de calidad

. www.sancan.com
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0402 - FITUSOL

Conservante y antioxidante Dosis:

1 g/kg
Mezcla de aditivos en pobro con efecto de conservante anticxidante, Esta aulonzado S5 T
en bulifarras v longanizas frescas, en la elaboracion de Burger-meal (+4% cereales o v ?{??.
verduras) emvasados. el
Los efecios conseguidos son la buena consarvacitn v color natural de la carne, By .; 5 1
Mo confiene cereales, sal, ni pimienta. Sin colorante. ey 5‘-"- A

Modo de empleo: se aplica directamente en poleo, o disuslto en agua

Autorizado en: Alergenos: Envase:

0403 - FITUSOL ROSADO

Conservante y antioxidante Dosis:

1 9/kg
Mezcla de aditivos en pobro con efecto de conservante anticxidante, Esta aulonzado
en bulifarras v longanizas frescas, en la elaboracion de Burger-meal (+4% cereales o
verduras) emvasados.

Los efecios conseguidos son la buena consarvacitn v color natural de la carne,
Mo confiene cereales, sal, ni pimienta. Con colorante.

Modo de empleo: se aplica directamente en poleo, o disuslto en agua

Autorizado en: Alérgenos:

0412 - SALCARN

Productos salmorizados Dosis:
5/60-80 g/'kg
Mezcla en potvo de aditivos, ingredientas y condimentos para elaborar salmuera para T
elaboracion de preparados de came, segun Reglamento CE 853/2004

Modo de empleo: 5 g. en masa carnica o de 60 a B0 grames por litro de agua para salmuera

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPRA,

. www.sancan.com




0415 - POLNAT ACESAN [0/

Conservante y antioxidante liquido

Dosis:
15/25 g'kg
Ezpecias melabolizadas medianie fermentacion natural.

Actua como un conservante para fodo ipo de elaborados camicos tratados por el
calor, lonchados vy elaborados y embulides crudos.

Sustitule natural de conservantes guimicos.

Modo de empleo: puede aplicarse directamente al producto a fratar,
Para aplicacion en salmuera, simplemenie hay que disoker bien la dosis indicada junto
el resto de ingredientes en la salmuera

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) HN

0417 - POLNAT PROTEC

Conservante natural

Dosis:
2/6 g/kg
Fermento nalural bioprotecior en polvo disefiado para todo tipo de productos
alimenhcios vy con la finalidad de aportar un efecio beneficioso sobré el control de
Listeria monocylogenss,

Modo de empleo: afadir directamente en polvo o disuelto en agua templada y desclorada

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

705 - GLEMO LiQUIDO

Conservante y antioxidante Dosis:
1720 a'kg
Mezcla de aditivos e ingredientes indicada como consenvante ¥y antickidante en fodo "y

tipe de elaborados camicos,
Heglamenio RABBS/2009,

Modo de empleo: se anade directamente, a la masa carnica
Embutidos frescos: 1 a 10 gr. por kilo: (se recomienda max.5 gr.)
Embutidos curados: 1 a 20 gr. por kiko
Embutidos cocidos: 1 a 20 gr. por kilo

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPCA) HHEA

VOLVER AL MENU SECUNDARIO



0706 - GLEMO POLVO

Conservante y antioxidante Dosis:
1/20 g/kg
Mezcla de aditvos e ingredientes indicada como conservante y anticxkidante aen fodo

tipe de elaborados camicos,
Heglamenio RABBS/2009,

Modo de empleo: se mezcla la dosis con agua y se afiade, en forma de papilla, a la masa carnica
Embutidos frescas: 1 a 10 gr. por kilo. {se recomienda mdx.5 gr.)
Embutidos curadgos: 1 a 20 gr. por kilo
Embutidos cocidos: 1 .a 20 gr. por kiko

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) . P!

0707 - POLNAT 707

Conservante natural Dosis:

Consernvanie natural con sabor suave para uso en aimenios.

Modo de empleo: se puede anadir directamente o mezclado con agua

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

. www.sancan.com




0407 - GLEMO EFF

Antioxidante natural

Dosis:
3/6 a/kg

Ez una mezcla de addnvos en poho con efeclo de conservante anticxidante,
Esta auvlonzado en todo tipo de elaborados camicos envasadas, Autorizado en
la elaboracion de productos camicos frescos ecoldgicos por el RD 8892008y
postericres modificaciones) en las dosis aulorizadas por RD 13332008,

Modo de empled: se aplica directamente en polve o disuelto en agua, a modo de papilla,
Autorizado en la elaboracion de productos camicos frescos ecoldgicos por | RD 88572000 (v posteriores
modificaciones) en las dosis autorizadas por BD 133372008,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

0408 - CITRACEMA

Antioxidante

Dosis:
2/20 g/Kg
Ez una mezcla en polo de aditvos e ingredientes con funcion anticxidante v
polenciador de sabor en elaborados marnados v todo ipo de productos carmicos

Modo de empleo: se aplica directamente en polvo o mezclado con agua, a modo de papilla

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0701 - CITROSORBICO NEUTRO

Antioxidante

Dosis:
Qs

Ez una mezcla de aditivos con accidn anticxidante en todo tipo de productos
alimenticios.

Modo de empled: se aplica la dosis indicada directamente en polro o disuelta en agua, a modo de
pastao papilla, En caso de embutidos se mezcla con la masa carnica; ¥y en caso de carnes y pescados,
s aplica por frotacién con la superficie del producio,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPCA) AHEN

VOLVER AL MENU SECUNDARIO



0702 - CITROSORBIT ACIDO

Antioxidante Dosis:
110 g/Kg

Mezcla de aditivos con accion anbioxidanie en lodo ipo de productos alimenticios,

Modo de empleo: se aplica directamente en polvo o mezclado con agua, a modo de papilla

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) . P!

0704 - ROMERON

Antioxidante natural liquido Dosis:
1/30 g/Kg

Extracto natural de romero. Es un producto natural con propiedades humeactanies,

antiseplicas, antioxidantes y saborizantes,

Hidrogoluble y liposoluble. Carece de contraindicaciones.

Modo de empleo: |a dosis de emples no Bene limite para su consuma, ¥ queda tan solo limitada a su
buen aprovechamienio. Esta es vanable seglin a los producios a aplicar como embutidos con pimentan,
embutides tratados por el calor, platos precocinados o Iripera

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0708 - POLNAT 708

Antioxidante natural Dosis:
0,5/3.5 g/kg

Es un producto aromatizante oblenida mediante un tralamiento fisico a parbr de

matena pnma vegelal con poder anfioxidanie,

Se puede ulilizar en preparaciones y producios camicos.

Modo de empled: anfadir la dosis indicada respecto al producto final con los otros ingredientes disuelio
en agua desclorada

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPCA) AHEN

. www.sancan.com




0712 - ANTIOXVIT POLVO

Antioxidante polvo Dosis:
2/5 alkg

hezcla de aditivos & mgredientes, con efecio anboxkdante v antienranceanta.
Fuede aplicarse a fodo tipo de elaborados camicos, lene fambien aplicaciones
en restauracion, platos emvasados vy precocinados. Mo afecta las caracterislicas
organcléplicas, ni la calidad de los productos donde se aplique.

; .-J'_!':l' i
=

Modo de empled: se aplica direclaments en pobo o disuello en agua, a mode de papilla, v se mezcla
bien junto con la masa carmica.

Autorizado en: Alergenos: Envase:

0713 - ANTIOXVIT LiQUIDO

Antioxidante liquido Dosis:

2/5 g/kg
hezcla de aditivos & mgredientes, con efecio anboxkdante v antienranceanta. -
Fuede aplicarse a fodo tipo de elaborados camicos, lene fambien aplicaciones
en restauracion, platos emvasados vy precocinados. Mo afecta las caracterislicas
organcléplicas, ni la calidad de los productos donde se aplique.

Modo de empleo: se aplica directamente, y se mezcla bien junto con la masa carnica,

Autorizado en: Alérgenos:

VOLVER AL MENU SECUNDARIO



0050 - GREISAN

Retenedor y emulsionante Dosis:
Qs

Como texiunzante mejora las caracteristicas organalepticas del producto v permite
reducir el contenido graso en los alimentos.

Hetiene entre 3 ¥ & veces suU peso en aguay reduce la pérdida de agua en la coccidn.
Mo confiere sabor, aroma ni codor,

Modo de empled: se aplica mezclado con agua, a modo de papifla. Se amasa bien junts con la came y
s procede al embutido o conformado. Si se utiliza como texfunzante, hay que tener an cuanta gua 1 Ko,
de GREIZAN con 3 itros de agua equivalen a 4 Kg, de grasa

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) HA

0212 - FLODEX

Emulsionante y Antioxidante Dosis:
5 g/Kg
Mezcla de ingredientes v aditivos en polvo que achila como retenedor y anficxidante
para edaboracion de chonzo, chisioma y demas embulides v alaboragos adobados
frescos, Al
La finalidad de este producio es la de absorbente, conservante y antioxidante. :};u
Mantiene la masa compacta v elistica, releniendo los jugos de la masa carnica.
Absorbe de 10 a 20% de agua.
Modo de empleo: se aplica directamente en polvo o mezclado con agua, a modo de papilla. Se amasa
bhien junto con la came y se procede al embutido o conformado

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0254 - FIBREXT

Retenedor y emulsionante Dosis:

10/80 g/Kg
Mezcla de ingredientes luncionales para retener y meporar la lextura en elaborados 1 v
CArncos., .

Modo de empleo: se mezcla la dosis con agua fria imin. 15%) v se afade a la masa carnica

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPRA,

. www.sancan.com




0616 - FIBROZ

Retenedor y emulsionante

Dosis:
1/50 g/Kg
Mezcla de ingredientes luncionales para relener y mesorar la laxtura en elaborados

carnicos frescos
Continene cerales para b elaboracidn de "burger-meat”

Modo de empleo: se mezcla la dosis con agua fria decolorada vy se afade a la masa camica

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPA) HA

0629 - FIBRAMAX

Retenedores Dosis:
1/50 g/Kg

Mezcla de ingredientes luncionales para relener y mesorar la laxtura en elaborados

CArNIcos, A Y

Modo de empleo: se mezcla la dosis con agua fria desclorada v se afade a la masa carnica,

Autorizado en: Aléergenos:

CUIPRA,

VOLVER AL MENU SECUNDARIO
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0206 - FREPAGE

Conservante y antioxidante

Dosis:
5 g/Kg
Consernvanie anbioxidante para elaborar longaniza v butifarra fresca, asi como Burger
Meal 51 se afaden cereales hasta alcanzar un 4% del peso tolal, La hinalidad de este
products es la de conservacion y mantenimients del color vive v natural de la carne
elaborada. Ly

Sin sal, pimienta y absorbente al gusto. Sin colorante.

Modo de empled: o aplica directamente en polvo o mezclado con agua, a modo de papila. Se amasa
bhien junto con la came y se procede al embutido o conformado

Autorizado en: Alergenos: Envase:

0207 - FREPAGE COLOR

Conservante y antioxidante

Dosis:
5 g/Kg

Consernvanie anbioxidante para elaborar longaniza v butifarra fresca, asi como Burger
Meal 51 se afaden cereales hasta alcanzar un 4% del peso tolal, La hinalidad de este
products es la de conservacion y mantenimients del color vive v natural de la carne
elaborada.

Sin sal, pimienta y absorbente al gusto. Con colorante.

Modo de empled: o aplica directamente en polvo o mezclado con agua, a modo de papifla. 56 amasa
bhien junto con la came y se procede al embutido o conformado

Autorizado en: Alérgenos:

0216 - MEATSOL

Preparado semi-completo Dosis:

5 g/Kg.
Mezcla en polvo de aditives & ingredientes que actia de conservante v antioxidante
para elaborar longaniza v butdara fresca, asi como Burger Meal, =i se afaden g
cereales o verduras hasla akcanzar un 4% del peso tolal, envasados R
Falta sal, pimienta v absorbenie al gusio. La finalidad de este producto es lade |3 ' 4
consanvacion ¥ mantenimienio del coler vivo v natural de la carne elaborada, ]1:

Sin aromas ni colorantas
Modo de empleo: ze aplica directamente en polve o mazclado con agua, a modo de
papilla. Sa amasa bien junio con la carne y se procede al embutido o conformada,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

VOLVER AL MENU SECUNDARIO



0208 - SALLOHA

Conservante y antioxidante / Retenedor Dosis:
10 g/Kg
Mezcla en polvo de aditvos, ingredienies y condmenios para la elaboracion de
longaniza ¥ bubiarras frescas; y burgermeat (+4% cereales o verduras), La finalidad
de este producio ez la de condimeniacidn, absorbente v conservante. { a3
Perrmite la absorcidn de hasta un 25% de agua anadida a la masa cdrmica. i ,“:'1 &
Mo contiene sal y pimienta. Sin colorantes. s

Modo de empled: o aplica directamente en polvo o mezclado con agua, a modo de papifla. Se amasa
bhien junto con la came y se procede al embutido o conformado

Autorizado en: Alergenos: Envase:

0209 - SALLOHA COLOR

Conservante y antioxidante / Retenedor Dosis:
10 g/Kg
Mezcla en pobvo de aditvos, ingredienies y condmenios para la elaboracion de [

longaniza ¥ bubiarras frescas; y burgermeat (+4% cereales o verduras), La finalidad
de este producio ez la de condimeniacidn, absorbente v conservante.

Parmite la absorcidn de hasta un 25% de agua anadida a la masa cdrmica,

Mo contiene sal y pimienta. Con colorantes.

Modo de empled: o aplica directamente en polvo o mezclado con agua, a modo de papifla. Se amasa
bhien junto con la came y se procede al embutido o conformado.agua

Autorizado en: Alérgenos:

0211 - BURGER CLASS 2%

Conservante y antioxidante Dosis:

25 g/'Kg
Mezcla en polvo de aditvos, ingredienies y condmenios para la elaboracion de SRR WK
Im‘_:gpaniza ¥ butifarras _fresnas-: ¥ burger-meat{+4% -::emf_tlﬂs o hjgrduras] y carnes ;'. &gﬁlﬂ%,ﬁ
bajas en grasa. La finalidad de este producto e la de condimeniacidn, dar sedosidad, ‘! ":i;&'?; ihe, |

texiura ¥ consansante.
MNa contiene sal y pimienta. Sin coborantes.

Modo de empleo: se mezcla la dosis con 150 0 200 gramos de agua ¥ se afade a la masa carnica junio
con los demas ingredientes [zal ¥ pimienia), Se homogeniza la masa quedando listo para formar Burger-
meal {afadir 2% de cereales o verduras).

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

. www.sancan.com




0222 - SALLOMAR

Conservante y antioxidante / Retenedor

Dosis:
10 g/Kg
Mezcla de aditvos e ingredenies para la elaboracion de longaniza, bubtamas y
hamburgesas de pescado, La finalidad de este preducio es la de condimentacion,
abosrcion v consenvacion.

Sin sal ni pimiania. Sin colorante.

Modo de empleo: se aplica directamente en polvo o mezclado con agua, a modo de papilla

Autorizado en: Alergenos: Envase:

0226 - SALLOHA PLUS COLOR

Conservante y antioxidante / Retenedor

Dosis:
10 g/'Kg
Mezcla en polvo de adifwvos, ingredienies y condimenios para la elaboracion de
longaniza ¥ butifarras frescas; y burger-meat (+3.5% cereales o verduras) de came de
pollo envasados. La finalidad de este proeducto es la de condimentacian, absorbente

¥ consananie,
Mo confiene sal y pimienta, con mas colomnie.

Modo de empled: e aplca directamente en pohio o mezclado con agua, a modo de papifla. Se amasa
bien junto con la came y se proceds al embutido o conformado

Autorizado en: Alérgenos:

0227 - SALLOAVE NATURAL

Conservante y antioxidante / Retenedor

Dosis:
10 g/'Kg
Mezcla en polvo de adifwvos, ingredienies y condimenios para la elaboracion de
longaniza ¥ butifarras frescas; y burger-meat (+3.5% cereales o verduras) de came de
pollo envasados. La finalidad de este proeducto es la de condimentacian, absorbente

¥ consananie,
MNa contiene sal y pimienta, sin colorantes.

Modo de empled: e aplca directamente en pohio o mezclado con agua, a modo de papifla. Se amasa
bien junto con la came y se proceds al embutido o conformado

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

VOLVER AL MENU SECUNDARIO



0229 - SALLOAVE COLOR

Conservante y antioxidante / Retenedor Dosis:
10 g/Kg
Mezcla en pobvo de aditvos, ingredienies y condmenios para la elaboracion de [T

longamiza y butifarras frescas; y burger-meat (+3,5% cereales o verduras) de carne de RS ;
pollo erwvasados. La finalidad de este producto es la de condimentacidn, absorbente y } i

. - 1 i
consenvante, Mo contiene sal v pimbenta, con colorante. 3

Modo de empled: o aplica directamente en polvo o mezclado con agua, a modo de papila. Se amasa
bhien junto con la came y se procede al embutido o conformado

Autorizado en: Alergenos: Envase: H ! 5

0232 - CHISTORRA SIN SAL

Preparado semi-completo Dosis:
40 g/'Kg

Mezcla en pohvo de adidivos, ingredientes y espectas complato pam la elaboracion de

chorizo fresco lipo Chistorma |

La finalidad de este products es la conservacion, fijacidn del color v sabor.

Sin sal,

Modo de empled: se amasa la carne junto con la dosis indicada, fras esto se embute v gueda lislos para
su consuma. Permite la absorcion hasta 15% de agua anadida a la masa carnica, Para consegquir un color
mas intenso, puede ahadirse referencia; 308 Pimentdn base aceite.

Autorizado en: Alérgenos:

@

1047 - MERGUEZ FRESCO

Preparado semi-completo Dosis:
25 g/Kg

Mezcla en poho de aditvos, ingredienies v condimenios para la elaboracion de

longaniza v butitarras frescas tipo MERGUEZ. La finalidad de esle producto es la de

condimentacidn, absorbente y conservante.

Permite la absorcidn de hasta un 20% de agua anadida a la masa cdrnica.

Mo contiene sal. Con colorante.

Modo de empleo: se mezcla la dosis con 150 o 200 gramos de agua y se afade a la masa carnica junto
con los demas ingredientes [zal y pimienta). Se homogeniza la masa quedando listo para formar Burger-
meal (ahadir 2% de cereales o verduras)

Autorizado en: Alérgenos: Envase: H ! 5

. www.sancan.com




1044 - NUGGETS COMPLETO SIN SAL

Preparado semi-completo Dosis:
25 g/'Kg
Mezcla de adilvos, ingredienies y espacias semi-completa para elaboracion de N

Muggels de Pollo (masa de Burgermeat). La finakdad de este producto es la de
condimentacidn, absorbente y conservante.
Mo contiens sal v pimienta, sin colorantes.

Modo de empleo: se aplica directamente en polvo o mezclado con agua, a modo de papilla

Autorizado en: Alergenos: Envase:

1051 - NUGGETS A L'AST

Preparado semi-completo

Dosis:
25 g/Kg
Mezcla de aditvos, ingredienies y espacias semi-completa para elaboracion de
Muggels de Pollo (masa de Burger-meat) con sabor a pollo a Fast, La finalidad de este
products es la de condimentacicn, absorbente y conservante.

Mo contiens sal v pimienta, sin colorantes.

Autorizado en: Alérgenos:

1097 - BASEDOB SIN SAL

Conservante y Antioxidante

Dosis:
El producto BASEDOB es una mezcla en polvo de aditivos, ingredientes y condimentas

complela para la condimeniacion y conservacion de carmes frescas adobadas y
rebozadas, hamburguesas y albéndigas (falta ajo y perejil). Sin =al i %

Modo de empleo: e aplica directamente en polvo o mezclado con agua, a modo de papilla, Se amasa
ean junio con la carne y 58 procede al encolado o empanado.

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

VOLVER AL MENU SECUNDARIO



1069 - LONGANIZA CRIOLLA FRESCA SIN SAL

Preparado semi-completo Dosis:
25 g/'Kg

Mezcla en polvo de aditvos, ingredienies y condimenios para la elaboracion de

longamiza fresca criclla envasada.

La finalidad de este products es la de condimentacion, absorbente v consenante.

Mo contiens sal,

Modo de empleo: se aplica directamente en pohvo o mezclado con 15 % de agua, a modo de papilla. Se
amasa bien junto con la carne v se procede al embutido o conlormado y emvasado. J,f" '""\

Autorizado en: Alergenos: Envase:
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1019 - BURGER

Conservante y antioxidante / Retenedor

Dosis:
40 g/Kg
Preparado compleio en polvo con efecto de conservante antioxidante. Esta autonzado
en bulifarras vy longanizas frescas. en |a elaboracién de Burger-meat{+4% cereales
o verduras) envasados. Los efecios conseguidos son la buena conservacicn y color
najural de la came.

Con sal i pimianta. Mo contene cereales. Sin Conservania.

Modo de empled: e aplca directamente en pohio o mezclado con agua, a modo de papifla. Se amasa
bien junto con la came y se proceds al embutido o conformado

Autorizado en: Alergenos: Envase:

1020 - BURGER COLOR

Conservante y antioxidante / Retenedor

Dosis:
40 g/'Kg
Preparado compleio en polvo con efecto de conservante antioxidante. Esta autonzado i
en bulifarras vy longanizas frescas. en |a elaboracién de Burger-meat{+4% cereales
o verduras) envasados. Los efecios conseguidos son la buena conservacicn y color
najural de la came.

Con sal i pimienta. Mo contene cereales. Con coloranta.

Modo de empled: e aphca directamente en pohio o mezclado con agua, a modo de papifla. Se amasa
bien junto con la came y se proceds al embutido o conformado

Autorizado en: Alérgenos:

1040 - SALCH

Conservante y antioxidante / Retenedor Dosis:
40 g/'Kg
Mezcla en polvo de adifwvos, ingredienies y condimenios para la elaboracion de
Salchicha y butitarra fresca. La finalidad de este producto es la de condimentacion, | \
absorbente v conservante. )
Parmite la absorcitn de hasta un 25% de agua afadida a la masa cédrnica. {
Sin colorantes. LR

L

.""'

Modo de empled: e forma la masa camnica y se le aplica la dosis indicada, directamente en poho o
disuella en agua, a modo de papilla

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

VOLVER AL MENU SECUNDARIO



1041 - SALCH COLOR

Conservante y antioxidante / Retenedor Dosis:

40 g/'Kg
Mezcla en poho de aditvos, ingredienies v condimenios para la elaboracion de
Salchicha y butifarra fresca. La finalidad de este producto es la de condimentacidn,
absorbente v consenvante.

Permite la absoncidn de hasta un 25% de agua anadida a la masa cdrnica.
Con colorantes.

Modo de empleo: se forma la masa camica y se le aplica la dosis indicada, directamente en pohvo o
disuella en agua, a modo de papilla

Autorizado en: Alergenos: Envase:

1055 - BURGER AJO PEREJIL

Conservante y antioxidante / Retenedor Dosis:

40 g/'Kg
hezcla en poho de aditivos, ingredeentas y condimenios complato para la elaboracion
de longaniza v bultarras frescas; vy burger-meal{+4% cereales o verduras) emvasados
La finalidad de este products es la de condimentacion, absorbente vy consenante.

Parrmite la absorcidn de hasta un 25% de agua afadida a la masa cdrmica.
Sin colorante

Modo de empled: o aplica directamente en poho o mezclado con agua, a modo de papifla. Se amasa
bien junto con la carne v se procede al embutido o conformado. (en burger-meat afiadir 2,.5% de cereales
o verduras) .

Autorizado en: Alérgenos:

1027 - LONGANIZA ANDALUZA

Preparado completo Dosis:

40 g'Kg
Mezcla en polvo de adilvos, iIngredientes y especias comgplelo para la elaboracion
de Longaniza andaluza, La finalidad de este products es la lijacicn del color v sabor,

Modo de empled: se amasa la carne junto con la dosis indicada, tras esto se embute v gueda lislos para
su consumo, Permite la absorcion hasta 15% de agua afiadida a |a masa carnica

Para conseguir un cobor mas intenso, puede afadirse 0308 Pimentdn Base Aceite y para su conservacion
aconsegamos atadir 0414 Sanifress,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

ey . 9: 9!
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0006 - CHORIZO FRESCO

Preparado completo

Dosis:
60 g/Kg
Mezcla en polvo de adidvos, ngredientes y especias para la elaboracion de chonzo
fresco v chistorra, La iinalidad de este producio es la de ligar, dar cuerpo v fijacion al
color, a su buena presentacion, su perfecta higiene y conservacian.

Modo de empled: e aplca directamente en pohio o mezclado con agua, a modo de papifla. Se amasa
bien junto con la came y se proceds al embutido o conformado

Autorizado en: Alergenos: Envase:

cY

1017 - CHISTORRA

Preparado completo

Dosis:
40 g/'Kg
Mezcla en pohvo de adiinvos, ingredientes y especeas completo pam |a elaboracion de
chorzo fresco tipo Chistorra, La finalidad de este producto es |a consenacién, fijacicn
del color v sabor.

Contiens sal.

Modo de empleo: oo amasa la carne junto con la dosis indicada, tras esto se embute y gueda listos para
su consumo, Permite la absorcidn hasta 15% de agua afadida a la masa carnica,
Para conseqguir un color méds intenso, puede anadirse 308 Pimentdn base aceile

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPC

1003 - ALBONDIGAS

Preparado completo

Dosis:
40 g/'Kg
hezcla enpohodeadidvos, ingredientesy condimeniospara laproduccionde sakchechas £l
frescasysalchichasconajpoyperg|ibyalbéndigasenvasadas{burger-meat(+1,5%cereales
overduras)).Lafinalidad de este productoesladecondimento, absorbente y conserante.
Permite absorber hasta un 25% del agua afadida a la masa carnica,

Modo de empled: e aphca directamente en pohio o mezclado con agua, a modo de papifla. Se amasa
bien junto con la came y se proceds al embutido o conformado v envasado

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

VOLVER AL MENU SECUNDARIO



1022 - LOMO F. ADOBO

Preparado completo Dosis:

40 g/Kg
Preparado complelo para adobar productos camicos de cerdo. La finalidad de este
preducio es la de dar sabor, color v aroma, su buena presentacion, su perfecta higiene
¥ COnSanyacion.

Modo de empled: ce aplica la dosis del producto mezclada con aceife o agua, procurando gue las
piezas queden homogeneas. Pasamos las piezas a refrigerar dejandolas reposar duranie 48 horas
Transcurmido este periods las piezas quedan listas para venta.

Autorizado en: Alergenos: Envase:

0223 - POLNAT BURSALCH COLOR [/

Preparado completo Dosis:
40 g/Kg

Preparado complelo de imgredientes v sal para la elaboracion de ha.rnburgas-a
salchicha, longaniza v bubifarras Irescas envasadas. y
La finalidad es la condimentaciin, absorcion y conservacion, Con colorante = =
Producto sin sulfitos (CLEAN LABEL) -.1-'-'35-;-_. g

Modo de empleo: se aplica directamente en polvo 0 mezclado con agua, a modo de papilla. Se amasa
bien junio con la carme y se procede al embutido o conformado y ervasado

Autorizado en: Alérgenos:

PA,

1085 - BASEDOB

Conservante y Antioxidante el | Dosis:
N 40 g/Kg

Mezcla en polvo de adiwos, ingredientes vy curu:tlmerrh:uE completa para la
condimentacion ¥ consenvacion de cames frescas adobadas y rebozadas,
hamburguesas y albéndigas (lalta ajo y pernejil). { a3
Conltire sal L

Modo de empleo: e aplica direclaments en peho o mezclade con agua, a mado de papilla. Se amasa
bien junto con la carne ¥ se procedse al encolado o empanado.

Autorizado en: Alérgenos: Envase:
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1089 - CHORIZO COLOMBIA

Preparado completo

W . Dosis:
Sl 50 g/Kg
Mezcla en polvo de especias, ngredienies vy adilvo para la elaboracson de chonzo
fresco estlo colombianc. La finalidad de este producto es la de ligar, dar cuerpo y
fijacion al color, a su buena presentacién, su perfecta higiene y consarvacion.

Modo de empled: se aplica directamente en pobeo o mezelado con agua, a modo de papilla. Se amasa
bien junto con la came y se procede al embutido o conformadao.

Autorizado en: Alergenos: Envase:

PLA

1087 - LONGANIZA CRIOLLO FRESCA

Preparado completo

Dosis:
40 g/'Kg
Mezcla en polvo de adifwvos, ingredienies y condimenios para la elaboracion de
longaniza fresca criclla envasada.

La finalidad de este producto es la de condimentacion, absorbente v consenante.
Mo contiens sal,

Modo de empleo: se aplica directamente en pohvo o mezclado con 15 % de agua, a modo de papilla. Se
amasa bien junto con la carne y se procede al embutido o conlormado y emvasado.

Autorizado en: Alérgenos:

VOLVER AL MENU SECUNDARIO
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0615 - VEGANBUR

Preparado semi-completo

Dosis:
/20 g'kg
Mezcla en polvo de ingredienies con la fmalkdad de mejorar &l hgado, texiura y
emulsion en elaborados frescos o cocidos vegetales.

Se aconseja su uso comda lexiurizante, relenedor v emulsionante en hamburguesas y
salchichas v patés vegelales

Modo de empleo: se aplica mezclado con agua. Se amasa bien junto vegetales o la carne v se procede
al embutido o conformado.

Autorizado en: Alergenos: Envase:

@

0620 - VEGANBASE

Preparado semi-completo

Dosis:
200 g/Kg

Mezcla en polvo de ingredientes para elaborar burger, embubdos 1 pales vegetananos. [

Modo de empleo: se mezcla la dosis de VEGANBASE junio la dosis de TEXVEGAN (200 g/'Kg) anadimeos
el agua (525 gKg), mezelamos v por Ultimo afadimos el aceile wegetal (75 g'Kg) ¥ acabamos de
homageneizar la masa. Dejamos reposar la masa en la camara durante 20 minutos y después pasamos
al embutido o conformado.

Autorizado en: Alérgenos:

@

1060 - TEX-VEGAN GUISANTE

Preparado semi-completo

Dosis:
200 g/Kg
Proleina textunzada de guisante con la finalidad de mejorar la textura v emulsion en
elaborados frescos vegetarianos

Modo de empled: se mezcla la dosis con el agua v después afadimes el aceile. Se amasa y se procede
al embutido o conformado.

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

VOLVER AL MENU SECUNDARIO



0052 - GUTEX CURRY

Saborizante Dosis:

Mezcla de especies con sabor a curry,

Modo de empleo: se puede aplicar directamente o mezclado con agua en forma de papilla

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

0064 - GUTEX EXTURA

Potenciador de sabor natural Dosis:
0.5M10 g/Kg
Extracto de levadura especializado caractenzado por & alio contenido de nucladtidos
nalurales que da podercsas propiedades de mejora del sabor, Ademas, este exiracto | ol 4
de levadura olorga el sabor ¥ la sensacion salades en general. P LAY
Sa aplica an lodo tipo de producios alimenticics. i ity

i s i
£

Modo de empleo: se aplica direclaments en pofvo o disuello en agua, a mode de papilla, v s8 mezcla
homoganeameania

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0301 - GUTEX HUMO

Saborizante

Huma liguido para dar sabor ahumado y codor.

Modo de empleo: se aplica directamente a la formula

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPRA,
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0318 - GUTEX CHORIZO

Mezcla de especies Dosis:
20 g/kg

hMezcla en pohic especias para elaborar pates vegelales de pimanion,
Sin sal,

Modo de empleo: se puede aplicar directamente o mezclado con agua en forma de papilla

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

0319 - GUTEX SOBRASADA

Mezcla de especies Dosis:
80 a/kg

hMezcla en pohic especias para elaborar pates vegelales de pimanion,
Sin sal,

Modo de empleo: se puede aplicar directamente o mezclado con agua en forma de papilla

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0322 - GUTEX MEDITERRANEA

Saborizante Dosis:
20 g/kg

Mezcla de indredienies en poko sabor maditerranac.

Modo de empled: e puede aplicar directamente o mezelado con agua en forma de papilla

Autorizado en: Alérgenos:

DO

VOLVER AL MENU SECUNDARIO



0327 - GUTEX CHIMICHURRI

Saborizante Dosis:

hezcla de especies lipca argeniing,

Modo de empleo: se puede aplicar directamente o mezclado con agua en forma de papilla

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

0328 - GUTEX CAMPANA

Preparado Semi-completo Dosis:
5/10 g/Kag.

Mezcla en polvo especias para alaborar embutidos, patés o hamburguesas asiilo T

Campana

Sin sal

Modo de empleo: se puede aplicar en pobvo directamente o mezclado con agua en forma de papilla

Autorizado en: Alérgenos: Envase:
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0210 - SALMOR

Conservante y antioxidante Dosis:

2/50 a'kg
Mezcla de adilnvos e ingredientes para elaborar salmuera o aphcar directamente an i
elaborados cockdos v curados, actia como consenvanie-antioxidanta i "F'

i

Modo de empleo: 5 gramos por kil de masa camica. - 50 gramos por litro de agua en salmuera
Se puede utilizar para la elaboracion de catalana y pastel de carne de dos maneras o para elaborar
salmuera de imyeccidn para jamones cocides,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

ey s 9

0405 - PIRASAL CC

Conservante y nitrificante Dosis:

2 g/kg
Mezcla de adinos e ingredientes con efeclo nitrficante pam producios camcos
cocidos ¥ productos camicos adobados (como adobo de lomo adobado, careta de

cerdo adobado, pinchos morunos v costilla de cerdo adobada). Se aconseja mezclario
unicaments con otros producios nautros.

Modo de empleo: se aplica directamente en pokeo, o disuslio en agua

Autorizado en: Alérgenos:

0406 - PIRASAL COLOR

Conservante y nitrificante Dosis:
2 9/kg

Mezcla de adinos & ingredientes con efeclo nitrificante pam producios camcos
cocidos ¥ curados, Se aconseja mezclarlo unicamente con otros producios neutros,

Modo de empleo: se aplica directamente en poleo, o disuslto en agua

Autorizado en: Alérgenos: Envase:
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0412 - SALCARN

Productos salmorizados

Dosis:
5/60-80 g/'kg
hezcla en potvo de aditivos, ingrediantas y condimentos para elaborar salmuera para ¥
elaboracion de preparados de came, segun Reglamenio CE 853/2004.

Modo de empleo: 5 g. en masa carnica o de 60 a B0 gramos por litro de agua para salmuera

Autorizado en: Alergenos: Envase:

0415 - POLNAT ACESAN @

Conservante y antioxidante liquido

Dosis:
15/25 g/'kg

Ezpecias melabolizadas medianie fermentacion natural.

Actua como un conservante para fodo ipo de elaborados camicos tratados por el
calor, lonchados vy elaborados y embulides crudos.

Sustitule natural de conservantes guimicos.

Modo de empleo: puede aplicarse directamente al producto a fratar,
Fara aplicacion en salmuera, simplemeanie hay que disober ben la doses indicada junto
el resto de ingredientes en la salmuera

Autorizado en: Alérgenos:

0417 - POLNAT PROTEC

Conservante natural

Dosis:
2/6 g/kg
Fermento nalural bioprotecior en polvo disefiado para todo tipo de productos
alimenticios y con la finalidad de aporiar un efecio beneficioso sobre el control de
Listeria monocylogenss,

Modo de empleo: afadir directamente en polvo o disuelto en agua templada y desclorada

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

VOLVER AL MENU SECUNDARIO



0617 - SALCARHU

Productos salmorizados Dosis:

16-60 g'kg
Fara elaborar salmuera de inmersion o inyeccion pam preparados camicos
salmuerados

Modo de empleo: -Por inmersidn o bombo, 80 gramos deproductos v de 50 a B0 gramos da sal
-Por inyectado, 80 gramos deproductos y de 50 a B0 gramos de sal. 25% de
rendimiento.

-Por aplicacion en masa, 16 gramos por kilo de masa carnica,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

ey s 9

705 - GLEMO LiQUIDO

Conservante y antioxidante Dosis:
1720 g'kg
Mezcla de aditvos e ingredientes indicada como conservante y anticxkidante aen fodo W

tipo de elaborados camicos.
Heglamenio RABBS/2009,

Modo de empleo: e anade directamente, a la masa carnica.
Embutidos frescos: 1 a 10 gr. por kilo: (se recomienda max.5 gr.)
Embautidos curados: 1 a 20 gr. por kiko
Embutidos cocidas: 1 a 20 gr. por kilo

Autorizado en: Alérgenos:

0706 - GLEMO POLVO

Conservante y antioxidante Dosis:
1720 g/kg
Mezcla de aditvos e ingredientes indicada como conservante y anticxkidante aen fodo

tipo de elaborados camicos.
Heglamenio RABBS/2009,

Modo de empleo: se mezcla la dosis con agua y se afiade, en forma de papilla, a la masa carnica
Embutidos frescas: 1 a 10 gr. por kilo. (se recomienda méx.5 gr.)
Embutidos curadgos: 1 a 20 gr. por kilo
Embutidos cocidos: 1 .a 20 gr. por kiko

Autorizado en: Alérgenos: Envase:
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0707 - POLNAT 707 [5/4

Conservante natural

Consernvanie natural con sabor suave para uso en alimenios.

Modo de empleo: se puede afadir directamente o mezclado con agua

Autorizado en: Alergenos: Envase:

VOLVER AL MENU SECUNDARIO
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0407 - GLEMO EFF

Antioxidante natural

Dosis:
3/6 a/kg

Ez una mezcla de addnvos en poho con efeclo de conservante anticxidante,
Esta auvlonzado en todo tipo de elaborados camicos envasadas, Autorizado en
la elaboracion de productos camicos frescos ecoldgicos por el RD 8892008y
postericres modificaciones) en las dosis aulorizadas por RD 13332008,

Modo de empled: se aplica directamente en polve o disuelto en agua, a modo de papilla,
Autorizado en la elaboracion de productos camicos frescos ecoldgicos por | RD 88572000 (v posteriores
modificaciones) en las dosis autorizadas por BD 133372008,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

S0 T

0408 - CITRACEMA

Antioxidante

Dosis:
2/20 g/Kg
Ez una mezcla en polo de aditvos e ingredientes con funcion anticxidante v '
polenciador de sabor en elaborados marnados v todo ipo de productos carmicos. I j

Autorizado en: Alérgenos:

0701 - CITROSORBICO NEUTRO

Antioxidante

Dosis:
Qs

Ez una mezcla de aditivos con accidn anticxidante en todo tipo de productos
alimenticios.

Modo de empled: se aplica la dosis indicada directamente en polro o disuelta en agua, a modo de
pastao papilla, En caso de embutidos se mezcla con la masa carnica; ¥y en caso de carnes y pescados,
s aplica por frotacién con la superficie del producio,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

VOLVER AL MENU SECUNDARIO



0702 - CITROSORBIT ACIDO

Antioxidante Dosis:
110 g/Kg

Mezcla de aditivos con accion anbioxidanie en lodo ipo de productos alimenticios,

Modo de empleo: se aplica directamente en polvo o mezclado con agua, a modo de papilla

Autorizado en: Alergenos: Envase:

D0 . 9.9

0704 - ROMERON

Antioxidante natural liquido Dosis:
1/30 g/Kg

Extracto natural de romero. Es un producto natural con propiedades humeactanies,

antiseplicas, antioxidantes y saborizantes,

Hidrogoluble y liposoluble. Carece de contraindicaciones.

Modo de empleo: |a dosis de emples no Bene limite para su consuma, ¥ queda tan solo limitada a su

buen aprovechamiento. Esta es vanable segun a los producios a aplicar como embutidos con pimentan,
embutides tratados por el calor, platos precocinados o Iripera.

Autorizado en: Alérgenos:

20

0708 - POLNAT 708 [i/4

Antioxidante natural Dosis:
0.5/3.5 g/kg

Es un producto aromatizante oblenida mediante un tralamiento fisico a parbr de

matena pnma vegelal con poder anfioxidanie,

Se puede ulilizar en preparaciones y producios camicos.

Modo de empled: anfadir la dosis indicada respecto al producto final con los otros ingredientes disuelio
&n agua desclorada

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

D0 . 9.9
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0712 - ANTIOXVIT POLVO
Antioxidante polvo

Dosis:
2/5 alkg

Mezcla de aditvos e mgredientes, con elfeclo antioxidante v antienranciante.
Fuede aplicarse a fodo tipo de elaborados camicos, lene fambien aplicaciones
en restauracion, platos emvasados vy precocinados. Mo afecta las caracterislicas
organcléplicas, ni la calidad de los productos donde se aplique.

Modo de empleo: se aplica directamente en polvo o disuelio en agua, a modo de papilla, v se mezcla
bien junto con la masa carmica.

Autorizado en: Alergenos: Envase:

0713 - ANTIOXVIT LIQUIDO
Antioxidante liquido

Dosis:

2/5 g/kg
Mezcla de aditvos e mgredientes, con elfeclo antioxidante v antienranciante. -
Fuede aplicarse a fodo tipo de elaborados camicos, lene fambien aplicaciones
en restauracion, platos emvasados vy precocinados. Mo afecta las caracterislicas
organcléplicas, ni la calidad de los productos donde se aplique.

Modo de empleo: se aplica directamente, y se mezcla bien junto con la masa carnica.

Autorizado en: Alérgenos:

VOLVER AL MENU SECUNDARIO



0050 - GREISAN

Retenedor y emulsionante Dosis:
Qs

Como texiunzante mejora las caracteristicas organalepticas del producto v permite
reducir el contenido graso en |os alimentos.

Hetiene entre 3 ¥ & veces suU peso en aguay reduce la pérdida de agua en la coccidn.
Mo conhiere sabor, aroma ni color,

Modo de empled: se aplica mezclado con agua, a modo de papifla. Se amasa bien junts con la came y
s procede al embutido o conformado. Si se utiliza como texfunzante, hay que tener an cuanta gua 1 Ko,

de GREIZAN con 3 itros de agua equivalen a 4 Kg, de grasa

Autorizado en: Alergenos: Envase:

0212 - FLODEX

Emulsionante y Antioxidante Dosis:
5 g/Kg

Mezcla de ingredientes v aditivos en polvo que achila como retenedor y anficxidante =

para elaboracién de chorizo, chisioma v demas embutidos v elaborados adobados ]

frescos,

La finalidad de este producio es la de absorbente, conservante y antioxidante.

Mantiene la masa compacta v elistica, releniendo los jugos de la masa carnica.

Absorbe de 10 a 20% de agua.

Modo de empleo: se aplica directamente en polvo o mezclado con agua, a modo de papilla. Se amasa

bhien junto con la came y se procede al embutido o conformadao.

Autorizado en: Alérgenos:

0603 - TAFOST

Emulsionante Dosis:
1/5 g/kg

Regulador del pH v cohesionador de todo tipo embutides; en curados regula el pH, v

en los tratados por calor iga carmes y grasas aparte de retener liquido,

Fuede trabajar también como aditivo para salmuera, scbre la base de fosfatos, parala

fabricacidn de productos cocidos imvectados come amaon cocido, lemo cockdo, bacdn,
atc.

Modo de empleo: puede aplicarse directamente en pohvo o mezclado en agua, a modo de papilla, para
amasarse con la masa carmica antes de la fase de embutido

Para aplicacion en salmuera, simplemente hay que diluir la dosis indicada en |a salmuera.

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

ey . 9: 9!
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0602 - SOLIANT

Emulsionante

Dosis:
10 g/kg
Mezcla en poho de aditivos e ingredientes para ka elaboracion de lodo tipo de productos
cocides como; Frankiurt, calalana, "Bull; patés, efc, La finabdad de este producto es la
de mejorar el ligado, ka textura la emulsidn, la consistencia de los productos acabados,
regular el pH, enriguecer el sabor v estabilizar [a carga reduciendo [as mermas.

Modo de empleo: se aplica mezclade con agua, en forma de papilla

Autorizado en: Alergenos: Envase:

D ¢ . 9 9

0611 -SOLIANT VEGETAL

Emulsionante

Dosis:
10-15 g/Kg
Mezcla en poho de aditivos e ingredientes para ka elaboracion de lodo tipo de productos
cocidos como; Frankiurt, catalana, "Bull] patés, etc, La finalidad de este producio es la
de mejorar el ligado, ka textura la emulsidn, la consistencia de los productos acabados,
regular el pH, enriguecer el sabor v estabilizar [a carga reduciendo [as mermas.

Modo de empleo: se aplica mezclade con agua, en forma de papilla

Autorizado en: Alérgenos:

cY

VOLVER AL MENU SECUNDARIO



0201 - BLANCA-BUT

Preparado semi-completo Dosis:

20 g/kg
Mezcla de adivos e ingredientes para la elaboracion de Bulifarra: Salchicha v “Bull ® g
tante blancos como negqros . '-'F".
La finalidad de este producto es la de ligar, dar cuerpo, buena presentacion y perecta
higiene y consarvacién. % #\! |
Mo confiene sal. 1 b

Modo de empled: e puede aplicar en polvo directo o disuelio en agua, en forma de papilla. S& amasa
todo bien y pasamos a embutir y fase de coccidn. La temperatura debe estar comprendida entre 70 y 75

C. ¥ para los preparados de sangre de 75 a B5 °C. A continuackdn enfriamos v pasamos a la camara
quedando lislos para su emasado

Autorizado en: Alergenos: Envase:

0205 - BLANCA-BUT SL

Preparado semi-completo Dosis:
20 g'kg
Mezcla de adivos e ingredientes para la elaboracion de Bulifarra: Salchicha v “Bull ®
g %!J |
oy ‘,'n. e

tanic blancos coma negros

La finalidad de este producto es la de ligar, dar cuerpo, buena presentacion y perecta

higiane ¥ consenacion.

Mo confiene sal, ni alérgenos.

Modo de empled: e puede aplicar en polvo directo o disuelio en agua, en forma de papilla. S& amasa

todo bien y pasamos a embutir y fase de coccidn. La temperatura debe estar comprendida entre 70 y 75
C. v para los preparados de sangre de 75 a 85 “C. A continuacidn enfriamos v pasamos a la camara

quedando lislos para su emasado

Autorizado en: Alérgenos:

1038 - MORCILLA CONDIMENTO S/SAL

Preparado semi-completo Dosis:
40 g'kg
Mezcla de aditvos & ingredientes complela para la elaboracion da diversos tipos de

marcilla, de cebaolla, castellana, estile andaluz, efc
Sin Sal

Modo de empleo: formaremcs la pieza con carne de caldera, tocino, magra, sangre a razon de 150 a
300 g./Kg., ¥ cebolla de 100 a 300 g/Kg. Afadir las especias oportunas pama conseguir el sabor deseado.
3@ pica lodo en placa de B m'm, A continuacidn se pasa a la amasadora, v se afade |a dosis del products,
amasdndolo lodo bien. Se embute vy se pasa a la fase de coccién; a temperalura de entre 80 v 90 *C.

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

. www.sancan.com




0202 - CATAGLON

Preparado semi-completo Dosis:
40 g/kg
Mezcla de aditivos e ingredientes completa para la elaboracion de Butifarra, Catalana B [

y aglomerados de carne [Barra York, efc.)
Mo contiena pimienta

Modo de empleo: se puede aplicar de dos modos:

1.- En forma de papilla: se toman 40 g. por kilo de masa camica, se lorma papilla ¥ un poco de agua; se
mezcla v se amasa bien con la masa camica

2.~ Mezclado con fécula: 5o loman 40 g, del preparads v de 20 a 50 g. de fécula de palata o maicena
dosis por kilo de carne) para farmar una pasta con agua, que sé mezclara y amasara bien con la masa
Autorizado en: Alergenos: Envase:

0204 - CATAGLON SL

Preparado semi-completo

Dosis:

40 g/kg

Mezcla de aditivos e ingredientes completa para la elaboracion de Butifarra, Catalana [FTU0E: R RN

y aglomerados de camne (Barra York, efc.) y %,_’-"_"' % .
Fa

Sin alergenos. Mo contiene pimienta

Modo de empleo: se puede aplicar de dos modos:

1.- En forma de papilla: se toman 40 g. por kilo de masa camica, se lorma papilla ¥ un poco de agua; se
mezcla y se amasa bien con la masa camica

2.~ Mezclado con fécula: 5o loman 40 g, del preparads v de 20 a 50 g. de fécula de palata o maicena
dosis por kilo de carne) para farmar una pasta con agua, que sé mezclara y amasara bien con la masa
Autorizado en: Alérgenos:

1067 - PATE DE CAMPANA

Preparado completo

Dosis:
25 g/k

Condimenio completo para la elaboracidn de patés de higado de cerdo bipo campana, T
con mezcla de diferentes especies. »

Modo de empled: picar la masa carnica (3% carne de cerdo, 20%: higado de cerdo, 50% papada)
con disco de 5 orificios. Se anade la papilla, homogeneizamos la masa carmica v pasamos a la lase de
cocchin La cooccidn varia segin el envasado

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

VOLVER AL MENU SECUNDARIO



1006 - BUTIFARRA BLANCA

Preparado completo Dosis:
40 g/kg
Preparado complels para la elaboracion de Butifarra blanca v "Bull Banc” La finzlidad

de esle producto es la de bgar, dar cuerpo y figcion el color, su buena presenlacion,
su perfecta higiene v ConsSeryacion.

Modo de empleo: se aplica la dosis indicada a la masa carmca, amasandcla bien antes de embutir. Lina
vez embufido s pasa a la coccion; procurando que el centro de la pieza no supere los T5Y C. Tras |a
cocciiny postenor enfriade, quedan lislas para el consuma.

Autorizado en: Alergenos: Envase:

1007 - BUTIFARRA NEGRA

Preparado completo Dosis:
40 g'kg
Preparado complels para la elaboracion de Butitarra Megra v “Bull Negre” La finzlidad

de esle producto es la de bgar, dar cuerpo y figcion el color, su buena preseniacion,
su perfecta higiene v ConsSeryacion.

Modo de empled: se aplica la dosis indicada a la masa camica gue contiens entre 15 y 30% de sangre
por kilp, amasandola bien antes de embute. Una vez embutido se pasa a la coccidn; procurando que
el centro de la pieza no supere los T5% C. Tras la coccion vy posterior enfriado, quedan lislas para el
CONSUMa,

Autorizado en: Alérgenos:

1029 - MORCILLA CONDIMENTO

Preparado completo Dosis:
40 g'kg

Mezcla de aditvos & ingredientes complela para la elaboracion da diversos tipos de TV

marcilla, de cebolla, castellana, estilo andaluz, elc

Modo de empleo: |a masa carnica la formaremos con came de caldera, focing, magra, sangre a razen de
150 a 300 g/Kg., ¥ cebolla de 100 a 300 g/Kg. Pueden afadirse las especias oporiunas para consaguir
&l sabor deseado. Se pica todo en placa de 8 m/m. A conlinuacién se pasa a la amasadora, v se afade
la dosis del producto, amasdndolo todo bien. Después so embule v 52 pasa a la fase de coccidn; a
temperatura de entre 80 y 80 *C, Después del enfriade, quedan lislas para su venta o consumo.
Autorizado en: Alérgenos: Envase:

. www.sancan.com




1073 - MORCILLA MALAGUENA

Preparado completo Dosis:
40 g/kg
Mezcla en polvo de aditvos, ingredienies y condimenios para la elaboracion de T

Muorcilla estile malagueda. La finalidad de esle producio es la de condimentacian,

Modo de empled: se aplica mezclado con agua, a modo de papila. Se amasa bien junto con la carme y
g procade al embutido o conformado

Autorizado en: Alergenos: Envase:

1009 - CABEZA JABALI

Preparado completo

Dosis:
40 g'kg
Preparads completo para la elaboracion de Cabeza de Jabali. La finalidad de este
producio es la de ligar, dar cuerpo v fijacion al color, su buena presentacion, su
perfecia higiene ¥ conservacion.

Modo de empleo: se puede aplicar de dos modos:
1.- En forma de papilla: se toman 40 g. por kilo de came, se forma papilla ¥ un poco de agua; se mezcla
¥ s& amasa bien con la came.
2.~ Mezclado con Técula: 5o loman 40 g. del preparads v de 20 a 50 g. de fécula de patata o maicena
dosis por kilo de carne) para formar una pasia con agua, gue s& mezclara y amasara bsen con la masa,
Autorizado en: Alérgenos:

!

1008 - CATALANA

Preparado completo

Dosis:
40 g'kg

Mezcla de aditvos e mgredientes completa para la elaboracion de Catalana,

Modo de empleo: se puede aplicar de dos modos:

1.- En forma de papilla: se toman 40 g. por kilo de came, se forma papilla ¥ un poco de agua; se mezcla
¥ s& amasa bien con la came.

2.~ Mezclado con Técula: 5o loman 40 g. del preparads v de 20 a 50 g. de fécula de patata o maicena
dosis por kilo de carne) para formar una pasia con agua, gue s& mezclara y amasara bsen con la masa,
Autorizado en: Alérgenos: Envase:

VOLVER AL MENU SECUNDARIO



1039 - MORTADELA

Preparado completo

Mezcla de aditwos e mgredientes completa para la elaboracion de Mortadela,

Modo de empleo: se puede aplicar de dos modos:

1.- En forma de papilla: se toman 40 g. por kilo de masa camica, se iorma papilla y un poco de agua; se
mezcla v 58 amasa bien con la masa camica

2.~ Mezclado con Técula: 5o loman 40 g, del preparado v de 20 a 50 g de fécula de patata o malcena
dosis por kKiko de carne) para formar una pasta con agua, gue se mezclara y amasara bién con & masa
Autorizado en: Alergenos: Envase:

1042 - SALCHICHA FRANKFURT

Preparado completo

Preparado completo para la elaboracion de Salchichas Frankfurt,

Modo de empleo: on el culler pondremos un 20% de hielo (por kilegramos de masa carmca) a 2500 rpm,
anadiremos la masa camica, excluyendo la grasa, la dosis de 1042 FRANKFURT v por dltimao la grasa.
Pasaremos a el cutter a 5400 rpm hasta que fodo guede bien emulsionado v contrelande la temperatura
no supere los 12 grados. Despuds pasamos a embudir en tripa de calibre mediano o peguerio.

Autorizado en: Alérgenos:

1005 - BARRA YORK

Preparado completo Dosis:
40 g'kg
Preparado completo para la elaboracion de Barra de York. La finalidad de este producto

&5 la de higar, dar cuerpo v fjacicn el color, su buena presentacicn, su perlecta higiene
Yy conservacién. Contiene Sal y Pimienta.

Modo de empleo: se puede aplicar de dos modos:

1.- En forma de papilla: se toman 40 g. por kilo de masa camica, se iorma papilla y un poco de agua; se
mezcla v 58 amasa bien con la masa camica

2.~ Mezclado con Técula: 5o loman 40 g, del preparado v de 20 a 50 g de fécula de patata o malcena
dosis por kKiko de carne) para formar una pasta con agua, gue se mezclara y amasara bién con & masa
Autorizado en: Alérgenos: Envase:

. www.sancan.com



1004 - BACON COCIDO

Preparado completo

Dosis:
25 a/kg
Mezcla de aditivos & ingredienies con electo ninficante v ahumado para productas
carnicos cocidos, Se aconseja mezclarlo unicamente con otros productos neutros,

Modo de empleo: se aplica directamenie en polvo, o disuelto en agua

Autorizado en: Alergenos: Envase:

1024 - LOMO COCIDO

Preparado completo

Dosis:
40 g'kg
Mezcla de aditnvos e ingredientes para elaborar salmuera o aplcar directamente an

elaborados cocidos v curados, aclua como consenvanie-anlioxidanie,
Contiene sal.

Modo de empleo: 40 g. de por kilo de masa carnica, se forma papilla con un 20% de agua, se mezcla
v &2 amasa bien

Para elaborar salmuera de inyecciin al 30%, sobre el peso total dosificaremos a razén de 50 a B0 Q. por
litra de agua.

Autorizado en: Alérgenos:

1032 - FOIE GRAS

Preparado completo

Dosis:
40 g'kg
Preparado completo para la elaboracion de paté de higado de cerdo. La finakdad de N
este producio es la de dar sabor, color y aroma, su buena presentacion, su perfecta
higiene ¥ CONServacion.

Con pimienta y muy eldstico para untar.

Modo de empled: en primer lugar se corta el tocino en dados v se cuece durante unos 10 minutos con
un 15% de leche Despues se prepara la cuba de el cutter, calentandola, Por ultimo se cuece ka masa
carmica junio con la dosis indicada, en la 1* velocidad de el cutter. El acabado se lleva a cabo en la
segurda velocidad, Puede anadirse, si gusta, cebolla frita. La coccidn varia segin el envasado.

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

VOLVER AL MENU SECUNDARIO



1033 - PATE HIGADO DE CERDO

Preparado completo Dosis:
50 g/kg

Preparado completo para la elaboracion de paté de higado de cerdo. La finakdad de

este producio es la de dar sabor, color y aroma, su buena presentacion, su perecta

higiene ¥ CONServacion.

Mayor consistencia carmica.

Modo de empled: en primer lugar se corta el tocino en dados v se cuece duranie unos 10 minutos con
un 30% de leche. Después se prepara la cuba del cutter, calentandola. Por Gltimo e cuece la masa
carnica junto con ka dosis indicada, en la 1? velocidad del cutter. El acabado se lleva a cabo en la segunda
valocidad, Puede anadirse, si gusta, cebolla frita. La coccidn varia segin el enmvasado

Autorizado en: Alergenos: Envase:

1013 - PIES DE CERDO CONDIMENTO

Preparado completo Dosis:
30 g'kg
Preparado completo para la elaboracion de pies de cerdo adobados. La finafidad de

este producio es la de dar sabor, color y aroma, su buena presentacion, su perecta
higiene ¥ CONServacion.

Modo de empled: después de limpiar v cocer los pies de cerdo, se aplica la dosis del producto
directamente en polo o disuelto en agua o aceite, a modo de papilia. Si se dispone de liempo, e
aconseja dejar macerar durante 24 horas,

Autorizado en: Alérgenos:

1074 - MERGUEZ COCIDO

Preparado completo Dosis:
40 g'kg
Mezcla de ingredienies v aditivos en polvo complelo para la elaboracion de Memuesz

cocido, La hnalidad de este producto es la de higar, dar cuerpo v hjacidn al color, a su
buena presentacidn, su perfecta higiene y consarvacion.

Modo de empleo: tomando carne picada de cerdo, vacuno o ave, se amasa esta con la dosis indicada
g5 un producio con el que podemos elaborar en proceso seguido (amasado, embutido y cocido), pero =i
s dispone de liempo es mejor dejar reposar entre 24 v 48 horas en camarn a unos 3 "G de temperatura,
El tiempo de coccidn @5 de una hora por kilo de pieza, a una temperatura aconsejada de 75 a 80 “C.

Autorizado en: Alérgenos: Envase:
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0210 - SALMOR

Conservante y antioxidante Dosis:

5/50 g/kg
Mezcla de adilnvos e ingredientes para elaborar salmuera o aphcar directamente an g
elaborados cockdos y curados, actua como consenvanie-anticxidante B

Modo de empleo: & gramos por kil de masa camica. - 50 gramos por litro de agua en salmuera
Se puede utilizar para la elaboracion de catalana y pastel de carne de dos maneras o para elaborar
salmuera de imyeccion para jamones cocides,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

cY

0401 - BETROGLUSA

Conservante | nitrificante Dosis:

1 9/kg
Consernvania, nitrificante v fijador del color en Jamones y paletilas. Esta destinado ala Y
nitrificacion, salado, conservacion y fijacion del color en Jamones, palehllas v demas b e
Con su uso se consigue la buena curacidn, la fijacién del color v el buen sabor final.

También & aplica como consenvante v antoxidante en Chorizo fresco v Longaniza e -'Hk A
curada, y en adobos. Sin incompatibilidades, puesto que carece de dcidos y nitritos. -

Modo de empleo: puede aplicarse de dwversos modos:

1.- Para saloazonar jamones ¥ paletillas de formadirecta, en bombo o por frotacion

2.- Como conservante i antioxidante en chorizo freso y longaniza curada, se aplica en pobio o en papilla
3.- Salmuera de adobos, por Inolacién

Autorizado en: Alérgenos:

cY

0404 - PIRASAL CURADOS

Conservante | nitrificante Dosis:
3 g/kg

Mezcla de adinos e ingredientes con efeclo nitrficante pam produclos camcos

curados. Froducto destinado a la nitrificacion en elaborados curados

Es incompatible con dcidos. S aconseja mezclarle dnicamente con otros productos

NELIrDS

Modo de empleo: se aplica directamente en poleo, o disuslto en agua

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

ey . 9: 9!

CONSERVANTES
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CONSERVANTES

0405 - PIRASAL CC

Conservante y nitrificante Dosis:

2 g/kg
Mezcla de adinos e ingredientes con electo nitrdicante pam producios camcos
cocidos ¥ productos camicos adobados (como adobo de lomo adobado, careta de
cerdo adobado, pinchos morunos v costilla de cerdo adobada). 3e aconseja mezclaro
unicamenta con otros producios nautros.

Modo de empleo: se aplica directamente en polve, o disuelto en agua

Autorizado en: Alergenos: Envase:

@0

0409 - BASECUR

Conservante i nitrificante Dosis:

50 g/kg
Mezcla en pohvo de mgredientes para elaborar productos curados. La hinabdad de
este producto es la de olorgar los azlcares necesants para una buena fermenlacion
y como ligante para un buen acabado del embutido

Modo de empleo: anadir la dosis mezclada con agua

Autorizado en: Alérgenos:

@ s

0410 - BASECHOR COLOR

Conservante | nitrificante Dosis:

10 g'kg
Mezcla en polvo de addnos e ingredientes. Es una base con efeclo conseranie,
nitrificante y antioxidante en chonzos v salchichan curados

Modo de empleo: se aplica directamenie en polvo, o disuelto en agua

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO




0412 - SALCARN

Productos salmorizados Dosis:

Mezcla en potvo de aditivos, ingredientas y condimentos para elaborar salmuera para
elaboracion de preparados de came, segun Reglamento CE 853/2004

5/60-80 g/'kg

Modo de empleo: 5 g. en masa carnica o de 60 a B0 grames por litro de agua para salmuera

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

0413 - CURASAN

Conservante i nitrificante Dosis:
2 g/kg

Mezcla de adinos e ingredientes con efeclo nitrficante pam produclos camcos
curados. Froducto destinado a la nitrificacion en elaborados curados

LT,
el L
AN L

¥,

Modo de empled: en masa carnica se aplca directamente en poleo, o disuelio en agua

Para nitrificar por frotacson se aconsea mezclar la dosis con sal en proporcion de 1:1

Autorizado en: Alérgenos:

cY

0415 - POLNAT ACESAN

ol:2

Conservante y antioxidante liquido Dosis:
15/25 g/kg

Ezpecias melabolizadas medianie fermentacion nalural.

Actua como un consarvanie pama lodo ipo de elaborados camicos tratados por el
calor, lonchados v elaborados ¥ embutidos crudos.

Sustitule natural de conservantes guimicos.

Modo de empled: puede aplicarse directamente al producto a tratar.

Para aplicacion en salmuera, simplemenie hay que disoher bien la dosis indicada junto

el resto de ingredientes en la salmuera

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPRA,

CONSERVANTES
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CONSERVANTES

0417 - POLNAT PROTEC

Conservante natural Dosis:

2/6 g/kg
Fermento nalural bioprotecior en polvo disefiado para todo tipo de productos
alimenhcios vy con la finalidad de aportar un efecio beneficioso sobré el control de
Listeria monocylogenss,

Modo de empleo: afadir directamente en polvo o disuelto en agua templada y desclorada

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) . 9 9o

0617 - SALCARHU

Productos salmorizados Dosis:

16-60 g'kg
Fara elaborar salmuerm de inmersion o inyeccion para preparados camicos
salmuerados

Modo de empleo: -Por inmersidn o bombo, B0 gramos deproductos v de 50 a BD gramos de sal
-Por inyectado, 80 gramos deproductos y de 50 a B0 gramos de sal. 25% de
rendimignto
-Por aplicacion en masa, 16 gramos por kilo de masa cérnica.

Autorizado en: Alérgenos:

cY

705 - GLEMO LiQUIDO

Conservante y antioxidante Dosis:
1/20 g/kg
Mezcla de aditivos e ingredientes indicada como consenvante ¥y antickidante en fodo B

tipe de elaborados camicos,
Heglamenio RABBS/2009,

Modo de empleo: se anade directamente, a la masa carnica
Embutidos frescos: 1 a 10 gr. por kilo: (se recomienda max.5 gr.)
Embutidos curados: 1 a 20 gr. por kiko
Embutidos cocidos: 1 a 20 gr. por kilo

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPCA) HHEA

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO




0706 - GLEMO POLVO

Conservante y antioxidante Dosis:
1/20 g/kg
Mezcla de aditvos e ingredientes indicada como conservante y anticxkidante aen fodo

tipe de elaborados camicos
Heglamenio RABBS/2009,

Modo de empleo: se mezcla la dosis con agua y se afiade, en forma de papilla, a la masa carnica
Embutidos frescas: 1 a 10 gr. por kilo. {se recomienda mdx.5 gr.)
Embutidos curadgos: 1 a 20 gr. por kilo
Embutidos cocidos: 1 .a 20 gr. por kiko

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) . P!

0707 - POLNAT 707

Conservante natural Dosis:
Qs

Conservanie natural con sabor suave AR uso en alimenios,

Modo de empleo: se puede anadir directamente o mezclado con agua

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

EX35 - NITRICUR

Conservante | nitrificante Dosis:
3 g/kg
Mezcla de aditnvos & ingredienles con efeclo nitrificante pam producios camcos W
curados. Producto destinado a la nitriicacion en elaborados curados, Se aconseja _:l'b'*
mezclarlo dnicamente con olros productos neutros. y #‘
L B

Modo de empleo: se aplica directamente en poleo, o disuslto en agua

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

cY

CONSERVANTES
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ANTIOXIDANTES

0407 - GLEMO EFF

Antioxidante natural Dosis:
A6 a'kg

Ez una mezcla de addnvos en poho con efeclo de conservante anticxidante,
Esta auvlonzado en todo tipo de elaborados camicos envasadas, Autorizado en
la elaboracion de productos camicos frescos ecoldgicos por el RD 8892008y
postericres modificaciones) en las dosis aulorizadas por RD 13332008,

Modo de empled: se aplica directamente en polve o disuelto en agua, a modo de papilla,
Autorizado en la elaboracion de productos camicos frescos ecoldgicos por | RD 88572000 (v posteriores
modificaciones) en las dosis autorizadas por BD 133372008,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) HA

0408 - CITRACEMA

Antioxidante Dosis:
2/20 g/Kg

Ez una mezcla en polo de aditvos e ingredientes con funcion anticxidante v

polenciador de sabor en elaborados marnados v todo ipo de productos carmicos

Modo de empleo: se aplica directamente en polvo o mezclado con agua, a modo de papilla

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0501 - BEDEX ESTABILIZADOR

Antioxidante y Conservante Dosis:
Qs

Mezcla en pobro de ingredientes y aditneos para todo tipo de elaborados carnicos. La
finalidad de este producio es la de conservar v estabilizar ka ceodacion,

Modo de empleo: afadir la dosis mezclada con agua

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPCA) AHEN

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO




0701 - CITROSORBICO NEUTRO

Antioxidante Dosis:
Qs

Ez una mezcla de aditivos con accion antioxidante en fodo tipo de productos

alimenticios

Modo de empled: se aplica la dosis indicada directamente en polvo o disuelta en agua, a modo de
pasiao papilla, En caso de embutidos se mezcla con la masa carmica; ¥ en caso de carnes y pascados
s aplica por frotacidn con la superficie del preducio

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) . P!

0702 - CITROSORBIT ACIDO

Antioxidante Dosis:
110 g/Kg

Mezcla de aditivos con acoion anbioxdanie en todo ipo de productos alimenficios

Modo de empleo: se aplica directamente en polvo o mezclado con agua, a modo de papilla

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0703 - ANTIEGRAS

Antioxidante Dosis:
4 g'kg

Mezcla de aditwos antioxidantes BHT v BHA, en soporte de dextrosa.
Anticxidante de grasas almentanas

Modo de empled: se aplica directamente en poheo o disuelto en acerte, a modo de papilla, v se mezcla
homogéneameants

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

ey . 9: 9!

ANTIOXIDANTES
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ANTIOXIDANTES

0704 - ROMERON

Antioxidante natural liquido Dosis:
1/30 g/Kg
Extracto natural de romero. Es un producto natural con propiedades humectanies,

antiseplicas, antioxidantes v saborizanies,
Hidrogoluble v liposoluble. Carece de contraindicaciones.

Modo de empleo: |a dosis de empleo no ene limite para su consuma, ¥ queda tan solo limitada a su
buen aprovechamienio. Esta es vanable segun a los producios a aplicar como embutidos con pimentdan
embutides ralados por el calor, plates precocinados o Iripera

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) HHEA

0708 - POLNAT 708

Antioxidante natural Dosis:
0,5/3.5 g/kg

Es un producto aromatizante oblenida mediante un tralamiento fisico a partir de

matena pnma vegelial con poder antioxidania,

Se puede ulilizar en preparaciones y producios camicos.

Modo de empled: anfadir la dosis indicada respecto al producte final con los otros ingredientes disuelio
en agua desclorada

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0712 - ANTIOXVIT POLVO

Antioxidante polvo Dosis:
2/5 g/'kg

hezcla de aditivos & mgredientes, con efecio anboxkdante v antienranceanta.
Fuede aplicarse a todo tipo de elaborados camicos, tiene tambsen aplicaciones
en restauracion, platos emvasados vy precocinados. Mo afecta las caracterislicas
organcléplicas, ni la calidad de los productos donde se aplique.

Modo de empled: se aplica direclaments en pobo o disuello en agua, a mode de papilla, v s8 mezcla
bien junto con la masa carmica.

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPCA) AHEN

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO




0713 - ANTIOXVIT LIQUIDO

Antioxidante liquido Dosis:
2/5 a'kg

Mezcla de aditivos & mgredientes, con alecio anboxlante v antienrancianba.

Fuede aplicarse a todo tipo de elaborados camicos, fiene tfambien aplicaciones
en restauracion, platos emvasados y precocinados. Mo afecta las caracleristicas
organcléplicas, ni la calidad de los producios donde se aplique.

Modo de empleo: se aplica directamente, y s& mezcla bien junto con la masa carmica

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

ANTIOXIDANTES
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EMULSIONANTES

0050 - GREISAN

Retenedor y emulsionante Dosis:
Qs

Como texiunzante mejora las caracteristicas organalépticas del producto v permite
reducir el contenido graso en los alimentos.,

Hetiene entre 3 ¥ & veces suU peso en aguay reduce la pérdida de agua en la coccidn.
Mo conhiere sabor, aroma ni color,

Modo de empled: se aplica mezcladeo con agua, a modo de papila. Se amasa bien junto con la came y
se procede al embutido o conformado. 5 se utiliza como texiunzante, hay que tener en cuenta que 1 Kg.
de GREIZAN con 3 iitros de agua equivalen a 4 Kg, de grasa

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) HA

0212 - FLODEX

Emulsionante y Antioxidante Dosis:

5 g/Kg
Mezcla de ingredientes v aditivos en pobo que aclhda como retenedor v anfioxidante
para edaboracion de chonzo, chisioma y demas embutidos v elaboragos adobados
frescos. \
La finalidad de este producio es la de absorbente, conservante y antioxidante. ﬁ.j
Mantiene la masa compacta v eldstica, releniendo los jugos de [a masa camica. |98
Absorbe de 10 a 20% de agua.
Modo de empleo: o aphica directamente en polvo o mezclado con agua, a modo de papila. 56 amasa
bhien junto con la came y se procede al embutido o conformado

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0603 - TAFOST

Emulsionante Dosis:
1/5 g/'kg

Regulador del pH v cohesionador de todo tipo embulidos; en curados regula el pH., v

en los Iratados por calor iga carnes v grasas aparte de retener liquido,

Fuede trabajar también como aditive para salmuera, sobre la base de fosfalos, parala

fabricacidn de productos cocidos imvectados come jamdn cocide, lomo cocido, bacdn,

atc.

Modo de empleo: puede aplicarse directamente en polvo o mezclado en agua, a modo de papilla, para
amasarse con la masa camica antes de la fase de embutido
Para aplicacion en salmuera, simplemente hay gue diluir la dosis indicada en la salmuera.

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO
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PREPARADOS SEMI-COMPLETOS

0203 - FULONSALCH

Preparado semi-completo Dosis:

30 g/kg
Mezcla de aditvos e ingredientes complelofialta sal v especias al guslo) para la
alaboracion de Fuet, Longaniza y Salchichon curado v como base de chonzo curado
La finalidad de este producio es la de ligado, fijaciin de color y sabor v consenvacian,
Sin sal ni pimienta

Modo de empleo: se puede aplicar a la masa carnica directamente en polve o disuelic en agua. Después
de bien amasado y antes de embubr, e aconseja dejar reposar la masa de 36 a 48 horas en la camara.
El proceso de oreo se puede hacer de dos modos

Dreo sin fora: temperatura 14-22 *C v 80-TO Hg.  -Oreo con flora: lemperatura 12-17 °C vy BD-85 Hg.

Autorizado en: Alergenos: Envase:

cY

0220 -LONGASAN SL

Preparado semi-completo Dosis:

10 g'kg
Fara elaborar salmuerm de inmersion o inyeccion para preparados camicos
salmuerados

Modo de empled: se puede aplicar a la masa carmica direclaments en polvo o disuelto en agua. Despues
de bien amasado y antes de embubir, e aconseja dejar reposar la masa de 24 a 36 horas en la camara.
El procesco de oreo se puede hacer de dos modos

Direo sin flora: temperatura 14-22 %C v B0-70 Hg. Dreo con flora: lemperalura 12-17 *C vy B0-95 Hg.

Autorizado en: Alérgenos:

cY

0224 - LLONGAFUET SL

Preparado semi-completo Dosis:
25 glkg

Mezcla en polvo de aditivos e ingredientes semi-completo para ka elaboracion de Fuet

y Longaniza curada

Sin sal ni pimienta

Sin lactosa

Modo de empled: se puede aplicar a la masa carmica direclaments en polvo o disuelto en agua. Despues
de bien amasado y antes de embubir, e aconseja dejar reposar la masa de 24 a 36 horas en la camara.
El proceso de oreo se puede hacer de dos modos

Dreo sin fora: temperatura 14-22 *C v 80-TO Hg.  -Oreo con flora: lemperatura 12-17 °C vy BD-85 Hg.

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO




1062 - PANCETA CURADA SIN PIMIENTA

Preparado semi-completo Dosis:
25 g/'kg

Mezcla de adinvos & mgredientes complelo para el salado ¥ conservacion de

pancetas, lomos v demas productos curados. Se aconseja mezclaro unicamente con

otros productos neutros,

Sin pimienta

Modo de empled: se frolan o se mezcla en bombo las pezas con la dosis indicada, v se colocan en
las cubas de maceracicn. A las 36h 52 les da la vuella pam continear macerando durante 36h mas, Al
acabar se pasa al oreo vy al curado

Autorizado en: Alergenos: Envase:

ey . 9: 9!

PREPARADOS SEMI-COMPLETOS
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PREPARADOS COMPLETOS

EXC42 - FUET C-1

Preparado completo Dosis:

50 g/k
Preparado completo para la elaboracion de Fuel, Longaniza v Salchichén, asimismo
como base de Chonzo Curado, La finahdad de este producto es la consernvacion, el
ligado, la fijgcion del color y sabor.

Modo de empled: se puede aplicar a la masa carnica directamente en polo o disuslio n agua. Despues
de bien amasado y antes de embubr, e aconseja dejar reposar la masa de 36 a 48 horas en la camara.
El proceso de oreo se puede hacer de dos modos

-Direo sin flora: lemperaiura 14-22 *C v 60-T0Hg,  -Oveo con fllora: temperatura 1217 %C y B0-895 Ho.g.

Autorizado en: Alergenos: Envase:

cY

1018 - FUET TIPO CATALAN

Preparado completo Dosis:

30 g/kg
Preparado complelo para la elaboracidn de Fuet, estilo catalan. La finalidad de este
producto es la conservacion, el ligado, la hijacidn del color v sabor

Modo de empled: se puede aplicar a la masa carmica direclaments en polvo o disuelto en agua. Despues
de bien amasado y antes de embutir, se aconseja dejar reposar |2 masa de 36 a 48 horas en la camara
El procesco de oreo se puede hacer de dos modos

Dire sin flora; lemperalura 14-22 *C v B0-T0 Hyg. -Orec con flora: temperatura 12-17 *C y 80-95 Hg,

Autorizado en: Alérgenos:

cY

1059 - LONGANIZA CURADA

Preparado completo Dosis:
50 g/'Kg
hezcla en polvo de adifivos e ingredientes para la elaboracion de fuet v longaniza

curada,
Contiens sal,

Modo de empleo: se puede aplicar a la masa carnica directamente en polve o disuelic en agua. Despues
de bien amasado y antes de embubr, e aconseja dejar reposar la masa de 24 a 36 horas en la camara.

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO




1025 - SECALLONA

Preparado completo Dosis:
10 g/kg
Mezcla en polvo de aditives, mgredientes y condimentos (falla sal ¥ pimienia) para [
la elaboracion de salchichas rescas oreadas. La finalidad de este producio es la de
condimentacidn, absorbente y conservante.

Modo de empled: e aplica directamente en poho o mezclado con agua, a modo da papifla. Se amasa
bhien junto con la came y se procede al embutido o conformado

Autorizado en: Alergenos: Envase:

cY

1026 - LONGANIZA ARAGONESA

Preparado completo para oreados Dosis:

40 g/kg
Mezcla de aditvos & ingredientes comgleto para la elaboracion de Longaniza curada
tipe aragonesa, La hinalidad de este producio es la de ligado, fijacién de color y sabor
¥ COnServacion.

Modo de empled: se puede aplicar a la masa carnica directaments en polee o disuelic en agua. Despues
de bien amasado y se puede aplicar a la masa carnica directamente en polo o disuelto en agua. Después
de bien amasado y antes de embulir, se aconseja dejar reposar la masa de 36 a 48 horas en |la camara
El proceso de oreo se pusde hacer con o sin flora

Autorizado en: Alérgenos:

cY

1027 - LONGANIZA ANDALUZA

Preparado completo Dosis:
40 g/'Kg

Mezcla en polvo de adilvos, iIngredientes y especias complelo para la elaboracion
de Longaniza andaluza, La finalidad de este producto es la fijacicn del color v sabaor,

Modo de empled: se amasa |la carne junto con la dosis indicada, ras esto se embute vy gueda lislos para
su consumo, Permite |a absorcion hasta 15% de agua afiadida a |la masa carnica

Para conseguir un color mas intenso, puede afadirse 0308 Pimentin Base Aceite y para su conservacion
aconsegamos atadir 0414 Sanifresc,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

ey . 9: 9!

PREPARADOS COMPLETOS
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PREPARADOS COMPLETOS

1037 - SALCHICHON

Preparado completo Dosis:

50 g/'kg
Mezcla en polvo de aditwos, ingredientes y condmenios complelo para elaborar
Salkchichon casero. La finalidad de este producto es la conservacion, el ligado, la
fijacion del color y sabor

Modo de empled: se puede aplicar a la masa carmica direclaments en polvo o disuelto en agua. Después
de bien amasado y antes de embutir, se aconseja dejar reposar |2 asa de 36 a 48 horas en la camara
El proceso de oreo se puede hacer de dos modos

Direo sin flora: temperatura 14-22 %C v B0-70 Hg. Dreo con flora: lemperalura 12-17 *C vy B0-95 Hg.

Autorizado en: Alergenos: Envase:

cY

EXCO7 - CHORIPIN

Preparado completo Dosis:

60 g/kg
Mezcla de adtivos e ingredientes completo para la elaboracion de todo tipo de Chorize [l
oreado y curado. La finalidad de este producto es la de ligar, dar cuerpo y fijacion al
color, a su buena presentacion, su perfecta higiene y conservacion.

Modo de empleo: tomando carne picada de cerdo, vacuno o ave, 58 amasa ésla con la dosts indicada
v e deja reposar entre 24 y 36 horas en camara a 3¥C, Transcumido este periodo, se embute v se deja
orear hasta que la tripa pierda el exceso de humedad. después pasamos al secadero o queda listo para
el consuma. Para evilar un desecamienio excesivo del chonizo, e aconseja aplicar 308 pimenion base
aceds al inciar &l amasado

Autorizado en: Alérgenos:

CUj &

1012 - CHORIZO CONDIMENTO

Preparado completo Dosis:
50 g/kg
Preparado completo para la elaboracion de Chonzo castellans, asi como para Chonizo
fresco oreado ¥ curado, La finakdad de este producto es la de ligar, dar cuerpo y
fijacion al color, a su buena presentacion, su perdfecta higiene v conservacion,

Modo de empled: fomando carne picada de cerdo, vacuno o ave, 58 amasa ésta con la dosis indicada
v 52 deja reposar entre 24 y 36 horas en camara 8 3 C. Transcurrido este periodo, 36 embute v se deja
orear hasta que la iripa pierda el exceso de humedad, enlonces queda lislo para &l consumo

Para evitar un resecamiento excesivo del chorizo, s2 aconseja aplicar 308 Fimenion base aceite.

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO




0006 - CHORIZO FRESCO

Preparado completo Dosis:

60 g/Kg
Mezcla en polvo de adidvos, mgredientes y especias para la elaboracion de chonzo
fresco v chistorra, La finahdad de este producio es la de hgar, dar cuerpo v fijacion al
color, a su buena presentacion, su perfecta higiene y conservacian.

Modo de empled: e aplica directamente en pohio o mezclado con agua, a modo de papifla. Se amasa
bhien junto con la came y se procede al embutido o conformado

Autorizado en: Alergenos: Envase:

cY

1028 - CHORIZO CRIOLLO

Preparado completo Dosis:
40 g/kg

Mezcla eguibrada de los condimenlos, especias nalurales y aditivos, necesanos

para la fabricacion de Chonizo Crolle curado

La finalidad de este products es la de gar, dar cuerpo y sabor.

Modo de empled: se aplica directamente en pokeo o mazclado con agua, a modo de papilla.
Se amasa bien junio con la came y s& procede al embutido o conformado y posteior oreado y curado

Autorizado en: Alérgenos:

cY

1017 - CHISTORRA

Preparado completo Dosis:
40 g/'Kg

Mezcla en pohvo de adidivos, ingredientes y espectas completo pam |a elaboracion de

chorzo fresco tipo Chistorra, La finalidad de este producto es la consenvacian, fijacién

del color v sabor.

Contiens sal.

Modo de empleo: oo amasa la carme junto con la dosis indicada, fras esto se embute y queda listos para
su consumo, Permite la absorcidn hasta 15% de agua afadida a la masa carnica,
Para conseguir un coler mas infenso, puede anadirss 208 Pimenton base aceile

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

DD . §: 9

PREPARADOS COMPLETOS
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PREPARADOS COMPLETOS

1023 - LOMO CURADO

Preparado complelo Dosis:
30 g/kg

Preparado completo para el curado delomos de cerdo Se trata de un adobo completo

para ¢l salado y consenacién de Lomos,

La finalidad de este producto es la conservacion y fijacidn del color y sabor.

Modo de empleo: 5o frotan las piezas con la dosis indicada, v se colocan en las cubas de maceracion.
A las 36h se les da la vuelta para continuar macerando durante 36h mas. Después se pasa a |a lase de
Qreg Yy curacian,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

ey . 9: 9

1031 - PANCETA CURADA

Preparado complelo Dosis:
30 g/kg
Preparado completo para e salado y conservacion de pancetas, lomos y demas

producios curados,

Modo de empleo: se frotan o se mezcla en bombo las piezas con la desis indicada, v 52 colocan en las
cubas de maceracion. A las 36h s les da |la vualta pama continuar macerando durante 36h mas. Al acabar
58 pasa al oreo y al curada,

Autorizado en: Alérgenos:

@

1030 - SOBRASADA MALLORCA

Preparado complelo Dosis:

Mezcla de especias y aditivos completo para elaborar sobrasada ipo Mallorca
La finalidad de este producto es la de conferir buena presentaciin, perfecta higiene y
consenvacion al elaborado carnico

Modo de empled: s aplica directamente an polvo o disuelio en agua, a modo de papilla, Una vez hecha
la mezcla se aconse@ dejar reposar duranle 356 homs anfes de embutir 0 envasar en lamnas.

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO




SO131dINOD SOAdVdVd3dd

Dosis:
80 g/kg
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Mezcla de especias y aditivos completo para elaborar sobrasada tipo Mallorca
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PROTECTORES EXTERNOS

0901 - LAUCAL

Protector Aerobios Dosis:
1-3 g/Kg

Anhisepiico protector contra contaminanies aambeos,

Modo de empled: disenado para aphcarlo superficialmente, despuéds del salado v antes de pasar el
producto 8l secadeno

Autorizado en: Alergenos: Envase:

ey . §: 9!

0904 - BERON POLVO

Protector Aerobios Dosis:

1-3 g/Kg
Products esta desfinado al tratamienio de la supedicies de Jamones v salazones
camicos, es un producio sano v [lbre para su consumo gue so0lo queda limiado por
el sabor a romero.

Ademas de sar un buen repelente de acaros, nos ofreca la venlaja de ser antisdplico,
desodoranie y anhenranciante.

Modo de empled: se puede aplicar en spray, o pintando las piezas con & products directamente, o
mezclado con manteca en propcion minima de 50 gramos por ko (esta forma de aplicacion del
producto, puede adaptarla a su modo de trabajo wo buen aprovechamienio)

Autorizado en: Alérgenos:

cY

0907 - BERON LiQUIDO

Protector Aerobios Dosis:

1-3 g/Kg
Products esta desfinado al tratamienio de la supedicies de Jamones v salazones
camicos, es un producio sano v [lbre para su consumo gue so0lo queda limiado por
el sabor a romero.

Ademas de sar un buen repelente de acaros, nos ofreca la venlaja de ser antisdplico,
desodoranie y anhenranciante.

Modo de empled: se puede aplicar en spray, o pintando las piezas con el producio directamente, o
mezclado con manteca en proporcion minima de 50 gramos por kilo (esta forma de aplicacion del
products, puede adaptara a su modo de trabajo wo buen aprovechamenta)

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO
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0412 - SALCARN

Productos salmorizados Dosis:

5/60-80 g/kg
Mezcla en potvo de aditivos, ingredientas y condimentos para elaborar salmuera para
elaboracion de preparados de came, segun Reglamento CE 853/2004

Modo de empleo: 5 g. en masa carnica o de 60 a B0 grames por litro de agua para salmuera

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

0415 - POLNAT ACESAN

Conservante y antioxidante liquido Dosis:
15/25 g/kg

Ezpecias melabolizadas medianie fermentacion nalural.

Actua como un consarvanie pama lodo ipo de elaborados camicos tratados por el
calor, lonchados v elaborados ¥ embutidos crudos.

Sustitule natural de conservantes guimicos.

Modo de empled: puede aplicarse directamente al producto a tratar.
Para aplicacion en salmuera, simplemenie hay que disoher bien la dosis indicada junto
el resto de ingredientes en la salmuera

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0502 - BENGLIMOHO (liquido)

Conservante Dosis:
3-10 g/kg

Mezcla en liquido de aditivos, Estd destinado a toda clase de salsas, asi como para
recubrimients de embulidos curados v fnilas v vegetales. En tratamientos de pescado
salado vy desecado.

También s puede aplicar en la desinfeccien de tripas destinadas a embutido v en
recubrimienios de gelating lanio en embutidos curados o cocidos

Modo de empleo: queda limitada entre un minimo de 3 g. v maximo de 10 g. por kiko de alimento a trafar.
En dosis de 20 8 40 g. por lifro de agua es un bactencida para el lavado de verduras frescas v tratamienios
supericiales de ripa y casqueria cocida

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CONSERVANTES
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CONERVANTES

705 - GLEMO LiQUIDO

Conservante y antioxidante Dosis:
1/20 g/kg
Mezcla de aditivos e ingredientes indicada como consenvante ¥y antickidante en fodo "

tipe de elaborados camicos
Heglamenio RABBS/2009,

Modo de empleo: se anade directamente, a la masa carnica
Embutidos frescos: 1 a 10 gr. por kilo: (se recomienda max.5 gr.)
Embutidos curados: 1 a 20 gr. por kiko
Embutidos cocidos: 1 a 20 gr. por kilo

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) HHEA

0706 - GLEMO POLVO

Conservante y antioxidante Dosis:
1/20 g/kg
Mezcla de aditivos e ingredientes indicada como consenvante ¥y antickidante en fodo

tipe de elaborados camicos
Heglamenio RABBS/2009,

Modo de empleo: se mezcla la dosis con agua vy se afade, en forma de papilla, a la masa carnica
Embutidos frescos: 1 a 10 gr. por kilo, (se recomienda mdx.5 gr.)
Embutidos curados: 1 a 20 gr. por kila
Embutidos cocides: 1 a 20 gr. por kilo

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0707 - POLNAT 707

Conservante natural Dosis:
Qs

Conservanie natural con sabar suave AR uso en alimenios,

Modo de empleo: se puede anadir directamente o mezclado con agua

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPCA) AHEN

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO




0407 - GLEMO EFF

Antioxidante natural Dosis:
A6 a'kg

Ez una mezcla de addnvos en poho con efecto de conservante anticxidante,
Esta auvlonzado en todo tipo de elaborados camicos envasadas. Autorizado en
la elaboracion de productos camicos frescos ecoldgicos por el RD 8202000y
postericres modificaciones) en las dosis aulorizadas por RD 13332008,

Modo de empled: ce aplica directamente en poleo o disuelto en agua, a modo de papilla
Autorizado en la elaboracion de productos camicos frescos ecoldgicos por | RD 888/2009 {y posteriores
modificaciones) en las dosis autorizadas por BD 13332008

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) HA

0408 - CITRACEMA

Antioxidante Dosis:
2/20 g/'Kg

Ez una mezcla en poho de aditvos e ingredientes con funcion anficxidante v

polenciador de sabor en elaborados marnnados y todo tipo de productos camicos

Modo de empleo: se aplica directamente en polvo o mezclado con agua, a modo de papilla

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0501 - BEDEX ESTABILIZADOR

Antioxidante y Conservante Dosis:
Qs

Mezcla en pobvo de ngredientes v aditnvos para todo fipo de elaborados carnicos, La
finalidad de este producio es la de conservar v estabilizar la cogdacion

Modo de empleo: afadir la dosis mezclada con agua

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPCA) AHEN

ANTIOXIDANTES
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ANTIOXIDANTES

0504 - FEHEM LIQUIDO

Antioxidante y Antienraciante Dosis:
2/20 g/Kg
Mezecla de ingredientes v aditives ¥ se dislingue como anticxidante, anfienrancianiea,
anlizeptico, inhibidor de hongos, levaduras vy flora superhicial asi como un excelente
consenvante, Puede aplicarse a Chorizos, Sobrasadas y algunos tipos de Longaniza,
para que no  pierdan su color v brille.  Bepelenie de dcaros v demds aerdbicos, an
tedo tipo de productos alimenticios, iena también aplicaciones en restawraciin, platos

envasados, en pizzeria y en iriperia y casgueria,
Modo de empleo: se aplica directamente, y se mezcla bien junto con la masa carnica

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPRA,

0505 - FEHEM POLVO

Antioxidante y Antienraciante Dosis:
2/20 g/Kg
Mezcla de ingredientes v aditives v se dislingue como anticxdante, anflenrancianie,
anlisaptico, inhubedor de hongos, levaduras y flora supercial asi como un excelante
consen/ante, Puede aplicarse a Chorizos, Sobrasadas y algunos tipes de Longaniza, 5
para que no  pierdan su color y brillo.  Bepelenle de dcams ¥ demds aerdbicos, en ;
todo tipo de producios almentcios, lene tambien aplicaciones en restawacion, platos
envasados, en pizzeria y en friperia y casgueria.
Modo de empled: se aplica direclaments en pobo o disuello en agua, a mode de papilla, v se mezcla
bhien junto con la masa carnica

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0701 - CITROSORBICO NEUTRO

Antioxidante Dosis:
Qs

Ez una mezcla de aditivos con accidn anticxidante en todo tipo de productos

alimenticios

Modo de empled: se aplica la dosis indicada directamente en polro o disuelta en agua, a modo de
pasiao papila. En caso de embulidos se mezecla con la masa carmica; ¥ en caso de carnes y pascados
s aplica por frotacién con la superficie del producio,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPCA) AHEN

D VOLVER AL MENU SECUNDARIO




0702 - CITROSORBIT ACIDO

Antioxidante Dosis:
1/10 g/Kg

Mezcla de aditivos con acoion anbioxdanie en todo ipo de productos alimenficios

Modo de empleo: se aplica directamente en polvo o mezclado con agua, a modo de papilla

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) . P!

0704 - ROMERON

Antioxidante natural liquido Dosis:
1/30 a/Kg
Extracto natural de romero. Es un producto natural con propiedades humeactanies,

antiseplicas, antioxidantes y saborizantes,
Hidrogoluble y liposoluble. Carece de contraindicaciones.

Modo de empleo: |a dosis de emples no Bene limite para su consuma, ¥ queda tan solo limitada a su
buen aprovechamienio. Esta es vanable segin a los producios a aplicar como embutidos con pimentdn
embutides tratados por el calor, platos precocinados o Iripera

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0708 - POLNAT 708

Antioxidante natural Dosis:
0,5/3.5 g/kg

Es un producto aromatizante oblenida mediante un tralamiento fisico a parbr de

matena pnma vegelal con poder anfioxidanta,

Se puede ulilizar en preparaciones y producios camicos.

Modo de empled: anfadir la dosis indicada respecto al producto final con los otros ingredientes disuelio
en agua desclorada

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPCA) AHEN

ANTIOXIDANTES

. www.sancan.com




0712 - ANTIOXVIT POLVO

Antioxidante polvo Dosis:
2/5 alkg

hezcla de aditivos & mgredientes, con efecio anboxkdante v antienranceanta.
Fuede aplicarse a fodo tipo de elaborados camicos, lene fambien aplicaciones
en restauracion, platos emvasados vy precocinados. Mo afecta las caracterislicas
organcléplicas, ni la calidad de los productos donde se aplique.

il ris oL

Modo de empled: se aplica direclaments en pobo o disuello en agua, a mode de papilla, v s8 mezcla
bien junto con la masa carmica.

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) . 9 9o

ANTIOXIDANTES

SANCAN
— = o VOLVER AL MENU SECUNDARIO



0050 - GREISAN

Retenedor y emulsionante Dosis:
Qs

Como texiunzante mejora las caracteristicas organalepticas del producto v permite
reducir el contenido graso en los almentos

Hetiene entre 3 ¥ & veces suU peso en aguay reduce la pérdida de agua en la coccidn.
Mo conhiere sabor, aroma ni color,

Modo de empled: se aplica mezclado con agua, a modo de papifla. Se amasa bien junts con la came y
s procede al embutido o conformado. Si se utiliza como texfunzante, hay que tener an cuanta gua 1 Ko,
de GREIZAN con 3 itros de agua equivalen a 4 Kg, de grasa

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) HA

0212 - FLODEX

Emulsionante y Antioxidante Dosis:
5 g/Kg
Mezcla de ingredientes v aditivos en polvo que achila como retenedor y anficxidante
para edaboracion de chonzo, chisioma y demas embulides v alaboragos adobados
frescos. .
La finalidad de este producio es la de absorbente, conservante y antioxidante. ':'.';.j
Mantiene la masa compacta v elistica, releniendo los jugos de la masa carnica. k)
Absorbe de 10 a 20% de agua.
Modo de empleo: e aphica directamente en pohio o mezclado con agua, a modo de papifla. Se amasa
bhien junto con la came y se procede al embutido o conformado

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0254 - FIBREXT

Retenedor y emulsionante Dosis:
10/80 o/Kg

Mezcla de ingredientes luncionales para retener y meporar la lextura en elaborados

Carncos.

Modo de empleo: se mezcla la dosis con agua fria imin. 15%) v se afade a la masa carnica

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

EMULSIONANTES

CUIPA) H
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EMULSIONANTES

0604 - BRANMAY

Antioxidante Dosis:
10 g'kg

Producto complete para elaborar Mayonesa v Brandada de Bacalao de manera {acil

Y rapida

Sin sal

Modo de empleo:

-Brandada: 10 gramos de producio por 100 gramos de aceite, de bate bien y se ahade de 100 a 150
gramos de agua v el bacalao desmigado para alcanzar la textura deseada

-Mavonesa: 10 gramos de products por 100 gramos de aceite, de bate bien v se afade 150 gramos de
agua ¢ leche para alzanzar |a textura deseada.
Autorizado en: Alérgenos:

@

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO
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ANTIESPUMANTE

0909 - SN ANTIESPUM

Antiespumante Dosis:

10 mg/Kg. a 200 mg/Kg.
Antespumanle de sihcona especialmente lormulado pam el uso en procesos
alimentanos. Ltlizado en peguenas dosis, es de facil diluckan, rapida dispersign an
el medic con bajas fuerzas de cizalla vy muy efective en un amplic margen de pH y
temparalura.
Su facilidad por dispersarse en el sistema hace que su eficacia sea rapida y duradera.

Modo de empleo: puede ser usado directamente pero se aconseja la dilucion previa en
agua o en el mismo medio a desespumar, Su alta eficiencia permife utilzar el producio
&n concentraciones especialmente pequefias. En la mayoria de casos, una dosficacidn
de 10 mgl suele ser suficientes para conseguir el efecto deseado,

Autorizado en: Alergenos: Envase:




0608 -BECHAMI

Preparado semi-completo Dosis:
100/200 g/L

Mezcla de ingredientes y adilivos completa para elaborar bechamel, v tambsen muy
eficaz como base de brandada v croquetas.

Modo de empleo: dizolver bien la desis indicada en agua o leche (o mezcla de ambas) v llevar la
mezcla a ebullician sin dejar de removerla. A continuacion se aplica en caliente en canalones, brandada
croquetas ¥ se deja enfriar,

Antes de la ebullickdn puede agregarse manteca o mantequilta v saborizanie si gusta,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

PC 4 H!ﬂ

0609 - BECHAMI FRIO

Preparado semi-completo Dosis:
100/200 g/L

Producto completo pama elaborar bechamel en frio, v tambign muy eficaz como base
de brandada y croguetas.

Modo de empleo: dizolver bien la dosis indicada en agua o leche (o mezcla de ambasjcon batidor. A
continuacion se aplica en canalones, brandada, croguetas, Bechami es un producto compatible; en la
elaboracidn puede agregar manteca o mantequilla v saborizante si gusta.

Autorizado en: Alérgenos:

PC; P

1014 - CROQUETAS

Conservante Dosis:

40 g'kg
Mezcla de ingredientes y aditvos complelo pam elaborar croguetas, La hinaldad de
este producto es la de dar consistencia, sabor v color. su buena presenlacion, su
parfecia higiens ¥ conservacion.

Modo de empleo: Por cada kilograme de masa camica {generalmente pollo, jaman o bacalas) se afade:
50 gramos de caldo de coccidn, 50 gramos de harina de garbanzo, 40 gramos de preparado y 25 gramos
de cebolla frita sen glilen. Se amasa bien y se cuece. A conlinuacién se moldean las croguetas v se
gspoborean con pan rallado singluten, quedando listas para su envasado, consumo o congalackon,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

@ . 9: 9!

PREPARADOS SEMI-COMPLETOS
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PREPARADOS SEMI-COMPLETOS

0628 - PREMIX CROQUETAS

Preparado semi-completo Dosis:
50 g/Kg

hezcla de ingredientes (sin sal) para elabomar crogquelas,

Modo de empled: mezclar bien la dosis indicada en 100 a 150 g. de harina de irigo o hanna de maiz
afiadir esta mezcla en 1 [ro de agua v llevar la mezcla a ebullicion sin dejar de removerla. Ahadir el
products gue guisraljaman, pollo, etc.) se mezcla todo bien en caliente v una vez mezclado se deja
anfriar y formaremos [as crogquetas.

Autorizado en: Alergenos: Envase:

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO




1003 - ALBONDIGAS

Preparado completo Dosis:
40 g/Kg
Mezclaenpohodeadivos, ingredientesycondimeniospanalaproducciondesakhchas 35
frescasysalchichasconajoy pergjiby albéndigasenvasadas{burger-meat(+1,5%cereales j}_ﬁ
overduras)).Lafinalidad de este productoesladecondimento, absorbentey conserante. y L
Permite absorber hasta un 25% dal agua afadida a la masa carnica,

Modo de empled: e aplica directamente en poho o mezclado con agua, a modo de papifla. Se amasa
bien junto con la came y se procede al embutido o conformado v envasado

Autorizado en: Alergenos: Envase:

1022 - LOMO F. ADOBO

Preparado completo Dosis:

40 g/'Kg
Preparado complelo para adobar productos camicos de cerdo. La finalidad de este
preducio es la de dar sabor, color v aroma, su buena presentacion, su perfecta higiene
¥ COnSanyacion.

Modo de empled: ce aplica la dosis del producto mezclada con aceife o agua, procurando gue las
piezas queden homogeneas. Pasamos las piezas a refrigerar dejandolas reposar duranie 48 horas
Transcumido este periodo las piezas quedan listas para venta.

Autorizado en: Alérgenos:

@

1046 - SALMON ADOBO

Preparado completo para pescado Dosis:
10/50 g/Kg
Mezcla de ingredienfes y ammas complelo para adobar salmon y pescados
ahumados, La finalidad de este producto es la de dar sabor, color y aroma, su busna A
presentacién, su perfecta higiene v conservacion ol ‘g
e T
IR

Modo de empleo: o aplica la dosis del directamenrte precurande que las plezas queden homogéneas.
Pasamos las piezas a refnigerar dejandolas reposar durante de 24 a 48 horas, Transcumido este periodo
las piezas quedan listas para filetear y envasar

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPCA) AHEN

PREPARADOS COMPLETOS
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SALSAS

EXC54 - TOMATE SALSA

Salsa Dosis:
150 g/Kg
Mezcla en polo de aditvos, mgredientes y condimentos deshidratados para la
elaboracion de salka de tomate de manera facl v mpida, gamanhzando la pedecta
higiene v salubridad del producio. Se mantiene hasta 72 horas, en la nevera (3 05

“). Tambidn se pusde afadir en todo tipo de elaborados carnicos o donde guste.
Mo contiene colorante.

Modo de empled: mezclamos la dosis de producto con el agua vy homogeneizamos la mezcla, quedando
listo para cocinarlo de forma acostumbrada

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) . 9 9o

1100 - MAYONESA POLVO

Salsa Dosis:
60 g/'Kg

Products completo para elaborar Mayonesa de manera facil v rapida

Al evitar la incorporacion de huewo o denvados, garantiza la perfecta higiene y
salubridad del producto, Se mantiene hasta 72 horas en la nevera (3 o 5 "C)
Mantiene [a texiura ¥ [a consistencia, ¥ o5 apla para la congelacidn.

Modo de empled: ce mezcla con la batidora la dosis indicada en la cantidad correspondiente de aceite.
Cuando la mezcla sea homogénea, a continuacion, se continla con la batidora mieniras se anade el
agua o la leche, akkanzandose la consistencia o lexiura deseada. Finalmente, puede sazonarse a gusio,
La dosiz indicada e de 15 gramos de producto por 100 gramos de aceite v 150 gramas de agua,

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

1101 - ALLIOLI

Salsa Dosis:
60 g/'Kg

hezcla de ingrediientas y condimentos complela para elaborar sakza “allioll” de manera

facil v rapida, garantizando la perfecta higiene vy salubndad del producto,

Es apta para ka congelacidn v descongelacidn, manteniends textura ¥ consislencia

Mo contiens sal,

Modo de empled: en primer lugar, se mezcla con la batidora la dosis indicada en la cantdad
correspondiente de aceile. Cuando la mezcla sea homogénea, a continuacion se continda con la balidora
mientras se afade el agua, alcanzindose la consislencia o textura deseada. Finalmente, pueden anadirse
olros sarones a gusto, BD gramos de ALLIOLI por por 500 ml de aceite v 420 ml de agua

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

DDO ° . §: 9!

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO




1108 - SALSA PARIS

Salsa Dosis:
Qs

hezcla de adidnos completa para dar color y sabor en productos cocmnadas de manera [
facil y rapida
Mantiene la textura y la consistencia, y es apla para la congelacién.

Modo de empleo: se aplica directamente al producio

Autorizado en: Alergenos: Envase:

DO o s P

7))
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SALSAS APERITIVOS

1102 - BEREBETXU EXTRA

Salsa aperitivo Dosis:
Qs

Salsa para apenivos de mariscao, palatas xips, ensaladas, etc.

y

Modo de empleo: se agita antes de rociar direclamente scbre el alimento que queremos aderezar

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

1103 - BEREBETXU LIMON

Salsa aperitivo Dosis:
Qs

Salsa para apenivos de mariscao, palatas xips, ensaladas, etc.

Modo de empleo: se agita antes de rociar direclamente scbre el alimento que queremos aderezar

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

1104 - BEREBETXU PICANTE

Salsa aperitivo Dosis:
Qs

Salsa para apenivos de mariscao, palatas xips, ensaladas, etc.

Modo de empleo: se agita antes de rociar direclamente scbre el alimento que queremos aderezar

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPRA,

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO
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0405 - PIRASAL CC

Conservante y nitrificante Dosis:

2 g/kg
Mezcla de adinos e ingredientes con efeclo nitrficante pam producios camcos
cocidos ¥ productos camicos adobados (como adobo de lomo adobado, carsta de

cerdo adobado, pinchos morunos v costilla de cerdo adobada). Se aconseja mezclario
unicaments con otros producios nautros.

Modo de empleo: se aplica directamente en polvo, o disuelto en agua

Autorizado en: Alergenos: Envase:

@0

0412 - SALCARN

Productos salmorizados Dosis:
5/60-80 g'kg

Mezcla en potvo de aditivos, ingredientas y condimentos para elaborar salmuera para T

elaboracion de preparados de carne, segun Reglamento CE 8532004

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0415 - POLNAT ACESAN

Conservante y antioxidante liquido Dosis:
15/25 g'kg

Ezpecias melabolizadas medianie fermentacion nalural.

Actua como un consarvanie pama lodo ipo de elaborados camicos tratados por el
calor, lonchados v elaborados ¥ embutidos crudos.

Sustitule natural de conservantes guimicos.

Modo de empled: puede aplicarse directamente al producto a tratar.
Para aplicacion en salmuera, simplemenie hay que disoher bien la dosis indicada junto
el resto de ingredientes en la salmuera

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

DO s 9!

CONSERVANTES
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CONSERVANTES

0417 - POLNAT PROTEC

Conservante natural Dosis:

2/6 g/kg
Fermento nalural bioprotecior en polvo disefiado para todo tipo de productos
alimenhcios vy con la finalidad de aportar un efecio beneficioso sobré el control de
Listeria monocylogenss,

Modo de empleo: afadir directamente en polvo o disuelto en agua templada y desclorada

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) . 9 9o

705 - GLEMO LiQUIDO

Conservante y antioxidante Dosis:
1/20 g/kg
Mezcla de aditivos e ingredientes indicada como consenvante ¥y antickidante en fodo "

tipo de elabormdos camicos
Heglamenio RABBS/2009,

Modo de empleo: se anade directamente, a la masa carnica
Embutidos frescos: 1 a 10 gr. por kilo: (se recomienda max.5 gr.)
Embautidos curades: 1 a 20 gr. por kiko
Embutidos cocidos: 1 a 20 gr. por kilo

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0706 - GLEMO POLVO

Conservante y antioxidante Dosis:
1/20 g/kg
Mezcla de aditivos e ingredientes indicada como consenvante ¥y antickidante en fodo

tipo de elabormdos camicos
Heglamenio RABBS/2009,

Modo de empleo: se mezcla la dosis con agua vy se afade, en forma de papilla, a la masa carnica
Embutidos frescos: 1 a 10 gr. por kilo, (se recomienda mdx.5 gr.)
Embutidos curados: 1a 20 gr. por kilo
Embutidos cocides: 1 a 20 gr. por kilo

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPCA) AHEN

\D VOLVER AL MENU SECUNDARIO




0707 - POLNAT 707 (/4

Conservante natural Dosis:
Qs

Conservanie natural con sabor suave AR uso en alimenios,

Modo de empleo: se puede anadir directamente o mezclado con agua

Autorizado en: Alérgenos: Envase

CONSERVANTES
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ANTIOXIDANTES

0407 - GLEMO EFF

Antioxidante natural Dosis:
A6 a'kg

Ez una mezcla de addnvos en poho con efeclo de conservante anticxidante,
Esta aonzado en todo tipo de elabomdos camicos envasadas, Autonzado en
la elaboracion de productos camicos frescos ecoldgicos por el RD 8892008y
postericres modificaciones) en las dosis aulorizadas por RD 13332008,

Modo de empled: ce aplica directamente en polve o disuelto en agua, a modo de papilla
Autorizado en la elaboracion de productos camicos frescos ecoldgicos por | RD 88572000 (v posteriores
modificaciones) en las dosis autorizadas por BD 133372008,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

DO s 9|

0408 - CITRACEMA

Antioxidante Dosis:
2120 g/Kg

Ez una mezcla en polo de aditvos e ingredientes con funcion anticxidante v

polenciador de sabor en elaborados mannados v todo tipe de productos camicos

Modo de empleo: se aplica directamente en polvo o mezclado con agua, a modo de papilla

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0701 - CITROSORBICO NEUTRO

Antioxidante Dosis:
Qs

Ez una mezcla de aditivos con accidn anticxidante en todo tipo de productos
alimenticios

Modo de empled: se aplica la dosis indicada directamente en polro o disuelta en agua, a modo de
pasiao papila. En caso de embulidos se mezecla con la masa carmica; ¥ en caso de carnes y pascados
s aplica por frotacién con la superficie del producic

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPCA) AHEN

\D VOLVER AL MENU SECUNDARIO




0702 - CITROSORBIT ACIDO

Antioxidante Dosis:
110 g/Kg

Mezcla de aditivos con acoion anbioxdanie en todo ipo de productos alimenficios

Modo de empleo: se aplica directamente en polvo o mezclado con agua, a modo de papilla

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) . P!

0704 - ROMERON

Antioxidante natural liquido Dosis:
1/30 g/Kg
Extracto natural de romero. Es un producto natural con propiedades humectanies, |

antisepticas, anboxidantes y sabonzanies,
Hidrogoluble y liposoluble. Carece de contraindicaciones.

Modo de empleo: |a dosis de emples no Bene limite para su consuma, ¥ queda tan solo limitada a su
buen aprovechamienio. Esta es vanable segin a los producios a aplicar como embutidos con pimentdn
embutides tratados por el calor, platos precocinados o Iripera

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0708 - POLNAT 708

Antioxidante natural Dosis:
0,5/3.5 g/kg

Es un producto aromatizante oblenida mediante un tralamiento fisico a parbr de

matena pnma vegelal con poder anfioxidanta,

Se puede ulilizar en preparaciones y producios camicos.

Modo de empled: anfadir la dosis indicada respecto al producto final con los otros ingredientes disuelio
en agua desclorada

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPCA) AHEN

ANTIOXIDANTES
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ANTIOXIDANTES

0712 - ANTIOXVIT POLVO

Antioxidante polvo Dosis:
2/5 a'kg

hezcla de aditivos & mgredientes, con efecio anboxkdante v antienranceanta.
Fuede aplicarse a todo tipo de elaborados camicos, tiene tambsen aplicaciones
en restauracion, platos emvasados vy precocinados. Mo afecta las caracterislicas
organcléplicas, ni la calidad de los productos donde se aplique.

Modo de empled: se aplica direclaments en pobo o disuello en agua, a mode de papilla, v s8 mezcla
bien junto con la masa carmica.

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) . 9 9o

0713 - ANTIOXVIT LIQUIDO

Antioxidante liquido Dosis:
2/5 g/'kg
hezcla de aditivos & mgredientes, con efecio anboxkdante v antienranceanta. f"'-“"«.\l.“ :

Fuede aplicarse a todo tipo de elaborados camicos, tiene tambsen aplicaciones
en restauracion, platos emvasados vy precocinados. Mo afecta las caracterislicas ;
organcléplicas, ni la calidad de los productos donde se aplique. -ﬂ“j -

Modo de empleo: se aplica directamente, y se mezcla bien junto con la masa carnica

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

\t) VOLVER AL MENU SECUNDARIO
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TEXTURIANTES - RETENEDORES

0050 - GREISAN

Retenedor y emulsionante Dosis:
Qs

Como texiunzante mejora las caracteristicas organalépticas del producto v permite
reducir el contenido graso en los almentos

Hetiene entre 3 ¥ & veces suU peso en aguay reduce la pérdida de agua en la coccidn.
Mo conhiere sabor, aroma ni color,

Modo de empled: se aplica mezcladeo con agua, a modo de papila. Se amasa bien junto con la came y
se procede al embutido o conformado. 5 se utiliza como texiunzante, hay que tener en cuenta que 1 Kg.
de GREIZAN con 3 iitros de agua equivalen a 4 Kg, de grasa

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

DPO ) 9

0212 - FLODEX

Emulsionante y Antioxidante Dosis:
2 g/Kg

Mezcla de ingredientes v aditivos en pobo que aclhda como retenedor v anfioxidante

para edaboracion de chonzo, chisioma y demas embutidos v elaboragos adobados

frescos.

La finalidad de esle producio es la de absorbente, conservante y antioxicante. &

Mantiene la masa compacta v eldstica, releniendo los jugos de [a masa camica. .

Absorbe de 10 a 20% de agua.

Modo de empleo: o aphica directamente en polvo o mezclado con agua, a modo de papila. 56 amasa

bhien junto con la came y se procede al embutido o conformado

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0254 - FIBREXT

Retenedor y emulsionante Dosis:
10/80 o/Kg

Mezcla de ingredientes luncionales para relener y mesorar la laxtura en elaborados

Carncos.

Modo de empleo: se mezcla la dosis con agua fria (min. 15%) v se afade a la masa carnica

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CufPclA ), |

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO




1048 - MORUNO PIMENTON SIN SAL

Preparado semi-completo Dosis:

Mezcla de especias v adilnvos, estilo arabe.
La finalidad de elaborar plalos preparados y preducios camicos crudos adobados con
diferentes especias v adilivos para dar sabor, color y aroma, su buena presentacion,
su perfecta higiane v consen/acion.

Sin sal.

Modo de empleo: se pueden elaborar con carme de cordero, cerdo, ternera o pollo y snacks o patatas
tritas. Se corlan la carne elegida en dados de 2,5 8 3 centimetros de lado, se ponen en un recipiente v
z@ agrega la dosis del producto 1034 disuelio en agua v se mezcla lodo bien. Dejamos reposar 24 horas
¥ pasamos a empalizar, quedande lislos para su venta. Si gueremaos darle un mejor acabado podemos
anadir acea

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPRA,

1070 - MORUNO CURRY SIN SAL

Preparado semi-completo Dosis:
10 g/K

Preparads completo para la elaboracien de pinchilos estilo arabe, amarillo. La B

finalidad de este producto es fa de dar sabor, color y aroma, su buena presentacion,

su perfecta higiene vy consSenvacion

También sirve an cocina, para elaborar salsas, para alifar caracoles, callos, elc.

Sin sal.

Modo de empled: se aplica a la masa carnica directamente en polvo o disuelto en agua o aceite, a
modo de papilla. Si se dispone de tiempo, se aconseja dejar macerar duranie 24 horas,

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

1045 - PINCHO MOSTAZA

Preparado semi-completo Dosis:
20 g'Kg

hMezcla de especias eslilo arabe, amanllo, La finahdad de elaborar platos preparados
y productos v embubdos carnices crudos adobados con diferentes especias y aditivos
para dar sabor, color v aroma.

También sirve en cocina, para elaborar salsas, para alifar caracoles, callos, elc.

Mo conens sal.

Modo de empled: se aplica a la masa carmica directamente en polo o diswelio en agua o acels, a modo
de papilla. 5i se dispone de tiempo, se aconseja dejar macerar durante 24 horas

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

DDO -4 . 9: 9!

PREPARADOS SEMI-COMPLETOS
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PREPARADOS SEMI-COMPLETOS

1036A - POLLO A L’AST SIN SAL

Preparado semi-completo Dosis:
10 g/Kg

Preparads compleio para la elaboracidn de pollo a la brasa. La finahdad de este

preducio es la de dar buen sabor y aroma, ¥ una inmejorable presentacion,

También sirve, &n cocina, para elaborar salsas, para alifar demas carnes, elc.
Sin sal,

Modo de empleo: limpiar bien los pollos con agua v limdn o dcido citrico antes de aplcar el producto,
Con la dosis del producto se espolvorean las piezas por deniro v por fuera. Dejar 48 horazs en adobo,
Transcurmido el iempo de adobo quedan lislas las piezas para el asado.y pasamos a empalizar, quedando
listos para su venta. 5i gueremos darfe un mejor acabade podemos afadir aceite,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

1064 - KEBAB CONDIMENTO SIN SAL

Preparado semi-completo Dosis:
1015 g/'kg
Mezcla de especias y aditivas, estilo armba. La hinalidad de elaborar plalos preparados "
y producios carmicos crudos adobados con diterenles especias v adinvos para dar
sabor, color v aroma, su buena presentacion, su perfecia higiene y conservacion,

Mo contiens sal,

Modo de empled: o aplica directamente en polvo o mezclado con agua, a modo de papilfla. Se amasa
bhien junto con la came y se procede al embutido o conformado

Autorizado en: Alérgenos:

20 4

1068 - CHURRASCO AMARILLO SIN SAL

Preparado semi-completo Dosis:
1015 g/'kg

Saronador para alifar para diferentes lipos de carnes frescas v cocinartas a la brasa, T g e,

al estilo argenting. La finalidad de este producto es |a de dar sabor, buen color, su

buena presentacidn, su perfecta higiene ¥ consenvacion.

Mo contiens sal,

Modo de empled: e pueden elaborar con carmme de corders, cerdo, ternera o pollo, ¥ snacks o palatas
fritas, Se puede aplicar de 2 formas

*Se mezcla la dosis directamente con las piezas a adobar

5o mezcla la dosis indicada con B0 gramos de agua. La papilla resultante se aplica a las piezas y para
acabar se pueds anadir aceile para dar brillo vy mejporar ka apariencia del producto final,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPCA) AHEN

C) VOLVER AL MENU SECUNDARIO




1076 - CONEJO FRESCO MARINADO SIN SAL

Preparado semi-completo Dosis:
5 g/Kg

Preparado para marinar carne de conejo fresca.

La finakdad de esle products es la de dar sabor, buen color v buena presentacién a
la carne.

Mo contiens sal, ni glutamato.

Modo de empleo: dos lormas de empleo:

-Se mercla la dosis directamente con las piezas a adohar,

-Se mezcla la dosis indicada con 40 gramos de agua. La papilla resultante se aplica a las plezas y para
acabar e pusde anadir aceite para dar brillo v mejorar la apariencia del producto final,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

1021 - CALLOS ADOBADOS SIN SAL

Preparado semi-completo Dosis:
10 g/'Kg

Preparads para la elaboracion de calios adobados. La finalidad de este producto

a5 la de dar sabor, color v aroma, su buena presentacion, su perecia higieng y

CONSenacion.

También sirve an cocina, para elaborar salsas, para alifar caracoles, carnas, elc.

Mo contiene sal.

Modo de empled: después de impiar v cocer bos callos, se aplica la dosis aconsejable del producto
directamente en polo o disuelto en agua o aceite, a modo de papilia. Si se dispone de liempo, e
aconseja dejar macerar durante 24 horas

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

1090 - FAJITA ADOBO SIN SAL

Preparado Semi-completo Dosis:

hMezcla de especias y aditvos, estilo lex-max,
La finalidad de elaborar camicos crudos adobados con diferentes especies y aditivos
para dar sabor para dar sabor, color y aroma, su buena presentacion, su pﬁdech

higiena ¥ consaracicn. Sin zal o

.

.'_:. o i :_El_
Modo de empleo: se puede aplicar de 2 formas: F:"'- EE, il ¥
- 2& mezcla la dosis directameante con las pezas a adobar iy f_;'r

- 56 mezcla la dosis indicada con 40 gramos de agua. La papilla resultante se aplica a las piezas y para
acabar e pueds anadir aceite para dar brillo v mejorar la apariencia del producto final,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

DO

PREPARADOS SEMI-COMPLETOS

. www.sancan.com




PREPARADOS SEMI-COMPLETOS

1092 - PIMIENTA & LIMON SIN SAL

Preparado Semi-completo Dosis:
10 g/Kg
Preparado para marinar carne de ave, La finalidad de este producto es la de dar sabor B
mediterranes con un iogque ctrico a la came,

Modo de empleo: se puede aplicar de dos formas 1& g
-Se mezcla la dosis directamente con las piezas a adohar .
-Se mezcla la dosis con 50 gramos de agua por cada kilo de came. La papilla resullanie se aplica a las
piezas v para acabar se afaden 50 g de aceite vegetal por cada kilo de carne, para dar brillo v miejo
apanencia al producto hnal.a masa v se procede al embubdo o conformado
Autorizado en: Alergenos: Envase:

1091 - LOMO F ADOBO SIN SAL

Preparado semi-completo ';-.ﬂ_ &=~ ./ Dosis:

== Q5
Preparads complelo para adobar productos camicos de cerdo. La rlnalldad de este
preducio es la de dar sabor, color v aroma, su buena presentacion, su perfecta higiene
Y CONServacién. Sin sal

Modo de empled: ce aplica la dosis del products mezclada con aceite o agua, procurando gue las
piezas queden homogeneas. Pasamos las piezas a refrigerar dejandolas reposar duranie 48 horas
Transcumido este periodo las piezas quedan listas para venta.

Autorizado en: Alérgenos:

PLA

1093 - PINCHO BARBACOA SIN SAL

Preparado semi-completo Dosis:

Mezcla de especias y aditivos, eslilo ahumado
La finalidad de elaborar plalos preparados ¥ productos vy embulidos camicos
crudos adobados para dar sabor, color y aroma, su buena presentaciin, hguene ¥

conservacion. Sin sal A,
P - 2y
||'_. WE
Modo de empleo: de dos formas. HERY . )
-5e mezcla la dosis indicada directamenie qnl:nrsl as piezas a adobar H' s
-Se mezcla la dosis indicada con 40 gramos de agua. La papilla resultante se aplica a las piezas y para

acabar e puede anadir aceite para dar brillo ¥ rr*L|-:.-r£‘|r sU presentacion final.

Autorizado en: Alérgenos: Envase:




1115 - BARBACOA MARINADA SIN SAL

Preparado semi-completo Dosis:

25 g/Kg
Preparado para mannar carne. La finalidad de este producto es la de dar sabor, buen
color y buena presentacion a la came

(i
‘-I: - {

Modo de empleo: e puede aplicar de 2 formas: b S - __x’J

= S5e mezcla la dosis directamente con las piezas a adobar, e

+ Ze mezcla la dosis indicada con 40 gramos de aguea. La papilla resultante se aplica a las piezas y para
acabar e pusde anadir aceite para dar brillo v mejorar la apariencia del producto final,

—

-

o

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

0327 - CHIMICHURRI

Preparado completo Dosis:
Qs

Mezcla de especias para elaborar saksa chimichurn, La finalidad de esle producto es
la de elaborar una salza deal, tipica argentina, para acompanar y condimeniar carmes
asadas, verduras, y donde guste. También se puede ulilizar para adobar carnes.
Ezte producto carece de contraindicacionas.

Conbene sal.

Modo de empled: para Salsa; por cada cucharada sopera de Chimichum en Polio, se afade pnimaro
una cucharada de vinagre y despues dos cucharadas de aceite de oliva, en este orden. A continuacion
=@ mezcla bien ¥ S8 dejd reposarn g horas como minimo antes de consumir

Para Adobar carnes o pescados: Se puede aplicar direclamenta a la carne a adobar o mezclado en aceile

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

S007- CARPACCIO

Preparado completo

Mezcla de especies para la preparacion de canpaccio,

Modo de empleo: se puede aplicar a la pleza entera o longeada

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPRA,

PREPARADOS SEMI-COMPLETOS
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S002 - HIERBA DECORATIVA ROJAS

Preparado completo Dosis:
Qs
Mezcla de hierbas para especiar carnes o pescados adobados. La hnalidad de este |
producie es la de dar sabor, color v aroma, su buena presentacion y su perecta
hiiggire.

También sirve an cocina, para elaborar salsas, para ahfbar ensaladas, callos, st

Modo de empleo: se aplica al producto a tralar directamenie en polo

Autorizado en: Alergenos:

CUIPRA,

S005 - HIERBAS DE PROVENZA

Preparado completo Dosis:
Qs

Condimenio preparado, compuesto de una mercla eguilibrada de hierbas tipicas
provenzales (romero, albahaca, lomillo, crégano)

Modo de empleo: se aplica al producto a fralar directamente en poho

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

S009 - 4 ESPECIES

Preparado completo Dosis:
Qs

Mezcla de clavo, canela, pmienta negra y nuez moscada para condimaniar
elaboraciones carnicas. La finahdad de esle producio es la de dar sabor, color y
arema, su buena presentacion y su perfecta higiene.

También sirve en cocina, para elaborar salsas, para ahfar ensaladas, callos, et

Modo de empleo: se aplica al producto a tralar directamenie en polo

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPCA) AHEN

PREPARADOS SEMI-COMPLETOS

\t) VOLVER AL MENU SECUNDARIO
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PREPARADOS COMPLETOS

1034 - MORUNO PIMENTON

Preparado completo Dosis:
40 g/Kg

hezcla de especias y aditivos, eslilo ambea

La finahdad de elaborar plales preparados v preducios camicos crudos adobados con

diferentes especias v aditivos para dar sabor, color y aroma, su buena presentacidn,

su perfecta higiane v consen/acion.

Con un punto suave de picante. Contiene sal

Modo de empleo: e pueden elaborar con carme de corders, cerdo, ternera o pollo, ¥ snacks o palatas
fritas. Se cortan la carme elegida en dados de 2.5 a8 3 centimetros de lado, & ponen en un recipiente v
@ agrega la dosis del products 1034 disueho en agua v s& mezcla lodo bien. Dejamos reposar 24 horas
¥ pasamos a empalizar, quedande lislos para su venta. Si queramos darle un mejor acabade podemos
anadir aceda

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) . 9 9o

1066 - PINCHO ROJO

Preparado completo Dosis:
40 g/'Kg

hezcla de especias y aditivos, eslilo ambea

La finahdad de elaborar plales preparados v preducios camicos crudos adobados con
diferentes especias v aditivos para dar sabor, color y aroma, su buena presentacidn,
su perfecta higiane v consen/acion.

Sabor muy suave. Conliene sal.

Modo de empleo: e pueden elaborar con carme de corders, cerdo, ternera o pollo, ¥ snacks o palatas
fritas. Se cortan la carme elegida en dados de 2.5 a8 3 centimetros de lado, & ponen en un recipiente v
=@ agrega la dosis del producto 1034 disuelo en agua v se mezcla todo bien. Dejamos reposar 24 horas
¥ pasamos a empalizar, quedande lislos para su venta. Si queramos darle un mejor acabade podemos
anadir aceda

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

1035 - MORUNO CURRY

Preparado completo Dosis:
40 g/'Kg

Preparads completo para la elaboracion de pinchidos eshilo arabe, amarillo, La

finalidad de este products es la de dar sabor, color y aroma, su buena presenlacidn,

su perfecta higiene vy consSenvacion

También sirve an cocina, para elaborar salsas, para ahfar caracoles, callos, eic.

Con un punta suave de picante. Contiene sal

Modo de empled: se aplica a la masa carnica directamente en polio o disuelto en agua o aceite, a
modo de papilla. Si se dispone de iempao, se aconseja dejar macerar duranie 24 horas,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPCA) AHEN

C) VOLVER AL MENU SECUNDARIO




1061 - PINCHO ANDALUSI

Preparado completo Dosis:
40 g/Kg

Mezcla de especias ¥ adilivos estilo ambe, amarilio. La hnahdad de elaborar platos

preparados vy productos v embutidos camicos crudos adobados con diterentes

especias y aditivos para dar sabor, color y aroma, su buena presentacién, su perlecta

higiene v consernvacidn. Sabor suave, Conliene sal

También sirve en cocina, para elaborar salsas, para alifar caracoles, callos, elc.

Modo de empleo: se puede aplicar de 2 formas:

- Se mezcla la dosis directamente con las piezas a adobar,

- Ze mezcla la dosis indicada con 40 gramos de agea. La papilla resultante se aplica a las piezas y para
acabar e pusde anadir aceite para dar brillo v mejorar la apariencia del producto final,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

1036 - POLLO A L'AST

Preparado completo Dosis:
20 g'Kg

Preparads compleio para la elaboracion de pollo a la brasa. La finahdad de este

preducio es la de dar buen sabor y aroma, y una inmesorable presemtacion,

También sirve, &n cocina, para elaborar salsas, para alifar demas carnes, elc.
Contigna sal

Modo de empleo: impiar bien los pollos con agua v liman o acido citnco antes de apbcar el producto,
Con la dosis del producto se espolvorean las piezas por denfro y por fuera. Dejar 48 horas en adobo,
Transcurmido el tiempo de adobo quedan listas las piezas para el asado.y pasamos a empalizar, quedando
listos para su venta. 5i gueremos darle un mejor acabade pedemos afadir aceite,

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

1081 - PINCHO BARBACOA

Preparado completo Dosis:

Mezcla de especias v adilnvos, estilo ahumado,

La finalidad de elaborar plaios preparados y productos y embutidos camicos
cfudos adobados para dar sabor, color y aroma, su buena presentackin, higiene y
COMSarvacn

Modo de empleo: de dos lormas.

-5e meazcla la dosis indicada directamenie sobre las piezas a adobar

-Se mezcla la dosis indicada con 40 gramos de agua. La papilla resultante se aplica a las plezas y para
acabar e puede anadir aceite para dar brillo v mejorar su presantacion final,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

@0 2 .99

PREPARADOS COMPLETOS
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PREPARADOS COMPLETOS

1011 - CHURRASCO VERDE

Preparado completo Dosis:
25 g/kg

Saronador para alitar para diferentes bpos de carnes frescas v cocinarkas a la braza,
al estilo argentino. La inahdad de este producto es |la de dar sabor, buen color, su
buena presentacion, su periecta higiene y conservacion

Contiene sal.

Modo de empleo: ze puede aplicar de 2 formas

- Se mezcla la dosis directamenie con las piezas a adobar.

- 5 mezcla la dosis indicada con 80 gramos de agua. La papilla resultante se aplica a las piezas y para
acabar se puede anadir aceile para dar brilka v mejorar la apariencia del producto final,

Autorizado en: Alérgenos: Envase: ! E ﬂ

1052 - CHURRASCO ROJO

Preparado completo Dosis:
25 glkg

Mezcla en pohvo de aditives, ingredientes y condmentos para adobar diterantas hipos

de carnes frescas ¥ cocinarlas a la braga, al estilo argenting, La fmalkdad de este

products es la de dar sabor, buen color, su buena presentacion, su perfecta higiena

¥ CONSETVACIDN.

Conbene sal.

Modo de empleo: tras cortar las costillas en tiras, se adoban con la dosis indicada v un poco de aceite
W agua o Ving -sequn quste-, quedando listas para el asado
Puede también usarse en cuakguier ipo de cames, o para la elaboracidn de salsas,

Autorizado en: Alérgenos:

DO

1016 - CHURRASCO AMARILLO

Preparado completo Dosis:
30 a/kg

Saronador para alifar para diferentes lipos de carnes frescas v cocinartas a la brasa,
al estilo argenting. La finalidad de este producto es |a de dar sabor, buen color, su
buena presentacidn, su perfecta higiene ¥ consenvacion.

Cantiene sal.

Modo de empleo: se puede aplicar de 2 formas:

- Se mezcla la dosis directamente con las piezas a adobar,

- Ze mezcla la dosis indicada con 80 gramos de agua. La papilla resultante se aplica a las piezas v para
acabar e pusde anadir aceite para dar brillo ¥ mejorar la apariencia del producto final,

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,



1063 - KEBAB CONDIMENTO

Preparado completo Dosis:
20 g'kg

hezcla de especias y aditivos, eslilo araba E

La finahidad de elaborar plales preparados v preducios camicos crudos adobados con 3

diferentes especias v adilivos para dar sabor, color y aroma, su buena preseniacion,

su perfecta higiane v consen/acion.

Conbiena sal. b

Modo de empled: e aplica directamente en poho o mezclado con agua, a modo da papifla. Se amasa
bhien junto con la came y se procede al embutido o conformado

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

20 4

1001 - ADOBO CARNE AVE

Preparado completo Dosis:
20 g/kg

Preparado complels para adobar diferenies lipas de carne de ave fresca para cocinar

a la brasa. La finalidad de esie producio es la de dar sabor, buen color, buena

presentacién, perfecta higiene y conservacién a la carne.

Contiens sal,

Modo de empled: e mezcla la dosis indicada con agua o aceile. La cantdad de ligudo ha de ser un
20% de la masa carmica a tratar. La mezcla se aplica a las piezas y guedan lisias, 5i se dispone de
tiempo. €5 aconsejable dejarlas en maceracion entre 24 v 48 horas.

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

1002 - CONEJO FRESCO MARINADO

Preparado completo Dosis:

Preparado para marinar carne de conejo fresca.

La finakdad de esle products es la de dar sabor, buen color v buena presentacién a
la carne.

Caontiene sal.

Modo de empleo: dos formas de emplec:

-Se mercla la dosis directamente con las piezas a adohar,

-Se mezcla la dosis indicada con 40 gramos de agua. La papilla resultante se aplica a las plezas y para
acabar e pusde anadir aceite para dar brillo v mejorar la apariencia del producto final,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPRA,

PREPARADOS COMPLETOS
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PREPARADOS COMPLETOS

1054 - ALITAS PICANTES

Preparado completo Dosis:
40 g/kg

Mezcla de especias y aditnvos en polve, de color rmojo para adobar alitas de polic

picantes,

La finalidad de elaborar plalos preparados y productos v embulidos camicos

crudos adobados con diferenies especias para dar sabor, color ¥ aroma, su buena

presentacion, su pedecta higene ¥ conservacon

Modo de empleo: se puede aplicar de 2 formas:

- g& mezcla la dosis directamente con las pezas a adobar

- 5@ mezcla la dosis indicada con 40 gramos de agua, La papilla resultante se aplica a las piezas y para
acabar e pusde anadir aceite para dar brillo ¥ mejorar la apariencia del producto final,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) . 9 9o

1075 - FAJITAS ADOBO

Preparado completo E} Dosis:

hMezcla de especias y aditivos, esiilo tex-meax,

La finalidad de elaborar camicos crudos adobados con diferentes especies y aditvos
para dar sabor para dar sabor, color y aroma, su buena presentacién, su perfecta
higiana ¥ consenacion

Modo de empleo: se puede aplicar de 2 formas:

- g& mezcla la dosis directamente con las pezas a adobar

- 58 mezcla la dosks indicada con 40 gramos de agua. La papilla resultante se aplica a las piezas y para
acabar e pusde anadir aceite para dar brillo ¥ mejorar la apariencia del producto final,

Autorizado en: Alérgenos:

S015 - ITALIANA MARINADA

Preparado completo HE Y. | Dosis:
s 40 g/kg.

Mezcla de ingrediantes y aditvos en polhio estilo tahano, p;a adobar cames o
pescados, La inahdad de este producio es la de dar sabor, color y aroma, su buena
presentacion ¥y su perdecta higiene.

También sirve an cocina, para elaborar salsas, para ahfbar ensaladas, ate..

Modo de empleo: se pusde aplicar de 2 maneras

= 58 mezcia la cosss directamente con las piezas a adobar,

* Se mezcla la dosis indicada con 60 gramos de agua desclorada, La papilla resultante de aplica a las
piezas v para acabar se puede anadir aceite vegelal para dar brille v mejorar la aparencia del producto

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

DDO AHEN

C) VOLVER AL MENU SECUNDARIO




1010 - CALLOS ADOBADOS

Preparado completo Dosis:
40 g/kg

Preparads para la elaboracion de calios adobados. La finalidad de este producto

a5 la de dar sabor, color v aroma, su buena preseniacion, su perecta higiens y

CONSenacion.

También sirve an cocina, para elaborar salsas, para alifar caracoles, carnas, elc..

Modo de empleo: después de limpiar y cocer kos callos, se aplica la dosis del producte directamente en
pobio o disuelio en agua o aceite, a modo de papilla. 5i se dispone de tiempo, se aconseja dejar macerar
durante 24 horas

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPRA,

1022 - LOMO F. ADOBO

Preparado completo Dosis:

40 a/Kg
Preparado complelo para adobar productos camicos de cerdo. La finalidad de este
preducio es la de dar sabor, color v aroma, su buena presentacion, su perfecta higiene
¥ COnSanyacion.

Modo de empled: ce aplica la dosis del producto mezclada con aceife o agua, procurando gue las
piezas queden homogeneas. Pasamos las piezas a refrigerar dejandolas reposar duranie 48 horas
Transcumido este periodo las piezas quedan listas para venta.

Autorizado en: Alérgenos:

PS

1050 - CARACOLES

Preparado completo Dosis:

hezcla de especias y aditnos, para adobar caracoles cotinados,

La finalidad es dar sabor, color y aroma, su buena presentacion. su perfecta higiene
Y CONSETVacion.

También s puede usar como adobo pam otro ipo de cames v en salsas

Modo de empleo: después de hervir los caracoles, adobarlos con la dosis indicada de este producto
disuella previamente en agua, aceife o vino (formando una pasta), y mezclar bien.

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

DPO HNEXN

PREPARADOS COMPLETOS
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PREPARADOS COMPLETOS

1046 - SALMON ADOBO

Preparado completo para pescado Dosis:
10/50 g/kg
Mezcla de ingredienfes y ammas completo paa adobar salmon vy pescados
ahumados, La finalidad de este producto es la de dar sabor, color y aroma, su busna o (KON
presentacion, su perfecta higiene v conservacion o M ‘g ;
i

Modo de empled: o aplica la dosis del directamente procwande que las piezas queden homogéneas.
Pasamos las piezas a refnigerar dejandolas reposar durante de 24 a 48 horas, Transcurmido este periodo
las piezas quedan listas para filetear y envasar

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

1053 - PROVENZA Y LIMON

Marinados

Preparado para marinar carne, La finalidad de este producto es la de dar sabor
mediterranes con un iogue citrico a la came,

Modo de empleo: se puede aplicar de 2 formas:

-sa mezcla la dosi directamente con las piezas a adobar

-5 mezcla la dosis indicada con 40 gramos de agua. La papilla resultante se aplica a las piezas y para
acabar e pusde anadir aceite para dar brillo ¥ mejorar la apariencia del producto final,

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

S006 - MARINADO MEDITERRANEO

Marinados Dosis:

20 g/kg
Preparads para marinar carne fresca; La finalidad de esle producto es la de dar
gabor, buen color y buena presentacicn a la carne

Modo de empleo: e puede aplicar de 2 formas:

- g& mezcla la dosis directamente con las pezas a adobar

- 5@ mezcla la dosis indicada con 40 gramos de agua, La papilla resultante se aplica a las piezas y para
acabar e puede anadir aceite para dar brillo ¥ mejorar la apariencia del producto final

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPRA,

\t) VOLVER AL MENU SECUNDARIO




4105 - RED WINE

Preparado completo Dosis:
100/150 ml/kg
hezcla de especias, ingredientes vy aditneos an liguido,
La finalidad de elaborar plalos preparados y productos y embulidos camicos
crudos adobados con diferenies especias para dar sabor, color y aroma, su buena
preseniacidn, su perecta higiene ¥ consarvacion
_.J

Modo de empleo: se aplica directamente al productio parm marnnar.

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

1078 - MEXICAN RUB

Marinados Dosis:
Qs

hezcla de especias e gredientes en pohio, estilo mexicano
La finalidad de elaborar platos preparados v productos v embulidos camicos crudos
adobados con diferentes especias para dar sabor, color y aroma.

Modo de empleo: oo aplica al producto a macerar directamente en polvo o disuelio en agua o acelte, a
modo de papilla, 3 se dispone de liempo, se aconseja dejar macerar durante 24 horas

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

S001 - HIERBAS ARGENTINAS

Preparado completo Dosis:
Qs

Preparado completo para la elaboracion de carnes o pescados adobados, La finzalidad
de eslte producto es la de dar sabor, color v aroma, su buena presenfacion v su
perfecta higiena.

También sirve en cocina, para elaborar salsas, para alifar ensaladas, callos, elc

Modo de empleo: ze aplica al producto a tratar direclamenta en polve o disuslto con acerte vegelal a
proporcicon de 50 a 200 g, por litro de aceile o agua
Aconsejamos dejar macerar duranie 24 a 72 homas,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPCA) AHEN

PREPARADOS COMPLETOS
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PREPARADOS COMPLETOS

1110 - MARINADA BARBACOA

Preparado completo Dosis:

40 g/Kg
Preparado para mannar carne. La finalidad de este producto es la de dar sabor, buen
color y buena presentacion a la came

Modo de empleo: se puede aplicar de 2 formas:

= 5o mezcla la dosis directameanie con las piezas a adobar,

+ Ze mezcla la dosis indicada con 40 gramos de agua. La papilla resultante se aplica a las piezas y para
acabar e pusds anadir aceite para dar brillo v mejorar la apariencia del producto final,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

DO

1111 - THAI MARINADA LiQUIDA

Preparado completo Dosis:
50/100 g/Kg

Mezcla de ingredienies v aditivos con un sabor asiatico,

Modo de empleo: se puede aplicar de dos formas:

- Dhrectamente sobre las piezas a adobar

- Se mezcla la dosis indicada con aceite vegetal hasta sumergir las piezas
Dejar Marinar 12 horas aproximadamenie.

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

1112 - THAI MARINADA POLVO

Preparado completo

Mezcla de ingredienies v aditivos con un sabor asiatico,

Modo de empleo: se puede aplicar de dos formas:

-Ser mezcla la dosis ndicada con 40 o 100 gramos de aqua. La papilla resulianie se aplica a las piezas
y para acabar se puede afadir aceite para dar brillo y mejorar la apariencia del preducto final

- 3o mezcla [a dosis en aceite vegetal hasta sumergir las plezas.

Dejar Marnar 12 horas aproximadaments,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

DO

\t) VOLVER AL MENU SECUNDARIO




1113 - GUAJE MARINADA LIiQUIDA

Preparado completo Dosis:
50/1100 g/Kg

ezcla de ingredientes y aditivos con un sabor mexcanao,

Modo de empleo: e puede aplicar de dos formas:

- Dhrectamente sobre las piezas a adobar

- Ze mezcla la dosis indicada con aceite vegetal hasta sumerguir las piezas
Dejar Marinar 12 horas aproximadamente.

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

1114 - GUAJE MARINADA POLVO

Preparado completo

hezcla de ingredienies y aditivos con un sabor mexcanao,

Modo de empleo: se puede aplicar de dos formas:

-Se mezcla la dosis con 50 gramos de agua. La papéla resultante se aplica a las piezas y para acabar se
afiaden 50 g. de aceite para dar brillo v mejorar la apariencia el products final

- 3o mezcla la dosis en aceite vegetal hasta sumergir las plezas.

Dejar Marnar 12 horas aproximadaments,
Autorizado en: Alergenos:

CUIPRA,

1080 - PIMIENTA & LIMON

Preparado completo E} Dosis:

25 g/'Kg
Preparado para marinar carne de ave, La finalidad de este producto es la de dar sabor  [REEE
mediterranes con un ioque citrico a la came,

Modo de empleo:se puede aplicar de dos lormas

-5e mezcla la dosis directamente con las piezas a adobar

-Se mezcla la dosis con 50 gramos de agua por cada kilo de came. La papilla resullanie se aplica a las
piezas v para acabar se afaden 50 g de aceite vegetal por cada kilo de carme, para dar brillo y mejor
apanencia al producto hnal.a masa v se procede al ambubdo o conformado

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPRA,

PREPARADOS COMPLETOS
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0908 - NETLLIM

Antioxidante Dosis:

50/200 g/Kg
Mezcla de ingredienles y adibives con funcion antioxidante, desodorizanie y
aromatizante de tripas para embutr

Modo de empled: e aplica la dosis de producto en el agua de la limpieza de las iripas, dejandolas
repasar como maximo 15 minutos,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

Procesos de la tripa m ! 5

0406 - PIRASAL COLOR

Conservante y nitrificante Dosis:
2 9/kg

Mezcla de adinos & ingredientes con efeclo nitrificante pam producios camcos
cocidos v curados, Se aconseja mezclare umicamente con otros producios neutros

Modo de empleo: se aplica directamente en poleo, o disuslto en agua

Autorizado en: Alérgenos:

@0

0507-SANNETALC

Desinfectante Dosis:
504100 g/L

Ez una mezcla de aditnvos en soporte liguido alcaline pama la desinfeccion de [
microorganismaos en la industnia alimentana. También indicado en la desinfeccion en
tratamientos de tripas nalurales para embutic, cames elaboradas

Modo de empleo: se aplica disuelto en agua, en la dosis indicada

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPCA) HHEA

TRATAMIENTO TRIPAS
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TRATAMIENTO TRIPAS

0603 - TAFOST

Emulsionante Dosis:
1/5 a'kg

Regulador del pH v cohesionador de todo tipo embulidos; en curados regula el pH., v

en los Iratados por calor iga carnes v grasas aparte de retener liquido,

Fuede trabajar también como aditive para salmuera, sobre la base de fosfalos, parala

fabricacidn de productos cocidos imvectados come jamdn cocide, lomo cocido, bacdn,

atc.

Modo de empleo: puede aplicarse directamente en polvo o mezclado en agua, a modo de papilla, para
amasarse con la masa camica antes de la fase de embutido
Para aplicacion en salmuera, simplemente hay gue diluir la dosis indicada en la salmuera.

Autorizado en: Alergenos: Envase:

cY

0605 - SUAVIT

Retenedor y suavizante Dosis:

10/50 g'Kg
Mezcla de ingredientas v adilvos con accion espesante v emulgante y suavizante.
Esta especialmente indicado en el tratamienio de tnpa fresca para embubr, dandole
suavidad v cuerpo.

Modo de empled: se mezcla enfre 10 gr. v 50 gr. por Itro de agua v se disuelve bien. & conlinuacion se
tratan las tripas, por inmersicn en la soluckn, durante al menos 30 minwtos, Transcurmdo este iempo, las
tripas quedan mas suaves y esponjosas. listas para su uso.

Autorizado en: Alérgenos:
Procesos de la tripa

0704 - ROMERON

Antioxidante natural liquido Dosis:
1/30 a/Kg
Extracto natural de romero. Es un producto natural con propiedades humectanies,

antiseplicas, antioxidantes v saborizanies,
Hidrogoluble v liposoluble. Carece de contraindicaciones.

Modo de empleo: |a dosis de empleo no ene limite para su consuma, ¥ queda tan solo limitada a su
buen aprovechamienio. Esta es vanable segun a los producios a aplicar como embutidos con pimentdan
embutides ralados por el calor, plates precocinados o Iripera

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPCA) HHEA

D VOLVER AL MENU SECUNDARIO
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0150/0190 - AJEDREA

Materia prima Dosis:

Qs

De sabor fuerle v aromatico, recuerda un poco a la menta v al tomille, con un ligero
sabor picante y amarngo

Disponible en: molids (Fef 0150) | en hela (Red. 0190)

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

0094 - AJI

Materia prima Dosis:
Qs

Se frala de un pmients con un picante muy moderado v soportable,

Es ninvo de [as regiones tropicales y sublropicales de America ‘%

Disponible en: roceads

Autorizado en: Alergenos:

CUIPRA,

0092-0076-0068 - AJO

Materia prima Dosis:
Qs
Tiene un sabor con mucho caracter, perceplible a cierta distancia v de sabor fuerte
acre, produce mal allento debido a su elevado contenido en azufre, ' .

Se utiliza como saborizante natural i

Disponible en: 0076 molido, 0092 granulado y 0068 laminadao

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

ESPECIAS

CUIPCA) NHEN
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0095 - ALBAHACA

Materia prima Dosis:

Qs

De aroma fuerte con un fuerte Ioque meniolads entre liman v poleo, es muy ulilizada

en paises arabes en salsas ¥y guisos de carne i !

Disponible en: iriturada

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

0069 - AMAPOLA

Materia prima Dosis:
Qs

De sabor algo dulkce v con un ligero toque de fruto seco como la nuez o almendra,
puade ufilizase como adobo o como elemento decorativa,

Disponible en: semillas

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0164 - ANIS ESTRELLADO

Materia prima Dosis:

%

Fruto de color marndn, tiene un aroma que recuerda al anis v el hinojo, mieniras que
su sabor es igeramente dulce v parecido al regaliz

Disponible en: molids y entaro

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

ESPECIAS

CUIPCA) NHEAN

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO



0086 - ANIS VERDE

Materia prima

Sus semillas sa ulilizan como condimenlas en curms v plalos de marisco,
Cion un ligers iogue a regahz dulce y una chispa de picante

Disponible en: molics

Autorizado en: Alérgenos:

Dosis:
Qs

CUIPRA,

0024 - CANELA

Materia prima

Cniginana de Onente, tene un sabor dulce, amaderado vy ligeramenie amargo,

Disponible en: molics

Autorizado en: Alergenos:

DO

Dosis:
Qs

0097 - CARDOMOMO

Materia prima

Proveniente de la India, Guatemala, Tallandia v Vietnam,
Teeme entre un sabor amargo v dulce,

Disponible en: molics

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

Dosis:
Qs

CUIPRA,

ESPECIAS
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ESPECIAS

0093 - CAYENA

Materia prima Dosis:
Qs

Llamada asi por la ciudad de Cayena en la Guyana francesa, dispone de semillas de
capsaicina que le dan ese sabor pungenie.
Se utiliza para dar un sabor fuerle, algo amargo y muy picante a las comidas.

Disponible en: rama, entera o maolida

Autorizado en: Alérgenos:

DO

0109 - CILANTRO

Materia prima Dosis:
Qs

Crniginano del centrs v sur del continente amencano, es muy ulilizads en polajes,
moos v salsas, tanto para adobar pescado como came,
Tiene un ligers sabor amargo, mucho mas fuerte que el perejil.

Disponible en: molids

Autorizado en: Alergenos:

CUIPRA,

0082 /0116 - CLAVO

Materia prima Dosis:
Qs

Crniginales de Indonesia v Madagascar, es de poderoso sabor v fragancia. Debe
usarse, en pequenas canbdades para que resulte agradable v no enmascare los
sabores principales. Proporciona sabores acres, calienles, refrescantes, picanies,
dulces v asiringentas.

Disponible en: 0082 grano v 0116 malida

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPCA) NHEN

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO




0087 - COMINO

Materia prima Dosis:
Qs

Oniginano de la cuenta mediterranea, iene un sabor amargo v un fuerfe obor dulzén

Disponible en: molids

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

0088 - CURCUMA

Materia prima Dosis:
Qs
Su aroma es fresco, con un fogue dulce v amargo que recuerda a la namanga v el

jengibe
También =e utiliza como colorante sustitvtive del azafrdan, por su mencr coste
scondmico, aungue su sabor nada liene que ver,

Disponible en: pohao

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0052 - CURRY

Materia prima Dosis:

hezcla en pohio de espeacias

Disponible en: molids

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPCA) NHEN

ESPECIAS
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0103 - ENEBRO

Materia prima Dosis:
Qs
Se uliliza para aromatizar salsas v adobos. Tiene un sabor inlenso v ligeramente

AMango ¥ agna,
Muy ulilizado para sazonar pescado

Disponible en: bayas

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0151/0152 - ENELDO

Materia prima Dosis:
Qs

De sabor dulzon v anisada, tene su orngen en la region onentas del Mediterraneo.

huy utiizado en guisos de pescado y mansco, tambiean se utiliza como adobo, !l

Disponible en: 0151 semilla v 0152 hojas

Autorizado en: Alergenos: Envase:

DO KEN

Materia prima Dosis:
Qs

Ligeramente amargo ¥ de fuarte olor dulzon,

Se uliliza como base para salsas o como aderezo para aves de corral v pescados il .
- .  :
basicamenta. | :

Disponible en: hoja

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

ESPECIAS

CUIPCA) NHEN

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO



0172 - HINOJO

Materia prima [}nsm

De gusic anisado, v algo parecido al apic, es muy versatil, Muy wilizado en salsag.
cums y alifgs,

Disponible en: semillas

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

0089 - JENGIBRE

Materia prima [}nsm

Con un ligero aroma fresco. es ligeramente picante, pero con togues dulces.

Disponible en: molics

Autorizado en: Alergenos: Envase:

6001 /0080 - LAUREL

Materia prima [}nsm

ESPECIAS

Crniginano de la zona mediterranea, es muy uhlizado en la gastronomia europea en
guizns ¥ estofados tanto en carmes como marscos y pescados
Se caracleriza por tener un sabor dulce pero muy inflenso.

Disponlble en: 5007 (hoja sclo 5 Kg) v 008D mobdo

Autorizado en: Alérgenos: Envase:
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ESPECIAS

0111/0110 - MOSTAZA

Materia prima Dosis:
Qs

Existenunas 40 especies de mostazas, perotodos ellos con mayor o menor intensidad
tienen un sabor picante v agresivo,

Disponible en: 0106 hoja v 0083 maolids

Autorizado en: Alergenos: 2 Envase:

CUIPRA,

0098 / 0081 - OREGANO

Materia prima Dosis:
Qs

Hierba aromatica muy apreciada gasironomicamante, aporia una iMensa personalidad
a las elaboraciones
Se uliliza como aromatizante en mojos, adobos vy salsas,

Disponible en: 0098 iroceadoe vy 0081 palve

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0085 - PEREJIL

Materia prima Dosis:
Qs
Hierba aromatica crgnana de la rona mediterransa usada en cualkyuer po de
comida. Posee una gran afinidad con el ajo, neutralizando v equilibrando su excesivo : -
sabor v potencia. i

Disponible en: iroceads

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPCA) . 9

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO



0071 /0072 - PIMENTON VERA

Materia prima Dosis:
Qs

Products con denominacion de origen, es el resultado de la molenda de pimientos
rojos de las vanedades Ocales, Jaranda, Jariza, Jeromin y Bola,

Es un producio con sabor y aroma ahumados debido al proceso de secado al humo
de los pimignios

Pozes un gran poder colorante v un color muy estable.

Disponible en: 0071 dulce y D072 picante

Autorizado en: Alergenos: Envase:

0074 - PIMENTON DULCE MURCIA

Materia prima [}nsm

Products con denominacion de crigen, es el resultado de la malienda de pII'I'IEEnt-:I-E-
tolalmente rojos de la vanedad “bola’

Tiene un gusto totalmente dulce con un olor fuerle y penetrante. un gran poder
coloranle, graso v sabroso.

Disponible en:molido

Dizponible en Murcia Normal dulcs

Autorizado en: Alergenos: Envase:

DDO NHEA
0073 /0102 - PIMIENTA BLANCA

Materia prima [}nsm
La pimienia abhiens su sabor picante del compuesio pipenna, gue 52 encuentra en la -
cascara de |a fruta v en [a semilla, a,.'
Procede de las bayas rojas maduradas que se ponen en emojo .

= J

Disponible en: 0073 grano y 0102 malida

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

ESPECIAS
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ESPECIAS

0101 - PIMIENTA DE JAMAICA

Materia prima Dosis:

Qs
En inglés es conocida por ‘allspice’ debido a que su sabor recuerda a la mezcla de
tres especias: canela, nuez moscada ¥ clavo, aungue en realidad es una bayva que se
recoge verde v al secarse al sol toma su color mamon.

Disponible en: grano

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) NHEA

0169 - PIMIENTA DE JAVA

Materia prima Dosis:
Qs

Pimienia de origen indonesio, su es similar al de una diminuta pifa de pino karmada
por peguenas semillas

De aroma a madera seca, su sabor es complejo, dulce, amaderado, a pimienia negra
Y con notas muy suaves a nuez moscada,

Disponible en: grano

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0070/0115 - PIMIENTA NEGRA

Materia prima Dosis:
Qs

La pimuenia abhenea su sabor picante del compuesio pipanna, gue sa encuentra en la
cascara de |a fruta v en la semilla,

Se recoge a la mitad de su maduracién; es la mas usada en el mundo desde la
anligiedad,

Disponible en: 0070 grano y 0115 maolida
También disponemos de materia prima con denominacién de onigen 0ME-Tellichearmy,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPCA) NHEA

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO




0171 - PIMIENTA ROSA

Materia prima Dosis:
Qs

Aunguea no es una planta pimenfera, 5us drupas secas sa vands como pimienta rosa.
Es orniginana de sudamenca con un igero sabor picants,

Disponible en: grano v roceada

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

0170 - PIMENTA DE SICHUAN

Materia prima Dosis:
Qs

Es una especia China, aungque recibe el nombre de pimienta, no pertenece a la
famiba de las Fiperaceae, s mas, 5& frala de la vaina del frulo de unps arboles
perlenecientes a la familia de los citricos.

Comparten el sabor picante de la pimienia negra, aungue con un logue cilrico.

Disponible en: grano v troceada

Autorizado en: Alergenos:

CUIPRA,

0075 - PIMIENTA VERDE DESHIDRATADA

Materia prima Dosis:
Qs

Criginana de la India es de agradable aspecto v v fresco aroma. Se obliene de las
bayas frescas, mantenidas en una soluckon saling para permitir suU conservacon.,

Disponible en: grana

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPRA,

ESPECIAS
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ESPECIAS

0106 / 0083 - ROMERO

Materia prima Dosis:

Qs
.,

Ezencial en la cocina del arco medilemanes, tiene un fuerte aroma vy sabor, con notas
de alcanfor, ping, nuez moscada v lavanda,

Disponible en: 0106 irilurado v 0083 molide

Autorizado en: Alergenos: Envase:

0107 - SALVIA

Materia prima [}nsm

De sabor alcanforado v igeramente amargo y picania no es muy utilizado en nuestro

pals, N, ’
o

Disponible en: iriturada

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0078 /0119 - TOMILLO

Materia prima [}nsm

Muy habileal an la cocina mediterranea, de olor infenso y caracterishico, sene un
sabor picante, con nolas de clavo, alcanfor y menia
Se uliliza para adobar adobos, marnadas, alifios y pamilladas

Modo de empleo: 0078 trifurado y 0119 malido

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO
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4106 - VEGETAL BURGER

Preparado semi-completo Dosis:
15/80 g/Kg

Mezcla de vegelales y especias deshidratadas para anadir en la elaboracion de
galchichas v hamburguesas,

Modo de empled: se hidrata la dosis de producto con B0 grames de agua, s& deja reposar minima 25
minutos y después se anade a la masa carnica junto a los deamas ingredientes

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

4107 - ESPARRAGOS / CEBOLLA BURGER

Preparado semi-completo Dosis:
15/80 o/Kg
Mezcla de ingredientes ¥ condimentos para anadir a las salchichas o hamburguesas

frescas,
Sin =al.

Modo de empled: se pesa la dosis indicada v se le afade el doble de su peso de agua, lo dejamos
reposar de 10 a 20 minutos vy =e anade el elaborado junio los demas ingredientes (conservante, sal
egmulsionantes, elc.). Se amasa bien junio con la carne v se procede al embutido o conformada,

Autorizado en: Alergenos:

CUIPRA,

4108 - TOMATE / OLIVA NEGRA BURGER

Preparado semi-completo Dosis:
15/80 g/Kg

Mezcla de ingredientes ¥ condimentos para anadir a las salchichas o hamburguesas
frescas. d
Sin sal. & }

Modo de empled: se pesa la dosis indicada v se le afade el doble de su peso de agua, lo dejamos
repozar de 10 a 20 minutos y se anade al elaborado junio los demas ingredientes (conservante, sal
egmulsionantes, elc.). Se amasa bien junio con la carne v se procede al embutido o conformada,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPRA,

MEZCLAS
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MEZCLAS

4109 - BOLETUS / ESPARRAGOS BURGER

Preparado semi-completo Dosis:
15/80 g/Kg

Mezcla de ingredientes y condimentos para anadir a las salchichas o hamburguesas
frescas.

Modo de empled: e pesa la dosis indicada v se le anade el doble de su peso de agua, lo dejamos
reposar de 10 a 20 minutos y se anade al elaborado junio los demas ingredientes {conservante, sal
gmulsionantes, ete.), 3¢ amasa bien junte con la carne ¥ se procede al embutido o conformada,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

0058 - ESCALIVADA

Verduras y hortalizas Dosis:

15/80 o/Kg
Mezcla de pimiento verde, pimiento oo, lomate y cebolla, deshdratados excepto
la cebolla con tratamiento de aire caliente a unos &0 *C, con el in de preservar las
vitaminas, minerales ¥ nutnentes.

Modo de empled: se afade directamente en seco o hidralada a la masa con que se elabora el producio
final,

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

4111 - ZANAHORIA-CALABACIN-SHITAKE BURGER
| I3 Postal |
Verduras y hortalizas E} Dosis:

=™ 15/80 g/Kg
Mezcla de ingredientes y condimanios { no conbena sal) para anadir-a los elaborados
camicos frescos o cocidos, y a los elaborados veganos

Modo de empled: ce pesa la dosis indicada v se afade el doble de su peso de agua, lo dejamos
reposar de 10 a 20 minutos y se anade al elaborado junto con los demas ngredientes (conservante, sal
egmulsionants, elc.). 3e amasa bien junte con la masa y se procede al embutido o conformad,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPRA,

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO




34112 - TARTUFATA BURGER

| I Postal |
Verduras y hortalizas E} Dosis:
=™ 40/80 g/Kg
Mezcla de ingredientes y condimenios (no contiene salj con aroma y sabor de trula
para anadir a los elaborados vegetales o camicos frescos o cocidos, o
Al contener ajo puede contener SO .f 13 "fl
7 it
-i\-\l\. --_I_.-"

Modo de empleo: se pesa la dosis indicada y se le anade el deble de su péso de agua, lo dejamos
reposar durante 10 o 20 minutos y = anade el elaborado junto los demas ingredientes (consersante, sal
egmulsionantes, etc.), 3¢ amasa bien junio con la masa y se procede al embutido o conformado.

Autorizado en: Alergenos: Envase:

MEZCLAS
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VERDURAS Y HORTALIZAS

0163 - CEBOLLA FRITA

Verduras y hortalizas Dosis:
Qs

El products es oblenido a partir de cebollas frescas Bulbus Allium cepa que son
cortadas, rebozadas en harina de Ingo con sal y ntas en aceite vegetal

Modo de empleo: se anade directamente a la masa con que se elabora el producto final

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

0072 - CEBOLLA FRITA SIN GLUTEN

Verduras y hortalizas Dosis:
Qs

Products oblenido a parfir de cebollas frescas, cortadas v rebozadas en harina de
alforfon 1| Intas en acele vegetal

Modo de empleo: se anade directamente a la masa con que se elabora el producto final

Autorizado en: Alergenos:

CUIPRA,

0099 - CEBOLLA DESHIDRATADA

Verduras y hortalizas Dosis:
Qs
Cebolla natural deshidralada, con aroma pungente v sabor dulce caraclernistico. - ""_:;
& 4 1
<
_._ﬂ-.. "
i

Modo de 80: se anade directamente a la masa con gque se elabora el producto final

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPRA,

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO



0108 - PIMIENTO ROJO

Verduras y hortalizas Dosis:
Qs

Products maduro, impio v seco, deshidratado con un aroma v sabor suave lipico del
pimienio mojpo,

Modo de empleo: se aplica directamente a la masa carnica o se hidratan con un poco de agua

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) NHEA

0112 - PIMIENTO VERDE

Verduras y hortalizas Dosis:
Qs

Products madura, limpio v seco, deshidratado y cortado entre 113 mm., con un aroma
y sabor tipico del pimiento verde

VERDURAS Y HORTALIZAS

Modo de empleo: se aplica directamente a la masa carnica o se hidratan con un poco de agua

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

DO KEA

Verduras y hortalizas Dosis:
Qs
Products deshidratado v cortado entre 1 1 2 mm., con un aroma y sabor tipico de la

Zanahona

Modo de empleo: se aplica directamente a la masa carnica o se hidratan con un poco de agua

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPRA,
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VERDURAS Y HORTALIZAS

0090 - TOMATE EN POLVO

Verduras y hortalizas Dosis:
Qs

Paobeo fluide con el olor v sabor propios del tomate fresco. Este producto es oblenido a
parfir de tomale fresco, previamente seleccionado

Modo de empleo: se aplica directamente a la masa carnica o se hidralan con un poco de agua

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0157 - ESPINACA HOJA

Verduras y hortalizas Dosis:

15 g/kg
Ezpinacas frescas despaldilladas por maguina, libres de maleza v follaje , lavadas
tres veces, son cuidadosamente tratadas con aire caliente a temperaiura de unos 60
“C, con el fin de preservar las vitaminas, minerales y nuirientes,

Modo de empleo: se aplica directamente a la masa carnica o se hidralan con un poco de agua

Autorizado en: Alergenos:

CUIPRA,

0122 - ESPARRAGO VERDE LIOFILIZADO

Verduras y hortalizas Dosis:
Qs

Products hiofiizado v corado entre & ¥ B mm., con un fuerte aroma v sabor lipico del
espamago vende,

Modo de empleo: se aplica directamente a la masa carnica o se hidralan con un poco de agua

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPRA,

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO




0070 - CALABACIN

Verduras y hortalizas Dosis:
Qs

Products deshidratado v cortado 10x 10 mm... con un aroma y sabor tipsco del calabacin.

Modo de empleo: se aplica directamente a la masa carnica o se hidratan con un poco de agua

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

0062 - OLIVA NEGRA

Verduras y hortalizas Dosis:

s

-

Oirva negra deshidratada vy iroceada,

Modo de empled: se afade directamente en seco o hidratada a la masa con que se elabora el producio
final,

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

7
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FRUTAS

0080 - MANZANA

Fruta Dosis:
Qs

Products deshidratade, seleccionado, pelado, corado v ervasado,
Sl s

l\.:. I} ]h ’
s

Modo de empled: se afade directamente en seco o hidralada a la masa con que se elabora el producio
final,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

0081 - PINA

Fruta Dosis:
Qs

Products obtenido a partir de la fruta, tras un proceso de deshidratacion v troceado en
forma de cubos, Producto con mucho azucar del mismo producto,

Modo de empled: se afade directamente en seco o hidralada a la masa con que se elabora el producio
final,

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0127 - LIMON

Fruta

Cartera de imdn deshedratada

Modo de empled: se afade directamente en seco o hidralada a la masa con que se elabora el producio
final,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPRA,

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO







1004 - SHITAKE-TROMPETA-EDULIS

Setas Dosis:
Qs

Mezcla de setas deshidratas con Shitake, Trompeta negra v Bolelus Edulis troceados.

Modo de empled: se afade directamente en seco o hidralada a la masa con que se elabora el producio
final,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

Setas

Erisura de Crateralius Cornucopicides.

Modo de empled: se afade directamente en seco o hidralada a la masa con que se elabora el producio
final,

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

1000 - SHIITAKE

Setas Dosis:
Qs

Erisura de Lentinula Edadeas,

Modo de empled: se afade directamente en seco o hidralada a la masa con que se elabora el producio
final,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPRA,

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO



0123 - BOLETUS EDULIS

Setas Dosis:
Qs

Erisura de Boletus Edulis conocidos como Ceps

Modo de empled: se afade directamente en seco o hidratada a la masa con que se elabora el producio
final,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) N

0140 - SETA DE PRIMAVERA

Setas Dosis:
Qs

Cominmente conocido como momxerng, pemetxiko, pemo chico, uson, sela de San
Jorge o sela de primavera, se sirve entera

oy

Modo de empleod: se anade directamente en seco o hidratada a la masa con que se elabora el producio
final,

Autorizado en: Alergenos:

CUIPRA,

1001 - SENDERUELA

Setas Dosis:
Qs

Sea la conoce por ofros muchos vanados noembres: sela de carmenlla, seta de como |
sendarnina, pucheretes, pucheruselos, capuchas, setas de nllen v de nkon, sendenilas,
culubrujas, cameretes, camerllas, gusarones, cametillas, nansamtas. rojillas,
senderinas, seta de como, corralera, ssta de reguerilla o seta del Cardillo.

Modo de empleo: se anade directamente en seco o hidratada a la masa con que se elabora el producio
final.

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPRA,

SETAS
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0087 - TROMPETA AMARILLA

Setas Dosis:
Qs

Rossinyolic, camasec, camagrocs, rebozuelo anaranjado, trompela amanlla, angula
de monie, saltsa-pemetkiko hon, es alguno de los nombres gue recibe esta seta,

Modo de empled: se afade directamente en seco o hidralada a la masa con que se elabora el producto
final.

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPCA) N

1002 - COLMENILLA

Setas Dosis:

Qs
Modo de empled: se afade directamente en seco o hidralada a la masa con que se elabora el producto
final.

Conocidas como colmenillas, cagamias, monllas o mlrgoles.

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO
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0555 -PT 75

Pan con gluten Dosis:

Fan rallado preparado con hanna de tngo, agua. sal v levadura

Granulomelria baja ¥ aspecio tostado claro Sin coloranies

Granulomelria: %= mm malla: 15 -20% 0.750 f 30-55% 0.500 / 20-45% 0.250/ M-10%
<. 250,

Modo de empleo: se puede utilizar como ingrediente o comao rebozador.

Autorizado en: Alérgenos: _ Envase:

Pan con gluten Dosis:

Fan rallado preparado con hanna de tngo, agua. sal v levadura

Granulomelria baja y aspecio tostado claro Sin coloranies

Granulomelria: %= mm malla: 15 -20% 0.750 F 30-55% 0.500 / 20-45% 0.250/ M-10%
<. 250,

Modo de empleo: se puede utilizar como ingrediente o comao rebozador.

Autorizado en: Alergenos:

0557 - PANKO

Pan con gluten Dosis:

Fan rallado tipo japones.

Envase:
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0559 - GFA 1000

Pan sin gluten

Dosis:
Qs
Products resultante de la tnturacion indusinal de pan elaborado a base de hanna de
armroz hibre de gluten

Granulomelria fina'media y aspecio fostado clans

Granulomedria; s mm malla; <15% B250 um / 65-20% S/500 um / <20% SH000 um.

Modo de empleo: se puede ufilizar comao ingredienta o como rebozador.

Autorizado en: Alergenos: Envase:

DD E

0003 - CRUNCHY CRUMBS

Pan sin gluten

Fan de maiz trifurado, sin glulen, preparado para rebozar
Granulomelria contundente con un ligero sabor a maiz tostado
Granubomelria: %= mm malla 60-70% 1.000 / 30-40% 0.999.

Disponible también en biister con 14 en bolsas de 200 gramo.
Modo de empleo: se utliza como rebozador

Autorizado en: Alérgenos:

'@} |r:i| (A

VOLVER AL MENU SECUNDARIO



0055 - HUEVO EN POLVO

Huevo Dosis:

Huevn de galina pasteunzado el polvo ¥ secado en espray.
Mo necesia frio para U consenvacion

Modo de empleo: para reconstruir el equivalente a 1 kilo de huevo se requieran 750 gramos de agua vy
250 gramos de huevo entero en poho
Una vez mezclados los producios, batiremcs enérgicamente hasta la completa disolucion del huevo.

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

QT 0 -

0136 - YEMA HUEVO

Huevo Dosis:
Qs

Yema de huevo en polvo deshidratada y pasteurizada para garantizar su higiene y
seguridad alimentana. Posee [as mismas caracteristicas que la yema fresca,

Autorizado en:

0113 - ALBUMINA DE HUEVO EN POLVO

Huevo Dosis:

Qs
Clara de huevo de gallina pasteunzade, es un buen substitutive de las claras de huevo
crudas.

Modo de empleo: mezclar 10 gramos de afbdmina con 60 de agua, Una vez mezclados los productos,
bafiremos enérgicamente hasta la completa disolucidn del huewa

Autorizado en: Aléergenos: Envase:

efre
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0606 - ENCOLANTE REBOZO

Encolante

Dosis:
150 g/L
hezcla en polvo de ingredientes y aditivas, espacalmente disefado para aumentar la
adherencia de empanados o especies de los producios objeto de rebozado,

Modo de empleo: se mezcla la dosis indicada con agua fria v declorada, procurando que el producto
quede bien disuelto, Las piezas a rebozar s tralaran por immearsian justo antes del rebozadao, 5i slo se
desea adherencia en determinadas partes de la supericie, basta con aplicar la solucidn alli donde deban
adherirse [as particulas, sea con un pincel o pegquena brocha o con spray,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

D0

0613 - ENCOLANTE PRES

Encolante

Dosis:
50 g/L
hezcla en polvo de ingredientes y aditivas, espacalmente disefado para aumentar la

adherencia de empanados o especies de los producios objeto de rebozado,
Encolante de baja viscosidad.

Modo de empleo: se mezcla la dosis indicada con agua fria v declorada, procurando que el producto
quede bien disuelto, Las piezas a rebozar s tralaran por immearsian justo antes del rebozadao, 5i slo se
desea adherencia en determinadas partes de la superficie. basta con aplicar la solucidn alli donde deban
adherirse [as particulas, sea con un pincel o pegquena brocha o con spray,

Autorizado en: Alérgenos:

QD0

0614 - ENCOLANTE SIST

Encolante

Dosis:
50 g/L
hezcla en polvo de ingredientes y aditivas, espacalmente disefado para aumentar la

adherencia de empanados o especies de los producios objeto de rebozado,
Encolante de baja viscosidad indicada para procesos industriales.

Modo de empleo: se mezcla la dosis indicada con agua fria v declorada, procurando que el producto
quede bien disuelto, Las piezas a rebozar s tralaran por immearsian justo antes del rebozadao, 5i slo se
desea adherencia en determinadas partes de la supericie, basta con aplicar la solucidn alli donde deban
adherirse [as particulas, sea con un pincel o pegquena brocha o con spray,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

QDO KA

VOLVER AL MENU SECUNDARIO
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0039- 720 AROMA HUMO POLVO

Humo natural

Amma de humo natural en pohvo, s color,

Modo de empleo: puede aplicarse mediante rociado, inmersidn o incorporacion directa en la fdrmula.
Loz niveles de uso dependen del tipo de preducto a preparar y del tipo de proceso que se leve a cabo.
Esla aplicaciin no preciza vanacion en sus fdrmulas v sistema de trabajo habitual |

Autorizado en: Alergenos: Envase:

0061 - HUMO SMOKEZ 2486

Humo concentrado Dosis:
Qs

Huma liqguido natural.
Este producto esta disefiado para dar color y sabor a ahumado a los productos
alimenlicics, es concentrado, por lo gue puede diluirse en agua al 1:6.

Modo de empleo: puede aplicarse mediante rociado, inmersidn o incorporacion directa en la fdrmula.
Loz niveles de uso dependen del tipo de preducto a preparar y del tipo de proceso que se leve a cabo.
Esla aplicacion no precisa vanacion en sus fdrmulas v sistema de trabajo habitual .

Autorizado en: Alergenos:

0300 - HUMO AROMA POLVO

Humo polvo Dosis:

Qs
Humao en pohvo nalural. S ST
Este producto estd disefado para dar color y sabor 8 ahumado a los productos -:‘"?F-{:.;
alimenticios. N M

Modo de empleo: puede aplicarse mediante rociado, inmersidn o incorporacion directa en la fdrmula.
Los niveles de uso dependen del tipo de producto a preparar y del tipo de proceso que

Esla aplicacién no precisa variacion en sus férmulas v sistema de trabajo habilual, va gue HUMO ARCMA,
carece de confraindicaciones,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

efre
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0302 - HUMO AROMA LIiQUIDO

Humo Dosis:
110 g/Kg
Huma an liquido natural,

Este producto esta disefiedo para dar color ¥ sabor a ahumade a los productos
alimenticios.

Modo de empleo: puede aplicarse mediante rociado, inmersidn o incorporacian directa en la fdrmula.
Loz niveles de uso dependen del tipo de producto a preparar v del lipo de proceso que se lleve a cabo.
Esla aplicacién no precisa vanacidn en sus fdrmulas v sistema de trabajo habilual, va que HUMOD ARCRMA,
carece de contraindicackones,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

cufPcl £
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0064 - EXTURA

Saborizante natural Dosis:
0,05/0,5 g/K
Extracto de levadura especializado caractenzado por & alio contenido de nucladtidos R il

nalurales que da podercsas propiedades de mejora del sabor, Ademas, este exiracto
de levadura olorga el sabor ¥ la sensacion salades en general.

Se aphica en lodo lipo de productss alimenticios, especialmenta indicado en productos
Carna=os.

Modo de empleo: se aplica direclaments en pofvo o disuello en agua, a mode de papilla, v s8 mezcla
homoganeameania

Autorizado en: Alergenos: Envase:

0304 - ISADEX SABOR LiQUIDO

Saborizante Dosis:

Condimenio fermentado a base de especias. Contiena glutamalo

Tiene la propiedad de aumeniar el sabor, absorbiendo los sabores extrafios gue dejan
algunas mezclas de carne y producios quimicos. En su aplicacion no iene variar sus
fdrmulas v sistema de trabajo este producto, =olo ennguece su buen gusto v carece
de contraindicaciones.

Modo de empleo: la dosis de emples no tiene limite, no obstante para tener una onentaccn puede
poner de 1 a 10 gramos por kilo de came y en emulsiones y demas trabajos de charcuteria puede
aumentarse a voluntad.

Autorizado en: Alergenos:

0305 - ISADEX SABOR POLVO

Saborizantes Dosis:

Condimanio fermentado a base de especias. Conliene glutamalto

Tiene |a propiedad de aumentar el sabor, absorbiendo los sabores extrafios que dejan
algunas mezclas de carne y producios quimicos. En su aplicacitn no iene variar sus
formulas y sistema de trabajo este producto, solo enriquece su buen gusto y carece
de contraindicaciones.

Modo de empleo: |a dosis de empleo no tiene limite, no obstante para lener una orientacién puede
poner de 1 a 10 gramos por kilo de camne y en emulsiones y demas trabapos de charcuteria puade
aumentarse a voluntad.

Autorizado en: Alérgenos: Envase:
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0307 - ISADEX SINGLUT

Saborizante

Condimenio fermeniado a base de especias, sin glutamato

Tiene la propéedad de aumeniar el sabor, absorbienda kos sabores extrafios que dejan
algunas mezclas de carne y producios quimicos. En su aplicacidn no liene variar sus
formulas y sistema de trabajo este producto, solo enriguece su buen gusto y carece
de contraindicaciones.

Modo de empleo: puede aplicarse mediante rociado, inmersidn o incorporacian directa en la fdrmula.
Loz niveles de uso dependen del tipo de producto a preparar vy del lipo de proceso que

Esla aplicacién no precisa vanacion en sus fdrmulas v sistema de trabajo habilual, va que HUMD ARCRMA,
carece de contraindicackones,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

EXC36 - SABOREX-C

Saborizante

Dosis:
2 g/Kg
Mezcla en pohvo de aditives & ingredienies como sabonzante en elaborados camicos

curados y cocidos,
Contiene glulamato y aromas.

Modo de empleo: se aplica directamente en polvo o disuelto en agua, a modo de papilla

Autorizado en: Alérgenos:

0144- EXTURA DE CARNE

Saborizante

Dosis:
Qs

Se aplica en lodo tipo de productos alimenticios para potenciar el sabor de camne,
especialments indicado en productos camicos ¥ precocinados.,

Modo de empleo: se aplica directamente en polvo o disuelio en agua, a modo de papilla, v se mezcla
homogéneamenta

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

VOLVER AL MENU SECUNDARIO



0145 - EXTURA DE POLLO

Saborizante Dosis:
Qs

Se aplica en lodo lipo de productos alimenticios pam potenciar el sabor de pollo,
especialments indicado en productos camicos y precocinados.

Modo de empleo: se aplica directaments en polvo o disuelio en agua, a modo de papilla, v se mezcla
homoganeameania

Autorizado en: Alergenos: Envase:

0303 - SABOR 55 FRANFURTH

Saborizante Dosis:
Qs

Extracto natural liposcluble e hidrosoluble concenfrade extraido directamente de
diferentes especias para evitar la contaminacién macrobidtica,
Se presenta en formato Houido,

Modo de empleo: se aplica directaments en polvo o disuello en agua, a modo de papilla, v se mezcla
homoganeameania

Autorizado en: Alérgenos:

0317- MORTADELA SABOR 17

Saborizante Dosis:
Qs

Extracto natural liposcluble e hidrosoluble concenfrade extraido directamente de
diferentes especias para evitar la contaminacién macrobidtica,
Se presenta en formato Houido,

Modo de empleo: se aplica directaments en polvo o disuello en agua, a modo de papilla, v se mezcla
homoganeameania

Autorizado en: Alérgenos: Envase:
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EXTO1 - EXTRACTOS VEGETALES

Extracto vegetal

Extracto natural liquida v concentrado exiraido directamente del laurel,

Modo de empleo: se aplica directamente al producio disuelte en agua.

0:310-Hamerna, 0311-Nuez moscada, 0312-Ton

0316-Ajo

Disponible en:  0306-Laurel,
0326-Oragans,

Autorizado en: Envase:

EXTO02 - EXTRACTOS PICANTES

Extracto picante

Alergenos:

Extracto natural liquido v concentrado exiraido directamente de |a planta.

Modo de empleo: se aplica directamente al producio disuelte en agua.

Disponible en: 0309-Fimienta

Autorizado en:

Alergenos:

Extracto frutal
Qs

Extracto natural liquida v concentrado exiraido directamente del fruto.

Modo de empleo: se aplica directamente al producio disuelte en agua.

Disponible en: 0315-Liman

Autorizado en: Envase:

cY

Alérgenos:
PG

VOLVER AL MENU SECUNDARIO
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AV001 - AROMAS VEGETALES

Aroma vegetal

Dosis:
Qs
Extracto natural liposcluble e hidrosoluble concenfrado extraido directamente de
diferentes especies para evitar la contaminacién macrobidtica,

Se presenta en formato Houido,

Modo de empleo: se aplica directamente en polvo o disuelio en agua, a modo de papilla, v se mezcla

homogéneaments,

Digponible en: &011-Bomers, 2182-Tomills, MB82-Finas hierbas, 6022-Albahaca, BI20-Chanpifion,
2008-Ajo, B734-Trufa

Autorizado en: Alergenos: Envase:

AV002 - AROMAS FRUTALES

Aroma frutal

Dosis:
Qs
Extracto natural liposcluble e hidrosoluble concenfrado extraido directamente de
diferentes especias para evitar la contaminacién macrobidtica,

Se presenta en formato Houido,

Modo de empleo: se aplica directamente en polvo o disuelio en agua, a modo de papilla, v se mezcla
homogéneaments,

Digponible en: 8317F-Limdn, M123-Limonada, B463-Maranja
Autorizado en: Alergenos:

AV003 - AROMAS PICANTES

Aroma picante

Dosis:
Qs
Extracto natural liposcluble e hidrosoluble concenfrado extraido directamente de
diferentes especies para evitar la contaminacién macrobidtica,

Se presenta en formato Houido,

Modo de empleo: se aplica directamente en polvo o disuelio en agua, a modo de papilla, v se mezcla
homogéneameanta,

Disponible en: 5451-Pimienta, F058-Guindilla

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

efre
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AV004 - AROMAS ALCOHOLICOS

Aroma alcoholico Dosis:
Qs
Extracto natural liposcluble e hidrosoluble concenfrade extraido directamente de [
diferentes especies para evitar la contaminacién macrobidtica,

Se presenta en formato Houido,

Modo de empleo: se aplica directaments en polvo o disuello en agua, a modo de papilla, v se mezcla
homogéneaments,

Digponible en: 0501-Bon negro, 0502-Vine Oporio, 0504-Ying Jerez, 0503-Brandy

Autorizado en: Alergenos: Envase:

eoec

AVO005 - AROMAS DULCES

Aroma dulce Dosis:
Qs

Extracto natural liposcluble e hidrosoluble concenfrade extraido directamente de

diferentes especias para evitar la contaminacién macrobidtica,

Se presenta en formato Houido,

-

Modo de empleo: se aplica directaments en polvo o disuello en agua, a modo de papilla, v se mezcla
homogéneaments,

Disponible en: 0251- Chocolale

Autorizado en: Alérgenos:

CURPCE A
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0050 - GREISAN

Retenedor y emulsionante Dosis:
Qs

Como texiunzante mejora las caracteristicas organalepticas del producto v permite
reducir el contenido graso en los almentos

Hetiene entre 3 ¥ & veces suU peso en aguay reduce la pérdida de agua en la coccidn.
Mo conhiere sabor, aroma ni color,

Modo de empled: se aplica mezclado con agua, a modo de papifla. Se amasa bien junts con la came y
s procede al embutido o conformado. Si se utiliza como texfunzante, hay que tener an cuanta gua 1 Ko,
de GREIZAN con 3 itros de agua equivalen a 4 Kg, de grasa

Autorizado en: Alergenos: Envase:

DO s 9|

0254 - FIBREXT

Retenedor ¥y emulsionante Dosis:
10/80 o/Kg

Mezcla de ingredientes luncionales para retener y meporar la lextura en elaborados

Carncos.

Modo de empleo: se mezcla la dosis con agua fria imin. 15%) v se afade a la masa carnica

Autorizado en: Alergenos:

CUIPRA,

0601 - FLOR VEGETAL

Retenedor ¥y emulsionante Dosis:

Qs
Products gelificante v absorbente. Su pnncipal mision esta en los elaborados curados, - P
donde absorbe y mantiene los jugos de la carne, al tiempo que los kga v los mantiene | -ﬁb‘
elisticos, conservando su humedad vy facilitar el corte. Permite la abzorcidn de 4 Kg. e '
de agua, quedando la masa compacta. En los embutidos tratados por el calor, solo o b A
trabag como espesanie.

Modo de empleo: se puede aplcar drectaments en polvo a la masa carmca; en caso de afadirse agua
al embutido elaborado, el agua debe afadirse después de la Flor Vegetal,

También puede mezclarse Flor Vegetal con agua formando una papiila, gue se mezcla v amasa bien con
la masa carmca,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

GELIFICANTES - RETENEDORES
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GELIFICANTES - RETENEDORES

0624 - FLOR VEGETAL SL

Retenedor y emulsionante Dosis:
Qs

Products gelificante v absorbente. Su pnncipal mision esta en los elaborados curados, i
donde absorbe ¥y mantiens los ugos de la carne, al tempo qgue ks kga v los mantiene
eliasticos, conservands su humedad v facilitar el corle. Permite la absorcidn de 4 Kg.
de agua, quedands la masa compacta. En los embutidos tratados por ol calor, solo
trabaja como espesante. Sin Laclosa. :

Modo de empled: e puede aplicar directamente en polvo a la masa cérnica; en caso de afadirse agua
al embutido elaborado, el agua debe afadirse después de la Flor Vegetal,

También puede mezclarse Flor Vegetal con agua formando una papilla, que se mezcla v amasa bien con
la masa carmea,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

0605 - SUAVIT

Retenedor y suavizante Dosis:

10/50 g'Kg
Mezcla de ingredientes vy adilnvos con acceon espesanie v emulgante y suavizante., [§
Esta especialmente indicado en el tratamiento de tripa fresca para embutir, dandole |
suavidad v cuerpo.

Modo de empled: se mezcla enfre 10 gr. v 50 gr. por Itro de agua v se disuelve bien. & conlinuacion se
tratan las tripas, por inmersicn en la soluckn, durante al menos 30 minwtos, Transcurmdo este iempo, las
tripas quedan mas suaves W OESPONOSAS. listas para su uso,

Autorizado en: Alérgenos:
Procesos de la tripa

0607 - ECHE L

Retenedor Dosis:
Qs

Products gelficante, absorbente v emulsionante. Principalmenie destinado a
embutidos frescos, semi-cuados v curados como espesante, En cocidos se emplea
por su aporte de proteinas. Absorbe v mantiene [os jugos de la carne, al tempo que
los liga ¥ los mantiens eldsticos, conservando su humedad y facilitando el corte.

La fuerza de absomian es de 1 Kg. de producto por 4 Kg. de agua, y muy tolerante.

Modo de empled: e puede aplicar directamente en polvo a la masa cérnica; en caso de afadirse agua
al embutido elaborado, el agua debe anadirse después de ECHE'L

En cuakuier caso, puede mezclarse ECHE'L con agua formande una papilla, gue se mezcla v amasa
bien con ka masa camica,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO




0610 - ESPESOL

Espesante Dosis:

Products espesante instantaneo para productos abmenticios. Se caractenza por serun
espesante de textura suave, rmpida hidratacion v sabor neutro, E5 U producto establa y
e presenta sinéresis en: los medios dcidos. e hormeado, e almacenamiento y ciclos
de congelackon v descongelacidn.

Mantiene la textura y la consistencia, y es apta para la congelacion.

Modo de empled: se puede aplicar en cualquier punio de proceso acostumbrado.

5/20 g/Kg

Producic espesante ideal en; Salsas vy sopas, rellenos de preparacicn en fric a base de carne, verduras

o frutas, Masas congeladas y Aderezos pama ensalada,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

0623- DEXTAN

Emulsionante Dosis:
0,115 g/Kg

Mezcla en polvo de aditivos e ingredientes. Puede aplicarse a todo tipo de elaborados
camicos, kene tambign aphcaciones en restauracion, plalos envasados y precocinados,
salsas y en productos lactecs. Su principal funcidn es la de emulsionante-gelificante
¥ ligante.

Autorizado en: Aléergenos:

CUIPRA,

0629 - FIBRAMAX

I .f.l-\. i

Retenedores Dosis:
1/50 g/Kg

Mezcla de ingredientes luncionales para retener y meporar la lextura en elaborados
Carncos.

Modo de empleo: se mezcla la dosis con agua fria desclorada y se afade a la masa carmnica,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPRA,

GELIFICANTES - RETENEDORES
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GELIFICANTES - RETENEDORES

0212 - FLODEX

Emulsionante y Antioxidante Dosis:
> g/kg

Mezcla de ingredientes v aditivos en pobo que aclhda como retenedor v anfioxidante

para edaboracion de chonzo, chisioma y demas embutidos v elaboragos adobados

frescos.

La finalidad de esle producio es la de absorbente, conservante y antioxicante. &

Mantiene la masa compacta y elastica, reteniendo los jugos de la masa carnica.

Absorbe de 10 a 20% de agua.

Modo de empleo: o aphica directamente en polvo o mezclado con agua, a modo de papila. 56 amasa

bhien junto con la came y se procede al embutido o conformado

Autorizado en: Alergenos: Envase:

DO s 9|
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EMULSIONANTES

0602 - SOLIANT

Emulsionante Dosis:
10 g/kg
hezcla en polvode adiinvos e ingretientes para ka elaboracion de todo tipo de productas
cocidos como; Frankiurt, catalana, "Bull; patés, elc, La finabidad de este producto es la
de mejorar el ligado, ka textura la emulsidn, la consistencia de los productos acabados,
regular el pH, enriguecer el sabor v estabilizar [a carga reduciendo [as mermas.

Modo de empled: se aplica mezclado con agua, en forma de papilla

Autorizado en: Alergenos: Envase:

D ¢ . 9 9

0611 -SOLIANT VEGETAL

Emulsionante Dosis:
10-15 g/Kg
hezcla en polvode adiinvos e ingretientes para ka elaboracion de todo tipo de productas
cocidos como; Frankiurt, catalana, "Bull; patés, elc, La finabidad de este producto es la
de mejorar el ligado, ka textura la emulsidn, la consistencia de los productos acabados,
regular el pH, enriquecer el sabor v estabilizar [a carga reduciendo [as mermas.

Modo de empled: se aplica mezclado con agua, en forma de papilla

Autorizado en: Alérgenos:

cY

0603 - TAFOST

Emulsionante Dosis:
1/5 g/'kg

Regulador del pH v cohesionador de todo tipo embulidos; en curados regula el pH., v

en los Iratados por calor iga carnes v grasas aparte de retener liquido,

Fuede trabajar también como aditive para salmuera, sobre la base de fosfalos, parala

fabricacidn de productos cocidos imvectados come jamdn cocide, lomo cocido, bacdn,

ete.

Modo de empleo: puede aplicarse directamente en polvo o mezclado en agua, a modo de papilla, para
amasarse con la masa camica antes de la fase de embutido
Para aplicacion en salmuera, simplemente hay gue diluir la dosis indicada en la salmuera.

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO




0618 - FLAGE

Retenedor Dosis:
107100 g/Kg
Mezcla de ingredientes en polo. con accion gelificante v absorbente, Esta v

principalimenie ndicado en  elaborados frescos como Salchichas, Hamburguesas y £y

en elaborados ratades por calor come Sakchichas Frankiurt, pastas finas, Barra York, ;
Jaman cocido, ete, p
La fuerza de absorcion es de 1 por 10 -~ 5

Modo de empled: e puede aplicar drectameants en polvo a la masa carmca; en caso de afadirse agua
al embutido elaborado, el agua debe afiadirse después de la Flage. Tambien puede mezclarse Flage con
agua formando una papilla, que se mezcla v amasa bien con la masa carnica. Este producio asimila mury
bien su propio axceso, siempre guedando elastica v sin embarrar la masa si se manbena fria.

Autorizado en: Envase:

CUIPRA,

1060 - TEX-VEGAN GUISANTE

Alergenos:

Preparado semi-completo Dosis:

200 g/Kg
Proleina textunzada de guisante con la finalidad de mejorar la textura v emulsion en 'l..‘.'ll :.
elaborados frescos vegetarianos e LS

Modo de empleo: e mezcla la dosis con el agua v después afadimes el aceite. Se amasa y se procede
al embutido o conformado

Autorizado en: Alergenos:
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15-COLORANTES
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AMARILLO
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MARRON
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ROJO
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OTROS




0804 - AMARILLO HUEVO LiQUIDO

Colorante amarillo [}nsm

Mezcla de ingredientes colorante amarillo natural, Esta especialmente indicado en
tedo fipo de productos elaborades alimentanos,
Producto que carece de contraindicaciones.

Modo de empleo: se afade directamente al preducto a aplicar. o mezclado en agua

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

0805 - AMARILLO ALIMENTARIO POLVO

Colorante amarillo Dosis:
S/ regl.

Colorante sintéfico mezclado al 3% en polvo,
La dosiz viene determinada por & reglamento (UE) 13332008 y postenores
modificaciones,

Modo de empleo: se afade directamente al preducto a aplicar. o mezclado en agua

Autorizado en: Aléergenos: Envase:

DDO AHA
0514 - CURCUMINA HIDROSOLUBLE

Colorante amarillo [}nsm

Sa uliliza como colorante sustitutive del azafran, por su menor coste econdmico,
aungue su sabor nada tiene que ver

Modo de empleo: se afade directamente al preducto a aplicar. o mezclado en agua

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

AMARILLO

CUIPCA) o

. www.sancan.com




y

MARRON

0801 - MARRON CARAMELO

Colorante marran Dosis:
Qs

Colorante caramelizado con sabor especiado.
Es termoestable y especialmente indicado pam frankfurt, mortadelas, j|pmon cocido,
pasta de sobrasada v pancela.

Modo de empleo: se anade directamente al producto a tratar,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

1108 - SALSA PARIS

Salsa Dosis:
Qs

hezcla de adidnos completa para dar color ¥ sabor en productos cocinadas de manera
facil v rapida
Mantiene la textura y la consistencia, v es apta para la congelacion.

Modo de empleo: se aplica directamente al producio

Autorizado en: Alérgenos:

CUIPRA,

D VOLVER AL MENU SECUNDARIO




0802 - ROJO CARMIN 20% POLVO

Colorante rojo natural Dosis:

Caolorante nalural mezclado al 20%: en maltodexirina.
La dosiz wiene marcada por el Reglamenio (UE) 13332008 y postencres
moadificacionas,

Modo de empleo: se aplica directamente en polvo o mezclado con aguea a mofo de papilla

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

0803 - ROJO CARMIN 2% LIQUIDO

Colorante rojo natural Dosis:

Caolorante natural mezclado al 2% en malicdaxtnna.,
La dosis viene marcada por o Reglamenio (UE) 13332008 y postencres
modificaciones,

Modo de empleo: se aplica directamente en polvo o mezclado con agua a mofo de papilla

Autorizado en: Alergenos:

CUIPRA,

0807 - ROJO CARMIN 5% LIQUIDO

Colorante rojo natural

Caolorante natural meazclado al 5% en malicdeaxtnna.,
La dosis viene marcada por o Reglamenio (UE) 13332008 y postencres
modificaciones,

Modo de empleo: se aplica directamente en polvo o mezclado con agua a mofo de papilla

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPRA,

ROJO

177 ... WwWww.sancan.com




0808 - POLNAT COLOR

Colorante rojo natural

Colorante concentrado de planias considerado "coloring food”

Modo de empled: espolvorear en la fase de mezclado con el resio de ingredientes o mezclar con agua
no clorada antes de anadir el producto.

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

O VOLVER AL MENU SECUNDARIO




0806 - DORASOL

Dorador natural Dosis:
115 a/Kg

Disenado para dar color dorado o brasear los productos alimentancs, desarmolla con

gl calor, un color moreno intenso en reaccion con las proteinas del aimenio a colorear

Modo de empleo: se puede diluir hasta en un 50% dependiendo de la intensidad del color deseado.
Se puede obtener una coloracion superficial con spray o pintando el alimento a colorear o incorporandolo
a la masa como en un pale o franfurth.

Autorizado en: Alergenos: Envase:

OTROS
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16-CONSERVAS
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0508 - CEBOLLA PRE FRITA

Conserva en aceite Dosis:
Qs

Cebolla troceada en dados de 6x6 mm. pre frila en aceite de obva v emvasada en
bolsas antizéplicas, tras un proceso de pelado, corlado, estenlizado y envasado

Modo de empleo:

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

0509 - CEBOLLA PURE

Conserva Dosis:
Qs

El puré de cebolla se almacena a temperatura ambienta, por lo que no es necesana |

la refrigeracion. Vienen en bolsas aséplicas y se preparan a partir de vanedades de

cebolla limpias, sanas y bien maduras. con pulpa dorada, piel firme y dulces.

Muy productivos para platos preparados como salsas, y matanal precocinadeo.

Modo de empleo:

Autorizado en: Alergenos:

CUIPRA,

0510 - CEBOLLA COCIDA

Conserva en su jugo Dosis:
Qs

Cebolla cortada v cocida en su propio jugo.
Muy ublizada lasafa, macarones, ravioles, albondigas. croguetas, salsas, pates,
pasteles, morcillas y salchichas y muchos otros.

Modo de empleo:

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

CUIPRA,

CEBOLLA
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0522 - CEBOLLA CARAMELIZADA

Conserva en su jugo Dosis:

Qs
Las cebollas caramelzadas mejoran su increible sabor natural, Son excelentes en
sandwiches, pizzas, pastas, sopas, plalos de carne, pescado y huevos, o en bandejas
de apertivos que decoran.

Modo de empleo:

Autorizado en: Alergenos: Envase:

CUIPRA,

CEBOLLA

SANCAN O

VOLVER AL MENU SECUNDARIO
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LISTADO POR REF. SANITARIA




COD. SANCAN ADITIVO N E CLASE
00000053 TARTRAZINA 85% E-102 COLORANTE
00000008 ROJO CARMIN 50% E-120 COLORANTE
00000016 ROJO CARMIN 29% E-120 COLORANTE
00000037 ROJO PUNCEAU (85%) E-124 COLORANTE
00000067 ROJO CONACERT E-128 COLORANTE
00000051 ROJO ALLURA 85% E-129 COLORANTE
00000035 CARAMELO COLOR E-150D COLORANTE
00000031 PROPILENGLICOL 1,2 E-1520 HUMECTANTE
00000154 CARBON VEGETAL E-153 COLORANTE
00000028 BETACAROTENO 1% E-160A COLORANTE
00000038 ACIDO SORBICO E-200 CONSERVANTE
00000001 SORBATO POTASICO E-202 CONSERVANTE
00000007 ACIDO BENZOICO E-210 CONSERVANTE
00000006 BENZOATO SODICO E-211 CONSERVANTE
00000009 SULFITO SODICO E-221 CONSERVANTE
00000026 METABISULFITO DE SOSA E-223 CONSERVANTE
00000143 METABISULFITO POTASICO E-224 CONSERVANTE
00000005 NITRITO SODICO E-250 CONSERVANTE
00000004 NITRATO POTASICO E-252 CONSERVANTE
00000058 DIACETATO SODICO E-262 CONSERVANTE
00000117 ACIDO LACTICO E-270 ANTIOXIDANTE
00000014 ACIDO ASCORBICO E-300 ANTIOXIDANTE
00000013 ASCORBATO SODICO E-301 ANTIOXIDANTE
00000025 VITAMINA-E TOCOFEROL E-306 ANTIOXIDANTE
00000029 BHA BUTILHIDROANISOL E-320 ANTIOXIDANTE
00000003 BHT BUTILHIDROTOLUENO E-321 ANTIOXIDANTE
00000017 LACTATO SODICO POLVO E-325 ANTIOXIDANTE
00000015 ACIDO CITRICO E-330 ANTIOXIDANTE
00000002 CITRATO SODICO E-331 ANTIOXIDANTE
00000020 TARTRATO POTASICO(CREMOS TARTARO) E-336 ANTIOXIDANTE
00000060 ALGINATO SODICO E-401 GELIFICANTE
00000137 CARRAGENATO KAPPA E-407 GELIFICANTE
00000041 GOMA GUAR E-412 GELIFICANTE
00000030 GOMA XANTANA E-415 GELIFICANTE
00000184 SORBITOL POLVO E-420 GELIFICANTE
00000045 TRIPOLIFOSFATO SODICO E-451 EMULSIONANTE
00000131 METILCELULOSA E-461 GELIFICANTE m
00000034 CARBOXIMETILCELULOSA E-466 GELIFICANTE
00000046 BICARBONATO SODICO E-500(ii) ANTIAGLOMERANTE o
00000147 CLORURO POTASIC E-508 ANTIAGLOMERANTE
00000065 CLORURO CALCICO E-509 ANTIAGLOMERANTE >
00000066 CLORURO MAGNESIO E-511 ANTIAGLOMERANTE
00000012 SULFATO ALUMINIO E-523 ANTIAGLOMERANTE )
00000181 HIDROXIDO SODICO E-524 ESTABILIZANTE h
00000180 HIDROXIDO PQOTASIO E-525 ESTABILIZANTE pet—
00000176 DIOXIDO DE SILICIO E-551 ANTIAGLOMERANTE
00000010 GLUTAMATO MONOSODICO E-621 POTENCIADOR SABOR Q
00000032 GLICINA SODICA E-640 POTENCIADOR SABOR <
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18-INGREDIENTES

187

LISTADO ALFABETICO




COD. SANCAN

00000113
00000159
00000050
00000120
00000011
00000144
00000145
00000167
00000141
00000174
00000027
00000118
00000022
00000134
00000044
00000064
00000132
00000048
00000177
00000146
00000125
00000018
00000055
00000036
00000155
00000056
00000019
00000021
00000100
00000033
00000168
00000142
00000133
00000183
00000069
00000178
00000047
00000165
00000049
00000179
00000043
00000186
00000136

INGREDIENTE

ALBUMINA DE HUEVO EN POLVO
ALMIDON DE GUISANTE NASTAR
ALMIDON DE TAPIOCA
ALMIDON PREGEL GUISANTE
ALMIDON PREGEL MAIZ
AROMA CARNE

AROMA POLLO

AZUCAR CRISTAL N 2 SP
AZUCAR INTEGRAL moscovada
BROMELAINA 1200 GDV
CASEINATO SODICO
DEXTRINA BLANCA
DEXTROSA

ESCAMAS SAL

EXTRUSADO MAIZ B714
EXTURA

EXTURA POLLO ASADO
FECULA DE PATATA

FIBRA DE GUISANTE CELLULA
FIBRA DE GUISANTE SWELITE
FLOR DE SAL

GELATINA 150 PS 30

HUEVO ENTERO EN POLVO
INULINA

JARABE GLUCOSA
LACTOALBUMINA 80% PROTEINA
LACTOSA

LECHE EN POLVO 1%

LECHE EN POLVO 26%
MALTODEXTRINA

MAXAROM RYE ASADO
MAXAROM RYE CERDO
MAXAVOR RYE D TERNERA
NATA EN POLVO 50%
OLEORESINA 50.000

PAPAINA

PHYTOSTEROL 99% non GMO
PROTEINA GUISANTE
PROTEINA SOJA 68%

SAL FOMENTO

SAL PI

VINAGRE EN POLVO

YEMA DE HUEVO
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ATADO

190

ALMACENAJE

192

PRODUCCION




BOBINAS HILO

Atado

Bobines de hilo para atar: —
-C-15  60% poliéster - 40% algoddn. Muy resistente con siele puntas.
-GG 100% poliéster. Muy resistente con nueve punias.

Con registro sanitario

Disponible en: blanco

Autorizado en: Alergenos: Envase:

MADEJA

Atado

Bobinas de hilo para atar:
-M-29  Muy resisiente con 9 punias.
Con registro sanitario -

Disponible en: blanco v rojo

Autorizado en: Alergenos:

HILO CORTADO

Atado

Hilo cortado a 45 cm
-1 con nueve puntas,
-M*2  Con oncE puntas.
Con registro sanitario

Disponibls en: blanco - rojo - azul - verde - amarillo - negro - blanca/rojo - blanco/azul - blanco/verde -
blanco/amarillo - blanco/amarillo - bBlanco/nagro - rejolazul - rojo/amarille - azul'blanco

Autorizado en: Alérgenos: Envase: H
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BOLSA DE VACIO

Almacenamiento

Desde 70 a 140 micras, Alta funcionalidad v calidad,

Disponible en: 110400 - 1202200 - 120x400 - 140450 - 150x200 - 150x300 - 150x500 - 160250 -
165x225 - 165x350 - 170250 - 180x250 - 200250 - 200x300 - 200x500 - 220x300 - 225x300 - 250x350
= 260x400 - 270x400 - 300350 - 300x400 - 350xT00 - 350x450 - 700600

Solicitar presupuesto,

Autorizado en: Alergenos: Envase:

BOLSA TRANSPARENTE/METALIZADA

Almacenamiento

Bolsas con una cara lransparente v olra metalizada, muy recomendable para
embulidos.

Disponible en: 1 70x250 - 200x300,
Solicitar presupuasto,

Autorizado en: Alérgenos:

BOLSA RETRACTIL

Almacenamiento

La bolsa despues de proceder al envasado al vacio de los productos se adapia a su
forma

Disponible en: 140x250 - 150x250 - 150x400 - 150x450 - 150x600 - 200x300 - 200x400 - 300x450 -
300x500 - 325x550 - 325x550,
Solicitar presupuesio,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

VOLVER AL MENU SECUNDARIO



LAMINAS

Almacenamiento

Lamina de soporte para envasar embutidos al vacio.

Disponible en: 140x200 - 1652200 (180 micras).
Solicitar presupuasto,

Autorizado en: Alergenos: Envase:
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CELOFANES PARA HAMBURGUESA

Complementos

Celofanes para la proteccion de hamburguesa en diferentes gramajes,

Disponible en:  Owval Bx11
Redondo 50 mm - 85 mm - 98 mm - 130 mm 150 mm
Cuadrado 5x5
Bobinas v packs para maguina Gaser

Autorizado en: Alergenos: Envase:

TRIPAS ARTIFICIALES

Embutir

Comun en embutidos cocidos de gran calibre, por ejemplo, mortadelas, chopes, elc.
La caracteristica mas importante son su resistencia en la embuticion, en el clipado y
en la coccidn. Ademds resullan impermeables v evitan mas las pérdidas de agua y
entradas de gases, como el oxigena,

Disponible en: Sclicitar informacidn y presupuesto.

Autorizado en: Alérgenos:

PALILLO

Complementos

-Bambu, Muy resistenie al fuego.
-Madera Mejor acabado,

Disponible en: 245x3 8 mm, - 200x3 mm,
Paquetes de 1000 unidades o cajas,

Autorizado en: Alérgenos: Envase:

VOLVER AL MENU SECUNDARIO



MALLAS

Complementos

Se ulihza para mantener la forma de algunos rellencs de carne en crudo o cocinado,

=
=

Disponible en: 12c - 14c - 182 - 18c -20c - 22¢ - 24c - 260 - 2Bc
Se gsirve por unidades

Autorizado en: Alergenos: Envase:

EQUIPACION PERSONAL

Complementos

Delantales, botas, zapatos, eguipos de hmpieza.....

Disponible en: on diderentes tallas v modelos.
Solicitar informacicn y presupuesio,

Autorizado en: Alergenos:
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Saguridad
Alimentaria
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Poligono Els Dolors
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